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0 oficio a seguir reproduzido, e que me foi dirigTdo pela Associa-

¢do Comercial do Pérto, explica a origem e o objectivo deste trabalho.
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Ex.nmD 5nr. Conselheiro Dr. ANTONIO JOAQUIM FERREIRA DA SILVA,

Dig.n0 Socio Honorario da Associagdo Comercial do Porto.

Com fins que se presumem de propaganda commeraal, mas a pretexto
da salvaguarda da saude publica, esta-se promovendo actualmente no
Brazil, principalmente no grande mercado do Rio de Janeiro, uma verda-
deira companha contra a introduccdo e o consumo dos vinhos communs
portugueses fortemente coloridos e encorpados, com o fundamento de que
podem ser addicionados de matérias corantes, designadamente de baga de

sabugueiro, e desdobrados no mercado importador, chegando esta cam- RL
panha a pretender insinuarse no animo das aucto/idades sanitarias e dos
poderes publicos do Brazil, para se promulgar uma lei repressiva da en- viMc r
trada dos vinhos assim qualificados.

Como esta orientagdo e, sobretudo, qualquer medida de administra- Jog
¢do brazileira, que se relacione com ella, podem ser immensamente prejudi- S\ L

ciaes ao credito e aos interesses materiaes da lavoura e do commercio de
exportacdo dos vinhos nafuraes de cor intensiva, que regularmente se em-
barcam n¥ste porto com destino ao Brasil, e que mais ou menos se produ-
zem em quasi todos os concelhos do norte do paiz, a Associacdo Commercial
do Porto, a que presido, desejando elucidar a este respeito a opinido,
sobretudo com relacdo & importancia que taes presumpgdes possam ter em
face da perturbacdo que por esta forma se lanca no curso regular de todos
0s negocios com vinhos dotados naturalmente de cor intensiva, solicitou de
algumas Camaras Municipaes do norte do paiz a remessa de amostras de
vinhos da produccdo local, devidamente authenticadas com o selo de cada



Camara e com a indicacdo do nome e residéncia do productor. para as
fazer analysar chimicamente, e saber-se até que ponto sera possivel reco-
nhecer em taes vinhos a existéncia ou a isen¢do da baga de sabugueiro.

Tendo algumas das Camaras Municipaes referidas annuido a minha
solicitagdo, e outras adiado a sua annuencia para depois da vindima, a que
se estd procedendo, por se ter ja disposto, em varios concelhos, da totali-
dade das existéncias de taes vinhos que sdo, por sua condi¢do, 0s que
primeiro se vendem, tenho a honra de remetter a V. Ex.a as amostras até
hoje recebidas, e de Ihe pedir, em nome desta corporagdo, para as analysar
e dizer-me o que se lhe offerecer, tanto a respeito d tllas, como sobre o valor
ou a efficacia de qualquer desvio do consumo dos vinhos coloridos, sob o
ponto de vista da hygiene publica.

Confiando que V. Ex.a se desempenhara d&sta missdo com o mesmo
z8lo e proficiéncia de que tantas vezes tem dado provas, aproveito o
ensejo para lhe apresentar os meus protestos de consideragéo.

Saude e Fraternidade.
Associacdo Comtnercial do Porto,

em io de Outubro de iciy.

0 Presidente,

<K &T- (Salem Junior.



Os vinhos retintos do Minho
POR

A. J. FERREIRA DA SILVA

Professor da Faculdade de (ciencias da Universidade do Porto

Constituem o0s nossos vinhos verdes do Minho um tipo
original e caracteristico, com um conjunto de qualidades que se
ndo encontram nos produtos das outras regides vinicolas. Com
uma acidez elevada, com fraca forgca alcodlica, adstringentes
e taninosos, sdo por vezes muito retintos de cor.

Ferreira Lapa (') apreciava-os benevolamente, e esperava

() Ferreira Lapa (J. I.). —Relatério da midsdo agricola na provincia
do Minho, no anno de 1870. Lisboa, 1871, pag. 15, 16, 20, 23, etc.
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gue o seu fabrico se modificasse vantajosamente, em alguns cen-
tros vinhateiros da ridente provincia onde eram produzidos, por
forma a que o seu crédito se elevasse no pais e nos mercados de
exportacgéo.

Anténio Augusto de Aguiar (') na sua oitava confe-
réncia sébre vinhos, realisada em 1875, fala com simpatia deste
“tipo curioso e original de vinificacdo, que é dificil de apreciar
a primeira vez, fresco, &spero, agro, refrigerante, diurético,
optimo para o verdo, pouco alcodlico, e 0 que, por isso, menos
embriaga,,.

CiINCINNATO da Costa (9, referindo-se aos mesmos Vi-
nhos no relatério que precede o catalogo oficial da seccdo por-
tuguesa da exposicdo nacional do Rio de Janeiro de 1908,
escreve : “os vinhos verdes, originais e graciosos, teem um valor
higiénico muito notavel, principalmente nos paises quentes,
actuando utilmente sbbre o organismo humano, como refrescan-
tes e diuréticos. Dotados ao mesmo tempo de fraca graduagédo
alcodlica, pois os de maior férca ndo vao além de 10°5, sdo
vinhos que se podem beber em quantidade, sem prejuizo sensi-
vel para a economia ,,.

Por isso mesmo que sdo vinhos de uma compleigdo espe-
cial, podem a um primeiro exame dar ocasido a apreciagdes
inexactas, e isso tem acontecido mesmo no pais de origem.

H4a cerca de dez anos, tive de intervir perante o tribunal,
afim de se resolver se um vinho contendo apenas 7,2 por cento
de alcool em volume se devia considerar, por ésse facto, adulterado
com agua; e, porque se tratava de um vinho verde, demonstrei
que tal conclusdo era legitima (3.

Treze anos .tes, em agosto e setembro de 1894, tinha a
autoridade administrativa de Viana do Castelo, animada pelo
louvavel intento de reprimir a fraude, apreendido algumas
amostras de vinhos muito retintos, e bastante &cidos, que a
prova pareceram suspeitos. O exame minucioso feito no Labo-

() Aguiar (Anténio Augusto de). — Conferéncias sobre vinhos, Lisboa,
1876, tomo i, pag. 339 e seguintes.

(2 Cincinnato da Costa (B. C.). — Catalogo oficial da seccdo portuguesa,
para a exposi¢do nacional do Rio de Janeiro de 1908. Lisboa, 1908, pag. 51.

() Revista de chi-mrv pura e applicada, vol. m, 1907, pag. 56 a 60.
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ratorio municipal do Pérto mostrou que a cor intensiva desses
vinhos era natural, e ndo devida a baga de sabugueiro ou a
corantes artificiais, como se presumia. Os vinhos em questdo,
um pouco defeituosos, ndo eram artificiais ou “ drogas ,, como
foram classificados. Na informagdo a respeito deles acrescen-
tava: “vinhos como estes enganariam muitos quimicos, e iludi-
ram os provadores que os tiveram de apreciar; ndo O vulgar
encontrar-se uma coloracdo tdo intensa nos vinhos de consumo
e reaccOes de matéria corante tdo anomala,, (). A andlise qui-
mica minuciosa mostrara que nada havia de anormal na com-
posicdo e nas relacbes dos elementos constituintes de tais
vinhos; e que a cor, ndo obstante a sua muita intensidade,
tinha as reacces da de alguns vinhos naturais registrados nos
tratados de enalogia.

Quando a Associacdo Comercial do Pérto me fez sciente
gue no Rio de Janeiro se tinha levantado uma forte corrente
contra 0s nossos vinhos verdes muito cobertos,, atribuindo a cér
a adicdo de baga, a qual ndo s6 é actualmente proibida pela lei
portuguésa, mas também ndo é cultivada na regido do Minho,
ocorreu-me naturalmente ao espirito a ideia de que se tratava
de uma inexacta apreciacdo, semelhante aquelas que acabo de
referir. Mas, para poder concluir com a seguranga que um
assunto desta ordem requer, era indispensdvel examinar vinhos
retintos auténticos de que o comércio desta cidade se abastece
para a exportacdo destinada ao Brazil, e propuz que me fossem
fornecidas amostras nessas condigdes. O alvitre foi aceite.

Foram solicitadas oficialmente as cAmaras municipais dos
concelhos productores os vinhos para exame. As amostras, em
duas ou trés garrafas de cada qualidade, chegaram ao meu
laboratorio, devidamente lacradas e seladas.*Em 10 de outubro
do ano passado tinha & minha disposi¢do 39 qualidades de vinho
verde coberto, da colheita de 1916, procedentes dos concelhos
de Viana do Castelo, Santo Tirso, Penafiel, Vila Nova de Fa-
malicdo e Paredes. Era sObre estas amostras que tinha de recair
a minha atengdo, afim de apreciar o grau de importancia a

(9 Livro v de Registo da correspondéncia do Laboratério Quimico Muni-
cipal do Pérto, 1893 a 1895, officios n.° 917-918.
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atribuir & cor intensa dos vinhos nas suas relagdes com o grau
de genuinidade.

I *

A analise destas amostras auténticas limitou-se ao indis-
pensavel para a identificacdo destes vinhos, e sobretudo para a
definicdo do tom e intensidade da matéria colorante.

Determinou-se a densidade pelo enobarémetro Dujardir;
o0 alcool pelo ebulioscopio; o extracto séco pelo calculo (Dujar-
din); a acidez por um soluto graduado de soda caustica; a
soma alcool-acido.

O tom da coloracdo e a sua intensidade foram apreciadas
pelo vinicolorimetro Salleron, instrumento que existe em todos
os laboratorios onde se fazem andlises de vinhos.

Todas as amostras foram submetidas & prova.

Apuraram-se também os caracteres da matéria corante,
revelados pelos reagentes quimicos mais usados na pesquiza das
fraudes, afim de determinar se a cor carregada dos vinhos re-
tintos legitimos poderia dar margem a erros de apreciacdo. As
reacces utilizadas néste dltimo exame fizeram-se com a amo-
nia, o sub-acétato de chumbo, o alimen e o carbonato de sodio,
nas condi¢Bes preceituadas nos Métodos oficiais portuguéses
para a andlise dos vinhos e que estdo de acordo com as fixadas
nos principais tratados de andlise dos vinhos (').

A determinacdo das matérias corantes vegetais estranhas
ao vinho, e particularmente a da baga de sabugueiro, é um pro-
blema muito delicado e dificil, na opinido de todos os quimicos
gue mais se teem ocupado déste assunto, como sdo Gautier (2
Magnier de la Source (3, Blarez (9, T oky-Gércin, etc.

(*) Méthodos officiais para as analyses dos vinhos, vinagres e azeites (ed.
off. do Ministério das Obras Publicas, Commércio e Indlstria— Direcgdo Geral de
Agricultura); Porto, 1910, pags. 36 e 37.

(9 Gautier (Armand), Sophistication et analyse des vins, 4.e édit.; Paris,
1891.

(3 Magnier de la Source (Dr. L.).—Analyse des vins (Encyclopédie
scientifique des Aide-Memoires). Paris, pags. 96, 104, 116.

(49 Blarez (Charles).—Vins et spiritueux; Paris, 2-e edit-, 1916, pags.
353 e 354.
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As instrucgbes oficiais portuguesas recomendam todo o
cuidado e cautela nesta determinacgdo, exigindo que se siga, no
caso de haver alguma indicacdo, o método sistematico de Gau-
tier, € que s@ se conclua pelo conjunto de reacgdes concordantes
e caracteristicas (').

A nossa observacdo pessoal de longos anos no Laboratério
Municipal do P6rto mostrou-nos que os vinhos adicionados de
baga dédo qualquer coisa de estranho ao paladar e ao olfato, e
que a melhor prova quimica para definir a presenca da cou da
baga é a de Prax, com o alimen e o molibdato de amonio (3.
Para que ela se realise em boas condi¢Ges de nitidez é mister
operar com o vinho diluido de trés a quatro vezes o seu volume
de 4gua, quando se trata de amostras muito retintas como as
que tivemos de examinar, e observar a coloracdo sob uma ca-
mada delgada num tubo de ensaio qué se inclina, e, comparando
o liquido depois de adicionado de molibdato com uma amostra
da mesma diluicdo sémente adicionada de aliimen.

Os vinhos adicionados de baga de sabugueiro, ddo uma
cor violeta, que persiste de um dia para o outro, e a rama ou
espuma adquirida por agitacdo é mais ou menos violacea.

Os vinhos naturais, pelo menos os de um ano, ndo dé&o esta
reaccdo, segundo observamos.

De sorte que de todos os vinhos que ndo d&o esta reacgdo
nem ddo nada de anormal a prova (gésto ou cheiro suspeitos)
se pode afirmar que ndo sdo falsificados com baga de sabugueiro,
gualquer que seja a intensidade da sua colocagéo.

Sem descrever o vinicolorimetro Salleron, que supomos
conhecido de quem nos 1&, diremos apenas que a espessura da
camada do vinho sob a qual se faz a observacdo se exprime em
centésimas de milimetro, e que a intensidade da coloragdo é
inversamente proporcional a espessura da camada sob que se
tem de fazer a comparacdo com a gama colorida do aparelho.

Os vinhos tintos de pasto, de coloracdo média, nem pa-

(") Méthodos officiais, ja citados, n.° 53, pags. 18 e 19.
(s) Gautier, na obra citada, menciona esta reac¢do de Prax, pags.
23S e 268.
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Ihetes nem cobertos, comparam-se com 0s da gama sob a es-
pessura de 300 divisGes (trés milimetros). Um vinho que no
vinicolorimetro der o nimero 150 tem uma colora¢do dupla,
0 que der 50 tem uma coloracdo sextupla, etc., da do vinho de
coloragcdo média.

Todos os vinhos por nos analisados agora pertencem a
regido dos vinhos verdes, definida no artigo 16.° da lei de fo-
mento vinicola de 18 de Setembro de 1908, regido que com-
preende as sub-regides especiais de Monsdo, Ponte de Lima,
Amarante, Basto e Braga.

J& dissemos que todos eram de colheita de 1916:

24 do distrito do Pérto, sendo 13 do concelho de Paredes,
8 de Penafiel, e 3 de Santo Tirso;

11 do distrito de Braga, todos do concelho de Vila Nova
de Famalicdo;

4 do districto e concelho de Viana do Castelo.

Como se vé das tabelas das andlises que vao anexas a
éste relatério, todos os vinhos examinados eram limpidos, secos,
mais ou menos adstringentes e taninosos e dotados daquela
viveza, vigo e frescura, da agulha, como se costuma dizer, que
¢ 0 dote mais caracteristico dos vinhos verdes do Minho (Fer-
reira Lapa), € depende em grande parte da sua- elevada forga
acida. Mais ou menos gratos a prova, diferem uns dos outros
pelo houquet, ora mais vivo, ora mais apagado.

A rama, ou espuma produzida pela agitagdo, foi vermelha,
vermelho-viva, e, nas amostras de mais cor, vermelho-retinta;
s6 num caso a espuma era branco-avermelhada (n.° 35 da co-
leccdo).

A coloracdo de todas as amostras pdde ajustar-se a alguns
dos tons de violeta-vermelho da. gama do vinocolorimetro Sal-
leron.

A intensidade da coloragdo é em todas as amostras bas-
tante superior a 300 divisfes, que é a intensidade média ou a
unidade de cor dos vinhos franceses de pasto. A maxima colo-
racdo de 28 divisdes foi a de um vinho de Vila Nova de Fa-
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malicdo (n.° 25); a minima de 132 divisbes coube a um vinho
.de Paredes (n.° 35).

Tanto quanto é possivel inferir das nossas andlises, séo
os vinhos de Viana do Castelo os que apresentam coloracdo
mais intensa (53 divisbes em média); a esta mesma conclusdo
chegou Ferreira Lapa no seu relatério de 1886 ('), mas a
nossa média é mais elevada. Seguem-se na ordem decrescente
da coloracdo os vinhos de Penafiel (54 divisfes); os de Santo
Tirso (59 divisdes), os de Famalicdo (63 divisfes) e finalmente
os de Paredes, que sdo os menos cobertos (72,5 divisdes). Com
excep¢do de uma tinica amostra, a intensidade de coloragdo é
superior a que corresponde a 100 divisGes quer dizer todos
estes vinhos téem mais de 3 unidades de coloragdo, sendo em
média geral cerca de 5 vezes mais corados que os vinhos de
consumo corrente.

Seria alongar muito esta exposicdo mencionar um por um
os resultados a que conduziu o estudo da matéria colorante
déstes vinhos por meio dos reagentes mais usuais a que ja nos
referimos. Consignaremos em resumo apenas 0 seguinte:

A amonia deu coloragdes verdes nitidas, verde-azuladas
niais ou menos escuras, azul-esverdeadas, azul-violaceas, azul-
escuras.

Com o sub-acetato de chumbo as lacas produzidas eram
geralmente azues ou azuladas, mais ou menos pardacentas; e o
liquido filtrado incolor e s6 numa amostra levemente violaceo.

O alumen e carbonato de sédio deram lacas geralmente
violaceas mais ou menos escuras, e liquidos de filtracdo le-
vemente violaceos, tornando-se esverdeados pela adicdo da
amonia.

Com o reagente de Prax, operando em regra, visto tra-
tar-se de vinhos muito cobertos, com amostras diluidas a 73 ou
a V4 pela adicdo da agua, os vinhos ficaram sempre mais escu-
ros, e ndo adquiriram coOr violeta; e a espuma produzida por
agitacdo era esbranquicada, branco-amarelada, branco-acasta-f

(*) Relatério da analyse dos vinhos apresentados na exposicdo agricola de
Lisboa de 1884. — Trabalho executado no Instituto Geral de Agricultura. Lishoa
1886, pag. 87 («Os de Viana sdo fracamente alcoolicos, mas os mais cobertos»).
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nhada, num caso levemente avermelhada, mas nunca violeta,
como acontece nos vinhos bagueados.

A densidade déstes vinhos varia pouco, entre 0,9985 e
0,9959, com a média de 0,997.

A forca alcoolica é em quasi todas as amostras inferior a
10°C.; houve apenas trés amostras (n.® 8, 25, 33) que atingi-
ram 10°C. A média geral da forca alcoolica das amostras ana-
lisadas orcou por 9°C., sendo a minima 707 (n.® 34 e 35).

O extracto, ou forca extractiva, no vinho mais encorpado é
22B8 por litro e pertence a um vinho de Penafiel (n.° 11); a
minima for¢ca extractiva de 18gl por litro foi observado em
vinhos de Santo Tirso (n.° 5) e Famalicdo (n.° 26). Devemos a
proposito fazer sentir que estes nimeros sdo inferiores aos que
se encontrariam fazendo a determinacdo directa do extracto se-
gundo o método oficial adotado em Portugal () ou por evapo-
racdo no vacuo.

A acidez de todos estes vinhos é elevada, mas acha-se em
regra compreendida entre 5g5 e 6®5 por °/iD (em &cido sul-
farico S04H), que Ferreira Lapa assinava aos vinhos ver-
des (3. Os de Viana do Castelo sdo os que téem acidez mais
elevada, equivalente a 6®_2 de éacido sulfarico por litro e os de
Vila Nova de Famalicdo, os que a téem mais baixa de 5g3.
Houve apenas duas excep¢Bes numa amostra de um vinho de
Penafiel (n.° 11) em que a acidez foi de 7®5, e noutra, também
de Penafiel (n.° 3), com acidez relativamente baixa de 4®8.

Esta acidez elevada dos vinhos verdes ndo é motivo algum
para suspeitas, desde que se sabe que ela deriva essencialmente
do processo seguido na cultura da vinha no Minho, que d& um
producto com excesso de férga acida, pouco &lcool e pouquissimo
ou quasi nenhum asslcar. (Ferreira L apa).

Enfim a soma alcool-acido déstes vinhos €, como em todos

(") Methodos officiaes para as analyses dos vinhos, vinagres e azeites, ja
citado, pag. 9-11.

(?) Relatorio da analyse dos vinhos, ja citado, pag. 86. Os vinhos verdas-
cos téem acidez superior a 6,6 por °/00. Na sua conferéncia feita em Braga em
1870 (Relatorio da missdo agricola na provinda do Minho, ja citado, pag. 21, Fer-
reira Lapa referiu-se a um vinho com 16 por °/0 de acidez).
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os productos naturais bem constituidos, superior a 13, achan-
do-se compreendida entre um maximo de 16,5 e um minimo
de 13,1, em média 14,6.

v

0 facto da coloragdo intensiva de alguns vinhos verdes do
Minho tem sido consignado pelos enologos portugueses. No re-
latério (') sbbre a andlise dos vinhos apresentados na exposi¢ao
agricola de 1884 em Lisboa, ja Ferreira Lapa fazia notar que
os vinhos de Viana, Ponte de Lima e Vila Nova de Famalicéo
eram 0s mais cobertos. S&o éstes vinhos, como j& vimos, 0s que,
por esse facto e pela baixa forca alcoolica, téem dado origem a
equivocos de apreciagéo.

Nesta regido vinicola tem-se expandido a casta chamada
“Vinhdo,, ou “Souzdo,, a mais retinta de todas .quantas se cul-
tivam em Portugal, no conceito do Prof. Cincinato da Costa,
que estudou minuciosamente 94 variedades de vidonhos nacio-
nais (3. O Sr. Duarte de Otiveira, N& monografia que escre-
veu para a ampelografia de viara, é do mesmo parecer (3: “a sua
cor, diz éle, é quasi igual em intensidade a do Alicante-Bouschet
e a do Aramon-Teinturier-Bouschet, mas tende mais para o
rubi-carregado ou antes para o vermelho-granada, cbr que se
mantem por muito tempo ,, (4. Como é sabido foi esta casta
introduzida no Douro, afim de comunicar a cOr aos vinhos
daquela regido e suprir a introduccdo da baga de sabugueiro na
lagarada.

E’ com ela principalmente que se produzem no Minho os
vinhos retintos, requeridos e apreciados pelo comércio. -

Ndo € s6 a regido minhota que da vinhos retintos. Em
outras zonas vinhateiras do pais h& alguns com a mesma par-

(") Relatorio da analyse dos vinhos, ja citado, pag. 87.

(9 Cincinato da Costa, O Portugal Vinicola, Lisboa. 1900, pag. 106.

(s) Viala (P.), AmpélograpMe, t. V, art. Souzdo, do sr. Duarte de Oli-
veira, pag. 24.

(4 Viala, obra citada, pag. 27. Os srs. Pedro Bravo e Duarte de Oli-
veira na sua recente obra sdbre viticultura, referem-se a esta casta, pag. 83 a 86.
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ticularidade, que se acham consignados em diferentes trabalhos
especiais. De facto, no relatorio ja citado das andlises dos vi-
nhos que concorreram a exposicdo da Tapada da Ajuda em
1884, mencionam-se amostras com uma intensidade de colora-
cdo compreendida entre'l4 e 100, dos concelhos de Obidos,
Nelas, Caldas da Rainha, Cantanhede, Anadia, Mealhada e
Torres Yedras ().

Entre os ifinhos portugueses analisados pela inspeccédo
das estagbes quimico-agricolas, e que concorreram as exposi¢des
de Berlim e de Paris em 1888 e 1889, aparecem diversos
especimens de vinhos retintos, ndo sé da regido de Entre Mi-
nho e Douro (concelhos de Amarante, Vila Verde, Gondomar,
Guimardes, Povoa de Lanhoso), mas também de outras zonas
vinicolas do pais (concelhos de Mangualde, Nelas, Gouveia, Fi-
gueira da Foz, Tondela, Penalva do Castelo), com uma colora-
cdo de cérca de trés vezes a unidade adotada para os vinhos
de consumo (2.

O laboratério quimico municipal do Porto, que também
em 1888 e 1889 analisou 145 amostras de vinho que concor-
reram a exposicdo de 1889 em Berlim, encontrou nas 54 amos-
tras da regido do Minho ao Vouga, 8 com coloracdo represen-
tada por menos de 100 divisbes e, numa amostra da procedéncia
dos Arcos de Val de Vez, a intensidade era representada por
40 divisbes (3.

Entre os vinhos de consumo de origem garantida, anali-
sados no Laboratorio Geral de Analises quimico-fiscais, con-
signam-se também algumas amostras de uma grande intensi-
dade colorante (4.

(9 Vid. Relatorio da analyse dos vinhos, ja citado, os n.°s da coleccdo
778, 1517, 725, 770, 440, 13, 29. 433, 1028 e 1050.

(2 Relatorio da analyse. dos vinhos apresentados nas exposi¢des de Berlim,
e de Pariz em 1888 e 1889.— Trabalho executado por ordem da Direccdo geral da
Agricultura, pela inspecgdo das estagbes quimico-agricolas, Lisboa, 1890, n.os de
coleccdo 174. 218, da exposicdo de Berlim; e n.os 48, 164, 59, 78, 186, 187 e 200
da da exposicdo de Paris.

(*) Trabalhos da commissdo encarregada do estudo e unificagdo dos me-
thodos de analyse dos vinhos, azeites e vinagres; Lisboa, 1898, pag. 110.

(49 ldem, pag. 70.
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A face da exposi¢do que acabamos de fazer, € incontesta-
vel que existem nas nossas regides vinicolas, nomeadamente na
de Entre Minho e Douro, vinhos muito retintos sem qualquer
adicdo de baga ou outro colorante artificial, portanto perfeita-
mente naturais. E’ o que pdde ser verificado facilmente pelos
meus colegas do Rio a quem proporciono as amostras autenticas
gue serviram ao meu estudo.

Se h& vinhos de artificio, preparados com baga e que séo
uma grosseira imitacdo dos nossos, ndo se segue que se proiba
ou restrinja o comércio dos vinhos genuinos de cor intensiva.

Em primeiro logar, e esta é a razdo fundamental, a colo-
racdo intensa é uma caracteristica de alguns dos nossos vinhos
de Minho e uma prova da sua genuinidade. Seria uma falsifica-
cdo apresenta-los sob outra férma. Os vinhos verdes cobertos
ou retintos sdo tdo naturais e tdo estremes como 0s vinhos
claretes e palhetes de outras regides vinhateiras do pais, em
gue a cultura do vinho é diferente. Os vinhos verdes do Mi-
nho sdo um tipo inconfundivel, mais dificil de imitar e desdo-
brar, que os outros vinhos. Uma medida restrictiva do seu
comércio seria, por isso, inteiramente arbitraria, nem podia
justificar-se por motivos de genuinidade do producto.

Também ndo podem ser invocadas razbes de higiene. Se
ndo servem a todos os paladares, sdo apreciados por muitos
consumidores, nomeadamente pelos nossos patricios das comar-
cas vinhateiras onde sdo produzidos; sdo frescos, diuréticos, e,
por causa da sua baixa graduacdo alcoolica, menos capitosos
que os outros tipos de vinho. N&o consta que o excesso de cor
produza qualquer mal em quem déles usa.

Toda a nossa legislacdo vinicola, nomeadamente a lei do
fomento vinicola de 18 de Setembro de 1908, a éles se refere:
mais uma nova razdo em favor da sua autenticidade e da ne-
nhuma base para restringir o seu comércio.

Ndo sdo também de aceitar razdes deidvadas das dificul-
dades de fiscalisagdo. Ainda, sob este ponto de vista, se péde
asseverar que o exame dos vinhos verdes cobertos, procedentes
do nosso pais, ndo oferece mais dificuldades de que a dos vinhos
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claretes ou palhetes. A sciéncia ndo estd desarmada para reco-
nhecer a presenca da baga de sabugueiro, e, muito menos, as
matérias colorantes artificiais nos vinhos retintos, como sdo
aquéles de que nos temos ocupado.

Ainda mais uma razdo contra medidas restrictivas tocante
a coloragdo. Como definir onde comega a cor do vinho que se
deve considerar como intensiva? Como fixar o limite da colora-
¢do que poderia ser autorisado? SO o puro arbitrio podia esta-
belecer estas balisas, que a natureza ultrapassaria a cada passo,
como foi demonstrado.

Restringir a coloracéo, como limitar a acidez e o &lcool dos
nossos vinhos verdes, seria desnatura-los. Tanta razdo ha para
combater a coloracdo intensa déles, se a reputam exagerada,
como para baixar a acidez, que também ¢é elevada, ou para lhes
levantar a forca alcoolica, que é pouca em confronto dos vinhos
de pasto chamados “maduros,,.

Vi

Se a campanha levantada no Rio de Janeiro, contra os
vinhos retintos visa, como parece, a pretexto de evitar desdo-
bramentos ilicitos e fraudulentos, a prohibir ou limitar o co-
mércio de vinhos muito cobertos expedidos do nosso pais, na
suposicdo de que essa cOr ndo é de productos genuinos, mas
sim adicionados de cdérantes vegetais extranhos e nomeada-
mente de baga de sabugueiro — nenhuma ddvida tenho em
afirmar que essa campanha se baseia num equivoco e numa
inexacta apreciacdo do assunto.

Que se reprima e se castigue sem piedade a fraude é obra
louvavel e meritoria; mas que, & sombra da repressdo, e por
causa dela, se entorpega, embarace ou prejudique o comércio
legitimo de productos puros e naturais, como Sd0 0S N0ssoS Vi-
nhos retintos do Minho — ndo é nem racional, nem legitimo.

Poérto, 26 de Janeiro de 1918.



TABELAS DAS ANALISES
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N.°¢ Procedéncia

Concelho de Viana do Castelo

2 Jodo A Loureiro da Rocha Paris .

3 Bernardo Espergneira.

4 CV 3

Concelho de Santo Tirso

5 Manoel Bernardino Correia.

6 J0SE da Silva REiS.mmriresercernenn

T José Anténio de Souza Dias

Médias.

Caractéres e prova

Rama vermelho-retinta. Limpido, seco,

taninoso e adstringente a prova; nads
de anormal no cheiro.......cceeuee. 1

i Rama vermelha. Limpido, seco. Cheiri
vinoso, sem nada de anormal. Ads
tringente e acido & prova. Acidez na-

tural

Rama vermelha. Limpido, seco. Cheiro
ndo anormal. Sab6r um pouco ads-
tringente; mas grato a prova. . ¢

Rama vermelho-retinta. Limpido, seco,
cheiro ndo anormal. Sabdr um pouco

adstringente; mas grato & prova

j Rama vermelho-retinta. Limpido, seco!

cheiro ndo anormal. Sab6r levemente
taninoso, moderadamente 4cido; grato

a prova

Rama vermelha. Limpido, seco- Cheir
vinoso e normal- Prova grata. Sabdi
levemente taninoso; sem excesso d(
ACTAEZ i i

Vilalva | Rama vermelho-retinta. Limpido e seco

Adstringente. Sabdr levemente &cido
grato a prova. Cheiro vinoso.



Ensaio de
Coloragéo matéria
corante

o
d
20 Violeta-vermelho, 34 Natural
ir(
Is

50 ldem 67 Idem
ro
is
50 ldem 64 Idem
30, .
@
3.0 ldem 47 Idem
53 -

4.° Violeta-vermelho, 56,5 Natural

50 Idem 64 Idem

20 Ildem 52,5 Idem

Tabelas das analises

Densi-

dade

0,9974

72

65

35

0,9970

0,9964

74

71

0,9970

Forca
alcod-
lica

80,8

8,9

9,2

91

9,0

8,55

8,6

8,9

8,65

20 N
<th
oo+ Yo

20,5

20,0

19,2

20,35

181

20,3

19,5

Acidez total

” 1 —

SEG?  ws we6l

°SET  Ou

Ggsg \7\'/9& WU g
138 6,762 10,350
134 6,566 10,050
118 5,782 8,850
'119 5,831 8,925
127 6,235 9,543
110 5,390 8,250
113 5,537 8,475
111 5,439 8,325
111,3 5,455 8,350

15

Soma
alcool-
acido

15,56

15,46

14,98

14,93

15,23

13.94

14,13

14,33

14,13
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Procedéncia

Concelho de Penafiel

i
8 Antonio Augusto Pereira do Lago . Quinta do

i Sonto
(Guilhufe)

Vitorino José da Silva Carvalho . Proprieda-

' de de

Miraval

10 Idem . ldem do
Cerrado

11 ldem . ldem de
Vilar em
Maréeos
121 Alcino de Magalhdes Pinto *Quinta do
Pinheiral

13 Alves de Magalhdes Penafiel

14 José Pereira Mendes Leal ldem

15; Antonio Pinto . Quinta dos
Pojeiros
|(Entre-os-
Rios)
Médias.

Caractéres e prova

Rama vermelho-retinta. Limpido, seco,
taninoso e adstringente, sem acidez
exagerada; grato a prova. Cheiro leve
a Madeira. e

Rama vermelha. Limpido e seco. Cheiro
ndo anormal; grato a prova. Regular-
mente taninoso e acido .

Rama vermelha. Limpido e seco. Cheiro
sem defeito. Moderadamente adstrin-
gente e acido. Grato & prova.

Rama vermelha” Limpido e seco. Cheiro
sem defeito. Sabor levemente ads-
tringente e aeiculo. Grato & prova.

Rama vermelho-retinta. Limpido e seco.
Taninoso e acido (acidez natural). Chei-
ro sem defeito. Prova razoavel. Muito
ricoemcor

Rama vermelha. Limpido e seco. Cheiro
distinto, vinoso. Grato & prova, leve-
mente 4cido € tanino0s0 ...oevrieennen.

Rama vermelho-retinta. Limpido e sceo
Cheiro e sabor gratos; levemente
adstringente e acido. Prova boa

Rama vermelha. Limpido e seco. Aroma
pronunciado; &cido e adstringente.
Prova um pouco aspera . . = .
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Acidez total
Ensaio da . Forca Soma
5 ',. Densi- Q, %“ 8 Yo_o Zmwo Joo
Coloracédo matéria dade alcod- g g 'A EBSE ;.25 Q= alcool-
. = = 3 - 5 - N
corante lica { @& ;gg . °3_ °L_  acido
we =8 UEJU’ = ,_,E_,U =

Violeta-vermelha, 59 Natural 0,9964 10,2 22,0 98 4,802 7,350 15,00

ldem 57 ldem 64 9,6 206 105 5,145 7,875 14,75
Idem 50,5 Idem 61 945 196 107 5,243 8,025 14,69
ldem 54 Iden; 82 9,0 22,8 163 7,497 11,475 16,49
Idem 49 Idem 52 995 19,0 115 5635 8,625 1558
Idem 56 Idem 83 82 210 112 5483 8,400 13,68
ldem 44 ldem 66 9,9 21,1 106 5,194 7,950 15,09
ldem 66 Idem 67 95 209 112 :.5488 8,400 14,98

54,4 — 0,9967 947 208 1135 5561 8512 15,03
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17

18

19

20

21

22

23

24

25

26
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Procedéncia

Concelho de Famalicdo
Joaquim Augusto Alves Carneiro .
Anténio Joaquim de Souza Veloso
Francisco José da Silva...........
Antonio Ferreira D ia S ..c.evnnenne.
Dr. Antonio Pimenta......ccenn.
Dr. Anténio Leal Sampaio
Rall Souza Faria ...
D. Maria José Leal Sampaio
Jodo Baptista Sampaio ...

Duarte Menezes.....ccocovevevviviiiininiinnns

Anténio Joaquim Correia

Médias.

Bairro

Quinta da
Paulada
Landim

Bairro

Idem

. Quinta do

Mosteiro
(Landim)
S. Miguel
de Seide

. Cabegudos

Padome

Quinta do
Cruzeiro
(Gondifelos)
Quinta da
Carva-
lheira
(Ruivaes)

Caractéres e prova

Rama vermelho-retinta. Limpido; seco(
taninoso e adstringente, mas ndo ras-
cante, nem &cido em excesso. Cheiro
e paladar sem defeito....ccooeevrennnne

Rama vermelha. Limpido e seco; regu-
larmente acido e adstringente. Pala-
dar regular...eee

Rama vermelha. Limpido e seco; grato a
prova; levemente &cido e adstringen-
te; agradavel ao olfacto...

Rama vermelha. Limpido e seco ; agrada-
vel a prova; levemente 4cido e ads-
tringente, mas ndo rascante. . .

Rama vermelha. lepldo e seco; bou-
quet francamente vinoso; &cido e
adstringente, sem defeito.....cccoeennneee

Rama vermelho-viva. Limpido e seco;
um pouco 4&cido, taninoso e adstrin-
gente. Grato A Prova ...

Rama vermelha. Limpido, seco, &cido
e taninoso. Prova regular. Bouquet
pronunciado. Um tanto aspero . .

Rama vermelho-viva. Limpido e seco;
aroma pronunciado; regularmente aci-
do e taninoso. Prova grata

Rama vermelho-viva. Cheiro agradavel
Acido e taninoso. Paladar um tanto
aspero; Iimpido e Seco....cccovveveriennne. j

Rama vermelho-retinta. Limpido e seco;
bastante adstringente e acido. Aroma
pronunciado. Muito coberto de cor

Rama vermelha. Limpido e seco. Aroma
pronunciado, bastante &cido e tani-
noso. Prova regular.......nn.




20

2.0

2.0

3.0

20

10

20

4.0

4.0

4.0

Coloracao

Violeta-vermelho, 41

Idem

Idem

Idem

Idem

Idem

Idem

Idem

Idem

Idem

Idem

68

58

72,5

67

68,5

84

73,5

45

28

88
63

Tabela das anéalises

Ensaio da
matéria
corante

Natural

Idem

Idem

Idem

Idem

Idem

ldem

Idem

Idem

Idem

Idem

Densi-
dade

0,9966

72

65

66

74

65

75

61

62

63

64

0,9971

Forca
alcod-

lica

80,7

8,1

91

9,1

8,4

8,95

8,0

9,5

9,7

10.0

8,55

8,91

Extrado

em g.
por litro

18,9

18,6

19,6

19,8

19,7

19,2

19,0

19,7

20,4

21,3

18,1

19,4

Em cm.3

Acidez total

s_ &o

23 mo%o0e
SE

.2 @By 8O
107 5,243 8,025
119 5,831 8,925
111 5,439 8,325

>

100 4,900 7,500
100 5,145 7.875
112 5,488 8,400
104 5,096 7,800
103 5,047 7,725
103 5,047 7,725
118 5,782 8,850
105 5,145 7,875
107,9 5,287 8,093

19

Somma
alcodl-
acido

13.94

13,94

14,53

14,00

13,54

14,45

13,09

14.54

14.74

15,78

13,69

14,20
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27

28

29

80

31

32

33

34

35

36

37

38

39

20

Procedéncia

Concelho de Paredes

Adriano Moreira de Castro . Castraria
(Lourédo)
Dr. Anténio Cabral da Silva Torres . Capela

(Casteldes)

Luciano Ferreira de Souza Meireles. Boucga
(Mouriz)
Augusto José Coelho de Barres m Figueiras

(Besteiros)

Dr. Domingos Correia Oliv. Pacheco. Portela
(Ritares)
P.e Jodo de Souza Pacheco . Bilardes
Jodo Ferreira da Costa....ccceevvuennane. Penaee
(Mouriz)
José Luis Pacheco......iveereennnene. Pena
(Madalena)

Com. Relrniro Augusto de Oliveira

P.e Bernardo Pinto llodr. Brandao

Dr. Anténio C. T. de V. Portocarrero Madalena

Jodo Bernardo Coelho Pinto Lourédo

D. Maria Coelho da Silva Barbosa

Médias.

26-1-1918.

Os vinhos retintos do Minho

Caractéres e prova

Rama vermelho-viva. Seco e limpido;
regularmente &cido e taninoso; um
pouco gazoso. Prova suave. Paladar
Dom

Rama vermelho-retinta. Limpido eseco;
bastante taninoso e &cido. Aroma
pronunciado. Prova regular. Muito
coberto de € 0 I .

Rama vermelha. Seco e limpido. Aroma
pronunciado. Bastante adstringente e
acido. Prova regular........nnnne.

Rama vermelha. Aroma pronunciado;
limpido e seco; bastante taninoso e
adstringente; regularmente acido.
Prova regular.....incn

Rama vermelha. Aroma vinoso; limpi-
do e seco; regularmente taninoso e
acido. Grato a prova

Rama vermelha. Aroma pronunuado
limpido e seco. Sab6r bastante ads-
tringente e 4cido. Prova regular

Rama vermelha. Aroma pronunciado;
limpido eseco; moderadamente lani-
noso e acido. Grato a prova .

Rama vermelho-viva. Aroma pronuncm
do; limpido e seco; regularmente &ci-
do e taninoso. Prova regular.

Rama branco-avermelhada. Aroma pro-
nunciado; limpido e seco; levemente
adstringente e pouco &cido .

Rama vermelha. Aroma pronunciado:
limpido e séco; levemente taninoso e
pouco é&cido. Muito andlogo ao ante-
FHO T s

Rama vermelho-viva. Limpido e seco ; le-
vemente adstringente e 4cido. Paladai
sofrivel . . |

Rama vermelho-retinta- Aroma agrada-
vel; limpido e seco : regularmente aci-
do e taninoso. Prova béa .

Rama vermelho-viva. Aroma sem defei-
o ; limpido e seco; regularmente aci
do e taninoso. Prova boa .



2.0

2.0

0 20

10

40

i20

30

30

Coloracéo

Violeta-vermelho 46,5

Idem

Idem

Idem

Idem

Idem

Idem

Idem

Idem

Idem

Idem

78,5

87,5

95

57,5

71

132

99

54

Tabela das anélises

Ensaio da
matéria
corante

Densi-
dade

Natural 0,9965

Idem 64
Idem 66
Idem 72
Idem 59
Idem Gé
Idem 61
Idem »

Idem 78
Idem 67
Idem 70
Idem 63
Idem 69

— 0,9968

Forca
alcod-
lica

9°,0

9,2

9,7

8,6

9,5

8,9

10,0

7,7

7,7

8,65

8,9

9,2

9,9

8,99

Extracto
em g.
por litro

19,4

19,7

21,2

19,9

19,4

19,4

19,0

20,2.

19,5

22,3

19,99

Acidez total

PFO

=5f @i
UEJE g 5L ey
112 5,488 8,400
100 4,900 7,500
116 5,684 8,700
109 5,341 8,175
105 5,145 7,875
105 5,145 7,875
104 5,096 7,800
126 6,174 9,450
127 6,223 9,525
104 5,096 7,800
112 5,488 8,400
109 5,341 8,175
107 5,243 8,025
110,4 5,412 8,361

21

Soma
alcool-
acido

14,48

14,10

15,38

13,94

14,64

14,04

15,09

m 13,87

13,92

15,09

14,38

14,63

15,14

14,51
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