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Por série de seis volumes, 12$50;

De doze, 22%$50;

De vinte e quatro, 40$00, devendo o pagamento ser
feito adeantadamente.

O preco avulso serd de 2$50 centavos por cada
volume de 32 paginas, sendo mais elevado o daqueles
que tenham maior niumero de péaginas.

No pre¢o da assinatura esti j& incluido o porte do
correio.
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PRINCIPAIS VARIEDADES DE CITRUS
CULTIVADOS

No estado actual da ciéncia citricola é dificil, ou
mesmo impossivel, fazer um estudo comparativo do
valor das espécies e variedades de Citrus cultivados em
diversos paises, com a indicacdo das suas principais
gualidades e aptiddes; e trabalho mais complexo seria
ainda fazer, para a infinidade de variedades hoje culti-
vadas, a identificacdo entre os seus nomes cientificos
s os vulgares, que variam consideravelmente ndo s6 de
pais para pais, mas até mesmo de regido para regiao.

Durante a primeira, e ainda em parte da segunda
metade do século XIX, foi principalmente a obra de
Risso e Poiteau que serviu de base para o estudo
dos Citrus cultivados. Muito pouco se adiantava con-
sultando os melhores autores europeus dos fins do
século XIX, mesmo os italianos, que entdo possuiam
a mais importante literatura citricula, porque, ao tratar
do estudo das variedades de Citrus, pouco mais faziam
do que citar ou copiar as indicagfes e ilustracGes
da obra monumental, Histoire et Culture des Orangers
(1818-22); apenas alguns botanicos faziam ligeiras
alteracBes ou acrescentavam novos nomes, a medida
gue iam aparecendo outras variedades ou espécies.
Tal é por exemplo, entre muitos outros, o caso dos



Kumquats, a que Risso e Poiteau ndo fazem referéncia,
e até mesmo o das tangerineiras, que éles descrevem
apenas por informacdes, ndo sendo ainda, nessa data,
cultivadas na Europa.

Os nossos velhos e afamados pomares de espinho,
constituidos por urna miscelanea de variedades boas e
mas, tempords e tardias, dispostas a ventura, sem que
na maioria dos casos delas se conhecesse a provenién-
cia, as qualidades e até o nome, eram a imagem do
gue se passava igualmente, ainda nos fins do século
passado, em quasi todos os pomares europeus, culti-
vados segundo 0s antigos processos, em que a principal
norma era deixar tudo ao acaso.

Os nomes vulgares dados as diversas variedades
de Citrus, nenhuma relacdo tinham, em geral, com as
designacdes cientificas indicadas nos livros, e quasi
sempre provinham, em cada pais, do nome de qualquer
regido afamada, de qualquer pomar importante, ou de
qgualquer citricultor que desejava perpetuar o seu home.
A confusdo que derivou dessa série de nomes dados
em cada pais, foi ainda aumentada com a transformacao
gue, nos métodos de cultura dos Citrus, se deu a partir
dos ultimos 50 anos, vindo ésse impulso dos Estados
Unidos, que apesar de ser um dos paises de recente
citricultura, a ela dedicou uma observacdo e selecgdo
até entdo desconhecidas em todos os paises mediter-
réaneos, detentores, até aos fins do século passado, dos
mercados ocidentais de laranja e outros Citrus.

Muitas das variedades estudadas na obra de Risso
e Poiteau foram postas de parte; somente algumas exis-
tirdo hoje, se é que existem, em raros jardins boténicos;
a maioria das descri¢cBes, e 0s nomes indicados nesse
trabalho classico, o mais completo que se tem feito
sbbre o estudo das variedades de Citrus, vdo ficando



esquecidas, ndo tendo actualmente sendo valor hist6-
rico e pouca ou nenhuma utilidade pratica, servindo
apenas para estudo de botanicos ou técnicos, ou como
testemunho comparativo da transformacédo por que tem
passado a citricultura nos paises civilizados.

Novas variedades surgiram, umas trazidas do
Oriente, outras devidas a variagbes acidentais téo
fregiientes nos Citrus, a hibrida¢6es naturais ou artifi-
ciais, e ainda as diferentes condi¢des de clima e solo,
cujas influéncias sbbre as laranjeiras s8o mais pronun-
ciadas que sObre outras arvores de fruto. Essas novas
formas, constituindo outras tantas variedades, foram
propagadas em diversos paises, e importadas muitas
vezes com nomes diversos. As antigas e conhecidas
variedades dos pomares mediterraneos, passaram a
América, onde, depois de observadas e seleccionadas,
receberam, em geral, novas designhacdes, com que mais
tarde comecaram a ser exportadas.

Pouco a pouco vao-se hoje generalizando os nomes
dados nos Estados Unidos as antigas e afamadas va-
riedades, que constituem a principal base dos pomares
da Califérnia e Florida, e que foram importadas dos
paises mediterraneos, de Portugal, e especialmente dos
Acores i1). Muitos paises, novos produtores de Citrus,
desejando seguir o caminho tracado pelos Estados
Unidos, para l& mandam agronomos com o fim de se
especializarem, e, copiando os seus métodos culturais,

(1) Né&o me refiro a primeira introducdo de laranjas e outros
Citrus nos Estados Unidos, mas apenas as recentes importacdes de
todas as boas variedades, realizadas na segunda metade do século
passado. Foram os espanhdis que, no tempo da sua dominagéo, leva-
ram as laranjas, limdes, etc., para a Flérida; mais tarde, por volta
de 1769, missionarios franciscanos dirigidos por os padres Junipero
Serra e José Galvez, provavelmente de origem espanhola, fundaram



de 14 importaram, quasi exclusivamente, as primeiras
variedades, com 0s novos nomes americanizados. Os
paises mediterrédneos, de antigas tradi¢cbes na cultura
citricola, o Brasil, que ja ha mais de um século produ-
zia laranja de reputacdo universal, e até mesmo o0s
proprios paises orientais, de onde sdo originarios 0s
Citrus, ndo podendo ficar indiferentes ou adormecidos
perante o grande progresso que nos Estados Unidos se
tem realizado em questBes de citricultura, comecaram
a importar e a fazer experiéncias com as novas e afa-
madas variedades americanas, que, como ja temos dito
e mostraremos neste capitulo, sdo, na grande maioria,
as antigas variedades europeias ou orientais que, saindo
déstes paises com nomes modestos e por assim dizer
meias selvagens, 14 foram cuidadosamente estudadas,
seleccionadas e civilizadas, e depois de novamente
baptizadas, passaram a todos os paises, inclusivamente
aos da sua origem, com 0S NOVOS e POMpPOS0S NOMes
de grande reclame.

Sendo pois a Califérnia e a Florida as regides ci-
tricolas mais importantes e sobretudo as mais especia-
lizadas do mundo, e as que possuem as mais perfeitas
estagbes experimentais, cujos trabalhos sdo seguidos
por todos os técnicos dos mais adiantados paises em
questdes de citricultura, natural é que neste capitulo,
embora resumidamente, seja dada especial importancia
as variedades americanas.

em San Diego (Califérnia), jardins-escolas de horticultura, onde
cultivavam laranjeiras que depois se divulgaram por toda a Cali-
férnia.

E’ naturalmente por esta razdo, que alguns livros espanhdis,
ampliando a importancia deste facto, o generalizam a todo o conti-
nente, dizendo que foram os espanhdis que introduziram os Citrus
na Ameérica.



LARANJAS DOCES

Originarias do Sul da China, da Birmania ou do
Norte da india, apenas no principio ou meados do
século XV, comegaram a aparecer vagas referéncias
acérca da existéncia da laranja doce na Europa, sem
porém lhe atribuir importancia cultural. Foram os
portugueses que, pela introducdo de melhores varie-
dades e das primeiras laranjas da China, promoveram
a sua larga cultura, contribuindo directamente para a
sua expansdo em todo o mundo.

De facto, somente no século XVI, depois das pri-
meiras viagens a india, € mencionada a laranja doce
como verdadeiramente cultivada na Europa. As laran-
jas doces, que eram geralmente conhecidas, em todos
os livros e mercados ocidentais, por laranjas de Portu-
gal, apenas neste século e nos fins do passado, come-
¢aram, com a nossa decadéncia nesta cultura, a ter
outras designacdes, sendo hoje mais comum a que
encima esta péagina.

Data dos primeiros anos depois da descoberta a
sua introducdo no Brasil, passando em seguida para o
Paraguai, Uruguai e Norte da Argentina, o que ainda
¢ atestado modernamente pela existéncia de antigos
bosques nativos de laranja doce; os espanhdis igual-
mente a introduziram, pouco depois, em algumas das
suas col6nias americanas.
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Na California, apenas entrou a laranja doce em
1769, por intermédio de missionarios franciscanos que
se estabeleceram em San Diego, onde, juntamente com
outras arvores frutiferas, plantaram as primeiras laran-
jeiras, que serviram de ponto de partida para a sua
expansdo; na Florida, parece que jA os espanhdis a
tinham introduzido anteriormente.

Depois de ter sido considerada por Lineo como
variedade da laranja azéda, com o nome de Citrus
aurantium, L., var. dulcis ou sinensis, foi o nome de
Citrus aurantium aplicado, por Loureiro, em 1790, a
laranja, doce, tendo-a Risso designado por Citrus
aurantium vulgare, Risso. Teve ainda o nome de
Citrus sinensis, Osbeck, que é o actualmente adoptado
pelos botanicos americanos.

Se exceptuarmos o Japdo e a China e algumas
outras regides do Oriente, onde a tangerina é larga-
mente cultivada, de todos os Citrus é a laranja o mais
importante em todos os paises citricolas. Pode mesmo
dizer-se que, por emquanto, o seu valor cultural e
comercial € muito superior ao de todos os outros
Citrus reunidos.

Numerosas sdo as variedades que teem aparecido
nos catalogos dos viveiristas de diversos paises, e, por
isso, maior é a dificuldade para éste grupo de Citrus, do
gue para qualquer outro, em as descrever e apreciar.
Encontram-se, umas vezes, simples nomes regionais
gue nada significam, outras vezes, nomes diversos
dados a laranjeiras perfeitamente idénticas, o que vem
estabelecer a confusdo, que sé o estudo detalhado e
minucioso sbbre a origem de cada variedade podera
desfazer.

Referir-me-ei, pois, apenas as principais varieda-
des seleccionadas na Ameérica e ja espalhadas em mui-.
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tos paises, fazendo também a indicacdo dos nomes e
uma rapida descricdo das variedades mais usadas em
Portugal, Brasil e Espanha, e algumas mais conhecidas
em outros importantes paises citricolas.

Laranja de Umbigo ou da Baia — (Washington
Navel). — Os diversos tipos de laranja de Umbigo,

Fig\ 13 (1) — Laranja de Umbigo ou da Baia

conhecidos por variados nomes, podem reunir-se num
grupo especial, tendo como forma principal, e de
incontestavel superioridade, a laranja da Baia, assim

() As gravuras 1 a 12 foram publicadas na Primeira Parte
desta obra. Adopta-se a numeragdo seguida das gravuras, de uns
volumes para outros, com o fim de tornar mais facil a consulta.



chamada, por, num canto do Estado da Baia, o Cabula,
terem as laranjas de Umbigo, por condicBes especiais
de clima e por varia¢des naturais, proprias aos Citrus,

Figf. 14— A primeira ilustragdo da laranja de Umbigo.
Das «Hesperides», de Ferrarius, 1646

mostrado qualidades que as fizeram notar no principio
do século XIX e considerar umas das melhores do seu

género (1)}

(*) E’ interessante a histéria da laranja de Umbigo ou da
Baia, universalmente conhecida, quer com estes nomes, quer com
o0 novo nome, Washington Navel, com que os americanos a bapti-

zaram segunda vez.
A primeira descricdo e ilustracdo de laranjas de Umbigo vem
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Fruto grande, arredondado, ou ligeiramente mais
comprido que largo, apresentando um umbigo mais ou
menos saliente; calice pequeno; casca pouco espéssa,
lisa ou ligeiramente rugosa; com coloracdo desde
laranja claro a laranja avermelhado, segundo as expo-
sicbes e o clima; sumo muito .abundante, de excelente
gualidade; em geral 9-11 gomos, sem sementes, ou
raras vezes tendo algumas.

de 1646, feita pelo jesuita Jodo Baptista Ferrarius no «Hesperides
sive de Malorum aureorum cultura et usu». A figura 14 representa
uma laranja de umbigo que, ndo sendo exactamente como as actuais
Baias, é, entretanto, uma das variadas formas que tem aparecido
destas laranjas.

Volkamer, também em 1713, se refere a duas variedades de
laranja de umbigo.

Os portugueses, tendo introduzido no Brasil desde os primei-
ros tempos da colonizacdo diversas variedades de Citrus, certa-
mente levaram também laranjas de umbigo que, depois, por condi-
¢oes favoraveis de clima e solo, e por fenébmenos de mutacGes
vegetativas, tdo freqiientes nestas laranjas, se modificaram e melho-
raram, apresentando qualidades especiais que as fizeram notar até ao
ponto de chegarem mais tarde a ser talvez as mais populares em
todo o mundo.

Também alguns especialistas supdem que a laranja Baia pro-
vém da laranja Selecta, introduzida por Portugal no Brasil, e que,
por sementeira acidental ou variacdo, tivesse originado a nova
forma de Umbigo, que de vez em quando aparece na Selecta.

Certamente seriam Portugal e os Acores, dos primeiros paises
a receber de novo a laranja de umbigo, ja& designada como laranja
da Baia, nome que em grande parte se justifica, pois tal tinha sido
a transformacdo e melhoramento da primitiva laranja de umbigo,
que ndo admira que muitos brasileiros cheguem a julga-la natural
da Baia.

No desejo de satisfazer a grande quantidade de pedidos de
laranjeiras da Baia, é natural que néo tivesse, ao principio, havido
grande cuidado na escolha de garfos, e que a propagacdo se fizesse
indistintamente de qualquer arvore, muito mais numa época em que
eram quasi desconhecidas as vantagens da selecgdo. Assim se teriam
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A arvore € vigorosa, com poucos espinhos, mostran-
do-os apenas em rebentos muito fortes; muito precoce
e de abundante frutificacdo, quando cultivada em boas
condicBes. As flores teem aparéncia normal, mas as
anteras sdo, geralmente, destituidas de pdlen.

O fruto conserva-se bem e aguenta os transportes,
mesmo para mercados distantes. A sua maturacdo
come¢a em Dezembro no Sul do nosso Pais, e vai até

espalhado, quer em varios pontos do Brasil, quer no estrangeiro, for-
mas de laranja da Baia, com diversas qualidades, melhores ou piores,
criando-se, portanto, varios tipos. Somente, mais tarde, por uma
observagdo mais cuidadosa se teriam eliminado as formas indeseja-
veis, mas j& muitos paises as teriam importado, e dai alguns insu-
cessos, e ter sido posta de parte em alguns pontos, até que ulterior-
menle, novas importagdes, quer directamente do Brasil, quer, ja
mais modernamente, dos Estados Unidos, vieram generalizar o tipo
seleccionado e melhorado da laranja de umbigo, /

Além da sua introducdo nos paises do Mediterraneo, espa-
lhou-se desde muitos anos esta laranja pelos Estados Unidos, pela
Africa do Sul, Austrdlia, etc., tendo passado por varios nomes.

Na Flérida parece terem sido, pela primeira vez, introduzidas
em 1835, por D. J. Browne, mas devido,ao frio, ou a outras cir-
cunstancias, ndo deixaram vestigios. Na Africa do Sul, foram tam-
bém introduzidas por J. Brehm; a roda de 1840, mas talvez por nao
serem do tipo melhor, ndo tiveram larga aceitagdo. Na Australia
entraram também muito cedo, e ha varias referéncias de 1858 e
1862, sdbre a cultura e venda de laranjas da Baia. Eliot Coit conta
que alguns escritores australianos dessa época ndo eram unanimes
nos elogios a laranja da Baia, o que mostra terem ali sido também
introduzidos tipos de boa e mé& qualidade daquela laranja.

Da Australia foram exportadas, mais tarde, laranjeiras e garfos
de laranjas de umbigo, que assim se espalhou com o nome de Aus-
iralian Navel.

A segunda importacdo de laranjeiras déste tipo nos Estados
Unidos, foi efectuada por S. B. Parsons, viveirista da Flérida, que
em 1868 as mandou vir de Thomas Rivers, afamado viveirista inglés
de Sawbridgeworth, que possuia grande colec¢do de Citrus, obtidos
em grande parte nos Acores, donde eram as laranjas de umbigo,
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Fevereiro ou Margo no Norte. Como variedade tém-
pora é uma das melhores que se conhecem, e das mais
espalhadas em todo o mundo. Cultiva-se bastante no
nosso Pais; é, talvez, a principal variedade do Brasil,
e quasi a Unica usada na Baia. Na Califérnia é, ainda
hoje, talvez a mais vulgarizada, com o nome de Washin-
gton Navel, e embora seja bastante usada na Flérida,
tem ali menos importancia que a Valéncia Late. Apa-

por éle enviadas para a América do Norte. A laranja da Baia pro-
pagou-se, pois, na Flérida, com o nome de Parsons Navel.

Quési a0 mesmo tempo, em 1870, o mesmo Thomas Rivers
enviou para a Califérnia, para A. B. Chapman de San Gabriel, um
lote de laranjeiras de umbigo, que ali se propagaram com 0 nome
de Rivers Navel.

Outros citricultores californianos mandaram, na mesma época,
vir da Australia algumas laranjeiras da Baia, que ficaram a ser ali
conhecidas por Australian Navel.

Todos estes trés tipos vieram mais tarde a mostrar ndo ter as
qualidades da melhor forma da laranja baiana.

Em 1870, uma religiosa de um convento da Baia mandou para
Washington, a pedido de William Saunders, uma duazia de verdadei-
ras laranjeiras de Umbigo, do melhor tipo, acondicionadas em tubos.
Plantadas em estufas, em Washington, delas foram tiradas borbulhas
que propagaram esta variedade pela Flérida e Califérnia.

A Mrs. Tibbet que, em 1873, aGompanhada por seu marido,
visitava em Washington os jardins de propaganda, nas vésperas
da sua partida para Reverside, na Califérnia, foram oferecidas, por
W. Saunders, duas laranjeiras da Baia.

Cultivadas essas duas laranjeiras por o casal Tibbet, os seus
frutos comecaram a atrair a atencdo de muitos citricultores. Em
1879 ganhavam o primeiro prémio numa exposicdo onde apare-
ciam, em concorréncia, laranjas de Umbigo das proveniéncias acima
referidas.

Reconhecida por vérios técnicos, a laranjeira de Mrs. Tibbet,
como representando o verdadeiro tipo da laranja da Bafa e, como
sendo superior a todas as outras Navel, natural é que, depois do
éxito obtido naquela e noutras exposicdes, se procurasse propa-
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rece também na cultura citricola da Africa do Sul, da
Australia, e até nos pomares japoneses e de outras
regides orientais aparece a Washington Navel.

Tem o inconveniente da sua natural tendéncia a
produzir variagBes ou mutacBes vegetativas, e nao
havendo bastante cuidado com a seleccdo das bor-
bulhas para a enxertia, podem as plantacGes derivadas

oar largamente esta laranjeira, que ao principio comecou a ser desi-
gnada por Riverside Navel.

Mrs. Tibbet, sendo consultada sobre a proveniéncia desta
laranja, e tendo esquecido o verdadeiro nome Baia, informava que
eram laranjeiras de Washington, donde provavelmente derivou o
nome de Washington Navel, hoje tdo generalizado, que s6 no
Brasil e em Portugal, sdo ainda actualmente conhecidas estas
laranjas por o seu verdadeiro nome de laranjas da Baia.

Depois da morte de Mrs. Tibbet, o seu quintal com as duas
laranjeiras, foi vendido a Louis Jacobs que, em 1903, ofereceu uma
das laranjeiras a cidade de Riverside, estando plantada na Magnolia
Avenue, como representa a primeira figura deste livro. (Ver Car-
tilhas, n.os 33/34— Citricultura — Primeira Parte).

A outra laranjeira foi dada a F. Miller, proprietario do Glen-
wood Hotel, em frente do qual esta plantada.

W. Saunders tinha igualmente fornecido algumas laranjeiras
da Baia para a Flérida, onde também se vulgarizaram, embora sem
a preponderancia que adquiriram na Califérnia, generalizando-se
porém, ali, 0 mesmo nome de Washington Navel.

Sobre esta transformacdo de nome, ndo resisto a tentacdo de
traduzir uma pequena parte de uma carta, publicada em 1892, num
jornal agricola da Africa do Sul, e transcrita no livro de R. Davis.

«Fiquei surpreendido ao verificar tamanho interesse com a
introducdo (na Africa do Sul) das chamadas laranjas Washington
Navel. Estamos familiarizados com o costume de, nos Estados Uni-
dos, se baptizarem as importacBes estrangeiras, com nomes locais,
quando elas causam sucesso. Entretanto, isso ndo tem grande
inconveniente, quando 0s novos nomes ndo sdo susceptiveis de
induzir em erros, mas o caso desta laranja de umbigo presta-se a
confusdes. A planta em questdo é, nem mais nem menos, a ja
velha, bem conhecida e excelente variedade laranja da Baia...»
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desta variedade ter pouca uniformidade e ficar com
varios exemplares de tipo inferior. Uma das varia-
coes freqlientes é a diferenca no tamanho do umbigo,
gue, sendo exagerado, diminui o valor da laranja.

,  ® fruto depois de maduro ndo se aguenta na
arvore tanto tempo como a Valéncia, e chegando ao
principio do verdo, torna-se seco perdendo a maior
parte do seu valnr

ERRATAS

Na legenda da Figura 15, onde se Ié de umbigo, deve ler-se tardia.

Na pégina 32, na linha 21, onde se Ié mandrinas, deve ler-se

mandarin.

—— «n a ¢-vmerica 0s primeiros
exemplares foram Portugal, Italia, Espanha, Palestina,
etc., mas acima de todos foram os Acores, especial-
mente a ilha de S. Miguel. Ali foi o afamado vivei-
rista inglés, Thomas Rivers, de Sawbridgeworth, buscar
a maior parte dos Citrus, que depois foram introduzidos
nos Estados Unidos.

Neste grupo incluem-se, entre muitas outras, as
seguintes:

Valencia Late.— Uma das variedades mediterra-
neas mais conhecidas e espalhadas em todo o mundo.
Como o seu nome indica, ¢ uma variedade tardia,

Citricultura.  J. S. Menezes e Vasconcelos. o
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rece também na cultura citricola da Africa do Sul, da
Australia, e até nos pomares japoneses e de outras
regides orientais aparece a Washington Navet.

Tem o inconveniente da sua natural tendencia a
produzir variagbes ou mutacBes vegetativas, e nao
havendo bastante cuidado com a seleccao das bor-

nodem as plantacOes derivadas

woodl, Mlot TR ey et et b st g

gaun ers tinkia igualmente “lornecitio "mJultiJ imuujuiiuj
da Bala para a Flérida, onde também se vulgarizaram, embora sem
a preponderancia que adquiriram na Califérnia, generalizando
orém, ali, 0 mesmo nome de Washington Navel.

Sobre esta transformagdo de nome, nao resisto a tentagao de
traduzir uma pequena parte de uma carta, publicada em 1892, nu
ornaTagricolaPdg Africa do Sul, e transcrita no livro de R. Dav».

eFiquei surpreendido ao verificar tamanho mteresse com
introducdo (na Africa do Sul) das chamadas laranjas
Nave!. Estamos familiarizados com o costume de, nos Estados Um
dos se baptizarem as importagdes estrangeiras, com nomes locais,
guando ela" causam sucesso. Entretanto, _.sso_ nao tem granck
inconveniente, quando 0s NOvVOS nomes nao s®°, Nt
induzir em erros, mas o caso desta laranja de nmbn presta se
confusbes. A planta em questdo e, nem mais nem menos ja
velha, bem conhecida e excelente variedade laranja da Baia...

a
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desta variedade ter pouca uniformidade e ficar com
varios exemplares de tipo inferior. Uma das varia-
coes freqlientes é a diferenga no tamanho do umbigo,
gue, sendo exagerado, diminui o valor da laranja.

O fruto depois de maduro ndo se aglenta na
arvore tanto tempo como a Valencia, e chegando ao
principio do verdo, torna-se séco, perdendo a maior
parte do seu valor. Como também acontece com as
outras variedades, sendo cultivada em terras argilosas,
fortes, ou em planicies de terras profundas, frescas e
com muita matéria organica, perde parte das suas boas
gualidades, e a casca torna-se mais grossa.

Outros tipos de laranja de umbigo, como a Aus-
tralian Navel, Thompsons Navel, Navelencia, Parson
Navel, etc., ou sdo derivados da laranja da Baia, ou
Ihe sé@o inferiores.

Laranjas mediterraneas. — Com éste nome gené-
rico, designam os livros americanos as variedades que
foram importadas na América, dos paises do Sul da
Europa e também as que destas derivaram. Os paises
que principalmente forneceram a Ameérica os primeiros
exemplares foram Portugal, Italia, Espanha, Palestina,
etc., mas acima de todos foram os Aclres, especial-
mente a ilha de S. Miguel. Ali foi o afamado vivei-
rista inglés, Thomas Rivers, de Sawbridgeworth, buscar
a maior parte dos Citrus, que depois foram introduzidos
nos Estados Unidos.

Neste grupo incluem-se, entre muitas outras, as
seguintes:

Valencia Late.— Uma das variedades mediterra-
neas mais conhecidas e espalhadas em todo o mundo.
Como o seu nome indica, é uma variedade tardia,

Citricultura. —J. S. Menezes e Vasconcelos. 2
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cuja maturacdo vai de Abril a Junho, segundo o clima
e exposicdo, tendo, porém, a vantagem, que a torna
altamente recomendavel, de poder conservar os frutos
na arvore durante muitos meses, sem que percam as
suas boas qualidades. Os frutos, depois de colhidos,
conservam-se também em casa um a dous meses, e

Fig\ 15 — Valencia Late. A laranja de umbigo mais afamada
em todo o mundo

suportam bem os transportes, o que, aliado as suas
gualidades de gbsto e aspecto, a tornam a melhor va-
riedade tardia. Tem apenas o contra de possuir uma
certa tendéncia para voltar a primitiva cbér verde,
quando fica suspensa na arvore até fins do verdo ou
principios do outono. Esse ligeiro enverdecimento,
que as vezes adquire, ndo é geral em tddas as regifes,
e nota-se especialmente nos vales sombrios, ou em
terras, fortes.

Arvore robusta, muito prolifica, com poucos e
pequenos espinhos. O fruto, de tamanho regular ou
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grande, é quasi esférico ou ligeiramente oval, com boa
coloragcdo, pele fina; a polpa muito sucosa, com a
dogura e acidez bem combinada; tem poucas semen-
tes 0).

Mediterranean Sweet. — Fruto redondo, de tama-
nho médio, mais pequeno que o das variedades anterio-
res; cbr carregada, pele lisa e fina; algumas sementes,}

(*) Com a laranja Valencia, de origem portuguesa, da-se um
facto, em parte semelhante ao que apresentamos sébre a introducéo
nos Estados Unidos da laranja Baia, e da mudanga do seu nome para
Washington Navel. Eis como Eliot Coit, conta, no “Citrus Fruits,,,
a histéria da Valencia: «Esta famosa laranja é originaria dos Agores.
Thomas Rivers, afamado viveirista inglés, tinha-a importado, dos
Acores, juntamente com outras variedades, e catalogou-a, em 1865,
com o nome de Excelsior.

S. B. Parsons, viveirista americano, comprou em 1870 algumas
destas plantas na casa Rivers & Sons, Sawbridgeworth, Inglaterra,
(onde tinha também adquirido, como ja referimos, alguns exem-
plares de laranja de umbigo), e levou-as para 0 seu viveiro em
Palatka, Flérida. Algumas foram vendidas a E. H. Hart, citricultor
da Flérida, que lhes deu o nome de Hart's Late, ou Hart's Tardiff,
e com ésse nome entraram em algumas exposicdes.

Na mesma altura, isto é, a roda de 1870, um citricultor cali-
forniano, A. B. Chapman, importou também, da casa Rivers, algumas
variedades de laranjeiras, e entre outras, a variedade tardia prove-
niente dos Acgores, que comecou a ser notada por se conservar
muito mais tempo que tédas as outras. Como durante a importacio
tivesse havido confusdo de nomes, A. B. Chapman, sugestionado
por um lavrador espanhol, que o informou ser aquela laranja idén-
tica as variedades tardias espanholas, baptizou-a com o nome de
Valencia Late. Mais tarde verificou-se que a Valencia Late da
Califérnia e a Hart’s Late da Flérida eram iguais. Ficou, porém,
prevalecendo o primeiro nome, para a laranja, talvez mais afamada
e cultivada em todo o mundo, e cuja origem, assim como a maibr
parte das que primeiramente foram introduzidas nos Estados Unidos,
vem dos Acores.
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pequenas. Arvore de pequeno porte, com folhas peque-
nas e estreitas, quasi sem espinhos. Como 0 seu nome
indica, € muito sucosa e doce. A sua maturagdo é
anterior a da Valéncia, mas mais tardia que a da Baia.

Cultiva-se bastante na Califérnia, na Africa do Sul,
especialmente na Rodésia, na Austrélia, Italia, Tunisia,
etc. Introduzida na América, dos Agores, por inter-
médio do viveirista Thomas Rivers.

Du Roi.— Tem alguma semelhan¢a com a Valéncia,
tanto na forma como na data da maturacdo, que pode
ser um ou dous meses anterior. Muitas arvores ddo o
fruto arredondado, variando noutras quasi para ovoide.
Poucas sementes; polpa aromatica e de excelente qua-
lidade. Arvore muito prolifica. Cultivada na Florida,
importada da casa Thomas Rivers, passou depois para
a Africa do Sul.

Paper Rind St. Michael (Casca de papel S. Mi-
guel).— Forma redonda ou ligeiramente oblonga, tama-
nho médio. Fruto muito pesado, cOr de laranja claro;
pele muito fina e lisa, calice pequeno. As divisfes dos
gomos muito finas, suco abundante, da melhor quali-
dade. Poucas sementes. Maturacdo entre Marco e
Maio. Importada da llha de S. Miguel (Agores) para
a California, de onde passou .para outras regides.
Aparece também na Australia, Africa do Sul, Rodé-
sia, etc.

R. Davis descreve esta variedade, como sendo
uma das de melhor qualidade, aspecto, e de boa
producdo na Africa do Sul.

Lue Gim Gong.— Refiro-me a esta laranja por
encontrar, em catalogos de viveiristas da Flérida, as
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melhores referéncias a seu respeito. Atribui-se a sua
origem a um cruzamento entre a Valencia e pdlen da
Mediterranean Sweet, realizado por um horticultor chi-
nés, Lue Gim Gong, em 1886, num pomar em De Land
{Flérida). No dizer
désses catalogos,
representa um me-
Ihoramento sobre a
Valencia, chegando
a amadurecer ainda
mais tarde, conser-
vando-se bem atra-
vés todo o verdo.
Fruto grande, de
forma oblonga, cér
laranja avermelha-
do, polpa de optima
gualidade quanto ao
perfume e gosto;
quasi sem sementes.
A arvore é pro-
lifica, vigorosa, e
sofre menos com o
frio que a maior par-
te das outras laran-
jeiras doces. Culti-
vada principalmente
na Flérida.
Fig\ 16 — Um ramo de laranjas Pineapple
Hamlin. — Va-
riedade cultivada na Floérida, derivando o seu nome de
um pomar desta variedade pertencente a A. G. Hamlin,
da Florida. E’ uma variedade das mais precoces, com
maturacdo em Outubro e Novembro. Fruto levemente
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achatado, com a casca muito fina e lisa, quéasi sem se-
mentes. Catalogada como sendo de éptima qualidade.

Pineapple. — Reputada na Flérida como a melhor
laranja doce de meia estacdo, estando representada em
quasi todos os pomares dessa regido. Tem um ligeiro
g6sto e perfume a ananaz, de onde lhe deriva 0 nome.
Fruto de tamanho regular, variando desde redondo até
levemente achatado, com uma bela cor entre amarelo
e avermelhado, que sé adquire quando bem madura.
Maturacdo em Fevereiro. Originada na Flérida, em
Citra, Marién County.

Jaffa.—E’ a afamada laranja da Palestina, e deve
0 seu nome a cidade de Jaffa, em cujos arredores é
largamente cultivada. De qualidade excelente, muito
conhecida nos arredores de Londres, mais resistente
ao frio que a maior parte das outras laranjeiras doces,
merece ser propagada para exportacédo, suportando bem
0s transportes.

Arvore de tamanho médio, quési sem espinhos,
dando frutos arredondados, um pouco achatados no
cimo, de tamanho médio, com a casca levemente rugosa
e um pouco espéssa, polpa muito sucosa; maturagdo
de Marco a Maio.

Tem sido introduzida em quasi todos os grandes
paises citricolas, merecendo ser experimentada.

Laranja Prata (Silver). — Forma arredondada;
tamanho médio. Casca lisa ou levemente rugosa,
aderente a polpa; co6r amarelo-claro. Tem bastantes
sementes, amadurecendo em Janeiro e Fevereiro. Boa
qualidade. Importada na Flérida, dos Acores, por inter-
médio da casa Thomas Rivers.
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Parson Brown.— Incluida nos livros americanos,
num grupo de laranjeiras distintas das mediterréneas, e
consideradas como originadas das primitivas laranjeiras
introduzidas na Flérida, pelos espanhois. Indicada em
alguns catalogos como a melhor laranja tempora, para

Fig> 17 — Laranjas Parson Brown

cultura em grande escala. Fruto mediano ou grande,
de casca lisa, amarelo-alaranjado, chegando a ter 16
gomos, com sementes; boa qualidade. Maturacdo em
Novembro, e até mesmo, em boas exposi¢des, em Ou-
tubro. Foi seleccionada em 1878, em Webster, num
pomar de antigas laranjeiras de pé franco, pertencente
a Parson Brown.

LARANIAS SANGUINEAS
Vérias laranjas doces, de diversos tipos, apresen-

tam o fruto com veios avermelhados, ou sangulineos,
gue em algumas variedades chegam a invadir quasi a
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totalidade da polpa. As marcas sangiiineas apenas
sdo bem pronunciadas quando o fruto estd maduro;
e algumas também apresentam entdo a casca bastante
avermelhada.

Sdo arvores que nao crescem muito em altura,
com abundante folhagem, de folhas pequenas, ovais,
com peciolos quasi destituidos de asas.

Existem neste grupo variedades temporas e tardias,
algumas de Optima qualidade, em geral com poucas
sementes.

Cultivadas no século passado, em grande escala,
nos paises do Mediterraneo, a sua cultura tem hoje
diminuido; mas encontram-se ainda assim em todas as
regides citricolas do mundo, apreciadas pela sua boa
qgualidade e por a sua extravagante coloragéo.

De uma maneira geral, as laranjas sanguineas eram
universalmente conhecidas, ainda no século passado,
por laranjas de Portugal, tendo também a designagdo
de laranjas de Malta, por se cultivarem largamente
nessa ilha, assim como em varios pontos da Italia e
Espanha.

As que existem na América, com diversos nomes
modificados, foram importadas do Mediterraneo e dos
Acores. Entre as mais afamadas, neste grupo, des-
taca-se a

Ruby. — Variedade considerada entre as de melhor
gualidade. Tendo pouca acidez, pode comer-se antes
da plena maturacdo, que se realiza por volta de Marco,
tendo entdo tdda a polpa sangiiinea. Pode, depois de
madura, conservar-se na arvore alguns meses. Na FI6-
rida preferem enxerta-la em lim&do rugoso, tornando-se
entdo mais tempora.
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St. Michael (Blood).— Sanguinea de S. Miguel.
— Casca de cOr amarelada, com manchas avermelhadas
guando comeg¢a a amadurecer, chegando a tomar uma
cOr bastante carregada, depois de bem madura. Polpa
avermelhada, com uma coloragdo vinosa, mas 0 Sumo
¢ amarelado, ficando a matéria corante localizada no
tecido das vesiculas. Boa qualidade. Maturacdo em
Janeiro e Fevereiro.

Importada dos Acores, da llha S. Miguel. Outras
variedades sanguineas aparecem nos catalogos america-
nos, como a Maltese, Sanford Blood, Saul Blood, etc.

LARANIJAS CULTIVADAS EM PORTUGAL

Em Portugal e Agores, ainda hoje existem excelen-
tes tipos de laranjas; e bastaria uma cuidadosa selec¢ao
para se reconhecer que poucas, ou quasi nenhumas
variedades precisariamos importar para podermos com-
petir em qualidade com as melhores laranjas que apa-
recem nos grandes mercados, quer entre as temporas,
quer entre as mais tardias. Infelizmente cultivam-se a
ventura variedades locais, boas ou mas, e ainda outras,
fornecidas ao acaso por qualquer viveirista que des-
conhece em absoluto as suas qualidades, ndo sendo
raro, antes regra qudsi geral, encontrar, em qualquer
pomar de espinho, uma miscelénea de variedades de
que ninguém sabe o0 nome, a origem, a época de
maturacdo, a facilidade de conservagdo ou transporte,
etc. Entre outras, sdo cultivadas entre nés, variedades
conhecidas com os seguintes nomes: Laranja da Baia
ou de Umbigo. E’ a variedade, sem sementes e com
umbigo, j& mencionada e mais ou menos espalhada em
todo o Pais. E’ provavel, porém, que ndo seja culti-
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vada uma Unica forma, porque nos diversos mercados
aparecem tipos desta laranja com diferengas sensiveis.

Laranja de Setubal. — Com é&ste nome, um pouco
vago, designa-se a laranja mais afamada de Portugal,
cultivada na regido de Setubal, onde, pelas condicGes
especiais de clima e solo, se produz laranja que pode ter
rival, mas ndo superior. Tamanho regular, ou grande,
coloracdo carregada, casca fina e polpa muito doce.
A maturacdo, em Setdbal, comeca em Janeiro e Feve-

$reiro, mas conserva-se bem na &rvore até Maio ou
Junho. Est4 espalhada por todo o Pais.

Sangiliinea. — Ja fizemos referéncia as variedades
sangiineas, algumas das quais eram antigamente conhe-
cidas por laranjas de Portugal ou de Malta. De boa
gualidade, conservando-se bem. Disseminada por todo
o Pais, a sua cultura, actualmente, é, entre nds, muito
restrita, apesar das suas boas qualidades.

Prata. — Laranja grande, de casca amarelo-claro,
a que ja nos referimos. As folhas sdo variegadas,
apresentando umas manchas claras, caracteristicas.

Coroa de Rei ou Coroada.— Variedade sem semen-
tes, tendo no cimo uma espécie de coroa que lhe da
aspecto singular; na base, também a casca forma uma
depressdo bem caracteristica.  Excelente qualidade,
muito doce. Bastante vulgarizada entre nds, mas por
emquanto de cultura reduzida, por ndo ser ainda bem
conhecida a sua producdo, facilidade de conserva-
¢do, etc.

Selecta.— Arvore com alguns espinhos, fruto de
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tamanho regular, doce, apresentando sementes. Bas-
tante cultivada no Norte.

Imperial. — Frutos grandes, doces e aromaticos, de
cdr um pouco variegada, assim como algumas folhas.

Lima.— Tem a c6r normal da laranja, mas a polpa
€ amarelo-claro e com o g6sto da lima, um pouco ado-
cicado, sem acidez. Arvore muito produtiva e tempora.
Pouco apreciada no nosso mercado interno, mas sendo
muito digestivel e saudavel. Deve ser um hibrido de
laranja doce com qualquer variedade de lima.

LARANIJAS CULTIVADAS EM ESPANHA

Maiorca (Naranjoj,Franco de Mallorca). — Arvore
vigorosa, com raizes e copa bem desenvolvida, tem
sido reproduzida por sementeira, ficando de pé franco.
Fruto redondo, de 7,5 a 8 centimetros, amarelo-dourado.
Tem diminuido a sua propagacgdo, talvez pela falta de
seleccdo desta variedade.

Laranja valenciana. — Arvore de tamanho médio,
com a copa arredondada. Folhas sem asas ou ligeira-
mente marginadas. Frutos grandes, com casca amarelo-
alaranjada, polpa amarela, muito sumarenta e agradavel.

Nesta laranja (como alias em tddas), dizem os
espanhois ter grande influéncia a natureza do terreno.
A casca € fina, a maturagdo em Janeiro e menor o
namero de sementes nos terrenos siliciosos de encosta
OouU nos arenosos; passando para terras fortes ou argi-
losas, a maturacdo vai para Fevereiro e Margo, a casca
torna-se mais grossa, aspera, e aumenta 0 numero de
sementes.
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Imperial. — Maturacdo de Novembro a Dezembro.
N&o tem qualidades que a recomendem, a néo ser a de
se poder comer mesmo antes da sua completa maturacéo.

Viciedo. — Fruto grande (280 gramas), amarelado.
Predomina o sabor &cido. Muito tempora, ja em fins
de Outubro ou Novembro se presta a exportagéo.

Naranjo de la Rameta.— Deriva de enxertos tirados
de ramos de Valenciana, em que se notaram melhores
gualidades de resisténcia e pele mais fina, qualidades
gue se teem mantido, constituindo uma variacdo que
houve vantagem em perpetuar.

Murciano. — Arvore muito prolifica, mas cuja cul-
tura ndo se tem alargado, ndo sendo das mais reco-
mendaveis.

Naranjo de la Cadena Punchosa y de Torregrosa.
— Fruto esférico, com péso médio de 190 gramas.
Polpa amarelo-alaranjado, com acidez e dogura bem
combinadas. Estas duas variedades, que parecem ser
idénticas, ddo fruto de excelente qualidade, amadure-
cendo em Janeiro e Fevereiro, mantendo-se na arvore
até Maio.

Naranjo inglesa. Ampolla inglesa.— Arvore pe-
guena, muito produtiva desde nova. Fruto um pouco
oval, com sabor levemente &cido, agradavel; casca fina.
Tem poucas sementes. E’ de Optima qualidade, boa para
exportacdo e bastante tardia, mas depois de madura ndo
se segura tanto tempo na &rvore como algumas outras.
Os frutos sdo bons, mesmo em terrenos argilosos.
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Naranjo Betmar, o Vernia.—Arvore mediana; folhas
grandes, largas. Fruto oval, com péso médio de 205
gramas. Casca fina, lustrosa. Nove gomos, com poucas
sementes, as vezes nenhuma. Maturagdo de Margo para
diante, podendo permanecer nas arvores até ao ano
seguinte, perdendo, porém, durante o decorrer do verao,
a cor alaranjada, que se vai substituindo por um tom
amarelado-esverdeado. Variedade de boa qualidade e
muito recomendavel.

Além destas cultivam-se em Espanha as laranjas
sangiiineas de varios tipos, como a laranja de Malta
ou de Portugal, variedades Malta oval e Malta redonda;
Rojo de Portugal, boa qualidade, muito prolifica, conhe-
cida em Valéncia e Castellon por Sang carregaora;
Rojo Oval e Rojo entrefino.

Como j& temos dito, em Espanha estdo sendo
ensaiadas as melhores variedades americanas, algumas
ja em cultura normal.

LARANIJAS CULTIVADAS NO BRASIL

Uma das laranjas mais frequentes é, sem duvida, a
do Umbigo ou da Baia, e qudsi a Unica cultivada, em
larga escala, no Estado da Baia. Cultivam-se também,
em quasi todo o Brasil, outras a que ja fizemos refe-
réncia, como a Imperial,,a Coroa de Rei, Sanguinea,
Selecta, Lima e Prata. Ultimamente tem o Ministério
da Agricultura feito bastante propaganda da laranja
Jaffa, da Palestina.

No Estado do Rio de Janeiro sdo também cultiva-
das, além destas, a Selecta do Rio, de tamanho grande,
pesada, de casca grossa, muito apreciada e prestan-
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do-se ao transporte, e amadurecendo de Maio a Agosto;
a laranja Péra, de forma ovdide, lembrando uma péra,
mais pequena que a anterior, também conhecida por
Natal, pela sua maturacdo tardia, de Dezembro a
Fevereiro.

A laranja Perdo, do mesmo feitio da Pé&ra, mas
menos oblonga, é de maior tamanho, tem a pele fina
® ndo tem em geral sementes. Depois do amadureci-
mento, em Setembro, pode conservar-se na arvore, em
bom estado, durante alguns meses.

A laranja Lisa ou Pele de Moga, de casca lisa,
poucas sementes, considerada de boa qualidade e pro-
dutiva, e com maturacdo de Junho a Outubro; a Se-
lecta Itaboraby ou Monjola, grande, sem sementes e
amadurecendo de Agosto a Outubro; a Campista,
um pouco espinhosa, vigorosa e produtiva, as laran-
jas Saude, Cacdo, Estrela, Macahé, etc., sdo variedades
cultivadas em maior ou menor escala.

No Estado de S. Paulo, aparecem laranjas com
alguns dos nomes ja citados para o Estado do Rio e
ainda vérios outros nomes, como laranja Meldo, Aze-
riana, Boa Vista, Cdco, Bardo do Bananal, Cletpatra,
Abacaxi, Rosa, Coronel, etc. (').1

(1) Dum estudo sébre algumas variedades de Citrus exis-
tentes em S. Paulo, feito pelo Dr. Filipe W. Cabral de Vasconcelos,
professor da Escola Superior de Peracicaba, tirei estes nomes. Nesse
trabalho, em que héa referéncias a mais de duas ddzias de variedades
de laranjas, além de outros Citrus, estuda-se ndo s6 o problema da
qualidade, producdo e conservagdo, mas também algumas férmulas
de adubacéo e a aptidao das laranjas para vinificacao.

Entretanto, apesar de ainda ndo terem chegado a conclus@es
definitivas e de continuarem as experiéncias e observacdes nas esta-
¢des citricolas de S. Paulo, poucas sdo as variedades que figuram
nas grandes culturas ali estabelecidas nos dltimos cinco anos, sébre
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Claro estd que no meio desta profusdo de nomes,
gue sO servem para estabelecer confusdo, muitos devem
referir-se a variedades sem grande importancia cultu-
ral, e alguns representam certamente laranjas idénti-
cas, mas conhecidas em diversos pontos pelo nome
das fazendas onde sé@o cultivadas, ou pelo dos seus
proprietarios, e, portanto, sdo denominacdo apenas de
interésse local, salvo se algumas qualidades excepcio-
nais recomendarem qualquer variedade para a grande
cultura.

TANGERINAS

A tangerineira, originaria do Japdo, da China meri-
dional ou da Cochinchina, foi introduzida na Europa
recentemente. Descrita por Loureiro em 1790, foi
durante muito tempo considerada como uma variedade

bases modernas, diferentes das que presidiam as antigas plantagdes.
A avaliar por alguns artigos do Dr. Navarro de Andrade, publicados
em 1928, as laranjas que entdo tinham principal voga, eram a Baiana
e a Péra. Referindo-se a estas laranjas, diz o ilustre citricultor: —
«Cada uma delas tem o seu grupo de defensores que descarrega
sbbre o grupo contrario uma série enorme de argumentos supostos
incontestaveis e o mimoseia com adjectivos tdo contundentes, que
fazem lembrar verdadeiras lutas politicas. Os partidarios da Péra
arrastam a Baiana pela rua da amargura e os desta chegam a irri-
tar-se s6 com a ideia de que aquela venha um dia a ser considerada
laranja de exportacdo. Ambas sdo 6ptimas laranjas, dignas de aten-
¢des e estudos, cabendo a cada uma igual nimero de qualidades e
defeitos. A Divina Providéncia ... féz surgir em nossa terra duas
laranjeiras cujos frutos sdo igualmente deliciosos e amadurecem em
épocas diversas. A Baiana é para os gulosos, os apressados, ao
passo que a Péra beneficia os retardatarios. S6 vantagem haveria
em que S. Paulo cultivasse ambas, o que quasi duplicaria 0 nosso
periodo de exportacdo, com maiores beneficios para todos».

HOMULO DE CARVALHO
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da laranja doce, e assim aparece na obra de Risso e
Poiteau, onde ndo ha referéncia a sua cultura na Europa.

Modernamente, W. T. Swingle, H. Hume e outros,
atendendo a varios caracteres botanicos que as distin-

Mandarines

kntenneo

Fig. 18 — Tangerinas e Mandarinas

guem, separaram
o Citrus nobilis,
Lourdiro, com
gue constituiram
uma espécie, em
gque estdo englo-
bados numerosos
frutos, tendo va-
rios pontos de
semelhan¢a. Co-
nhecidos, entre
noés, pelo nome
genérico de tan-
gerinas, sdo, em
outros paises,
conhecidos por
mandarinas ou
mandrinas (man-
darin orange).
Na Africa do
Sul sdo designa-
dos, geralmente,
por Naartje. Al-
guns autores fa-
zem, porém, uma
certa distingéo

entre tangerina e mandarina, ao passo que outros
empregam, indistintamente, os dous termos, 0 que tem
dado lugar a confusdes. Umas e outras constituem a

variedade deliciosa, Swingle.
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Na espécie Citrus nobilis, Lour., estd também in-
cluida a King Orange, e a laranja Satsuma, que cons-
titui a variedade Unshiu, Swingle (*).

As tangerinas, introduzidas na Europa, por volta
de 1828, s6 perto de 1850 entraram na grande cultura.
O botanico Bonavia diz que provavelmente estes frutos

(*) Os Citrus compreendidos neste grupo teem especial im-
portancia no Oriente, onde sdo talvez mais apreciados que todos 0s
outros. J& a designacdo primitiva de Nobilis, dada por Loureiro,
mostra o alto apreco em que éste Citrus era tido no Oriente, e 0
nome laranja Mandarim, por que sdo também conhecidas as tange-
rinas, deriva, certamente, da palavra Mandarim, que significa funcio-
nario de categoria, distin¢do e influencia.

Os botanicos do Oriente, pela maior importancia que éste
grupo de Citrus 14 tem, e pelo maior nimero de variedades ai
cultivadas, pretendem dar-lhe uma outra orientagdo. Tydzaburd
Tanaka, num artigo publicado em 1929, informa que a tangerina
geralmente cultivada em toda a regido mediterranea, ndo é abso-
lutamente idéntica a qualquer outra cultivada no Oriente, e que
foram baldadas as pesquisas a que procedeu para encontrar na
China tipo igual a Mediterranea, que foi designada por Tenore,
como Citrus deliciosa, Ten. A sua origem deve atribuir-se a uma
variagdo (vulgar entre os Citrus), de alguma sementeira de Ponkan,
de Kinokuni, ou de outra variedade mais semelhante a Mediterranea,
e que acidentalmente tivesse na Italia produzido a nova variedade,
que depois se generalizou. Segundo Tanaka, o tipo descrito por
Tenore, existe ainda no jardim botanico de Napoles, e os seus
caracteres fazem-o aproximar bastante do Ponkan, muito espalhado
no Japdo, e que ocupa o principal lugar entre os Citrus cultivados
na ilha Formosa. %

Acrescenta ainda T. Tanaka: — «Pelo que diz respeito a deli-
mitacdo da espécie no género Citrus, os tipos pertencendo ao grupo
Nobilis oferecem tais diferencas de caracteres que mal se pode
afirmar que pertencem a mesma espécie, o que se pode verificar
pela seguinte chave dicotdémica:

I. — Folhas com mais de 10 cm. de comprimento ; fruto com mais
de 6 cm. de diametro.
1. Folhas ndo aladas; fruto com a parte superior cdncava;

Citricultiira. — J. S. Menezes e Vasconcelos. 3
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(tangerina originada na regido mediterrdnea) teriam
passado da Europa para o Egipto, e dai para a india,
em 1847, numa colec¢do de Citrus. Nos Estados Uni-
dos, foram introduzidos na Louisiana, por um consul
italiano, pouco depois de 1840. Na Africa do Sul
entraram em cultura passado 1850, depois de impor-¥

polpa com vesiculas extremamente finas e delgadas.
Satsuma (Citrus unshiu, Marcovitch).

2, Folhas com asa arredondada; fruto com o cimo chato;
polpa com vesiculas muito grossas. King (C. nobilis,
Loureiro).

3. Folhas com asa angulosa; fruto com o cimo sinuoso; polpa
com vesiculas medianamente grosseiras. Yatsushiro (C.
gatsushiro, Hort.).

Il. — Folhas de comprimento inferior a 7 cm., sem asa. Fruto com
didmetro superior a 6 cm.

1. Frutos sulcados no cimo, cor de laranja, células do 6leo
essencial muito proeminentes. Ponkan (C. poonensis,
Hort.).

2. Frutos sulcados na base, cor de laranja, células do 6leo
essencial medianamente proeminentes. Tangerina me-
diterranea (C. deliciosa, Ten.).

3. Fruto avermelhado, sulcos ligeiramente visiveis no cimo,
células de 6leo muito finas, dificeis de distinguir. Tan-
gerina da América (C. tangernia, Hort.).

Ill. — Folhas com menos de 7 cm. de comprimento, sem asas ; fruto
de diadmetro inferior a 5 cm.

1. Fruto cor de laranja claro, pele grosseira, polpa com vesi-
culas grosseiramente recticuladas. Kinokuni (C. kino-
kuni, Hort.).

2. Fruto amarelo carregado, com a pele muito unida, vesiculas
da polpa finamente paralelas. Koji (C. leiocarpa, Hort.).

3. Fruto cor de laranja avermelhado, pele muito unida, polpa
com vesiculas recticuladas. Shiikuwasha (C. depressa,
Hayata).

4. Fruto com didmetro inferior a 3 cm.; convexo, pele ama-
rela, unida, polpa com vesiculas moles, secando depressa.
Tachibana (C. tachibana, Tanaka).



35

tagbes feitas do Rio de Janeiro, da Australia e dos
Estados Unidos.

Apesar da tangerina ser um fruto apreciado e de
g6sto e perfume mais delicado que a laranja, ndo tem
iguais condi¢cdes de conservagdo, de resisténcia aos
transportes, etc. Para competir com a laranja, é pre-
ciso que reuna os melhores predicados, pois sendo
um fruto de luxo, deve na tangerina preferir-se a qua-
lidade a quantidade. S&o arvores de menor porte que
a laranjeira, medindo 3 a 4 metros, de ramos afastados,
formando naturalmente uma larga copa arredondada,
bastante simétrica, agradavel a vista pela sua frondo-
sidade e elegancia; ramos em geral sem espinhos. As
folhas, mais pequenas que as da laranjeira, sdo estrei-
tas, ponteagudas, com um aroma especial, e peciolo
curto e desprovido de asas. Flores pequenas, brancas,
perfumadas; os frutos, mais pequenos em geral que os
da laranjeira, mas variando muito em tamanho com
as variedades, sdo deprimidos no cimo, ou nos dous
extremos; a casca, muito aromaética, fina, mole e lisa,
excepto junto ao pedunculo, separa-se muito facilmente
da polpa, assim como 0s gomos, em numero de dez a
doze, uns dos outros. Frutificacdo muito abundante,
com maturacdo em épocas diversas, segundo as varie-
dades, mas podendo ir desde Novembro a Fevereiro.
Sementes pequenas, tendo as cotiledones verdes (com
excepcdo da King mandarin) ao contrario das da
laranja doce, que sdo brancas.

King mandarin (King of Siam). — Segundo Swingle, é a esta
que se refere a descricdo do Citrus nobilis, feita por Loureiro.
Frutos grandes, com 7 centimetros ou mais de diametro, chegando
alguns a pesar 200 gramas, cbr alaranjada carregado, casca rugosa
e mais grossa que a das outras tangerinas, mas destacando-se bem
da polpa; 10-14 gomos, em geral 13, com sementes parecidas as da
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laranja doce. Arvore com ou sem espinhos, com tendéncia para
crescer em altura, e com a folhagem parecida a da laranja doce,
embora com o perfume caracteristico da tangerina.

Qualidade excelente, frutificando muito abundantemente, e
com maturacdo tardia, Marco e Abril, sendo de todos os Citrus

Fig\ 19 — King Orange

nobilis, o Unico que amadurece nessa época. Conserva-se bem na
arvore até Junho. Este Citrus, originario da Cochinchina, foi intro-
duzido na Califérnia em 1882, passando no mesmo ano para a Flérida,
onde a sua cultura tomou maior extensdo. Tem sido espalhado por
outros paises, e j& em Espanha figura em varios pomares.

Dancy’s tangerine. — E’ a mais cultivada em t6da a Cali-
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fornia, onde, em muitos mercados, toda a tangerina chega a ser
conhecida por Dancy, nome de um citricultor da Flérida, George

Fig~ — Tangerina Dancy

L. Dancy, em cujas propriedades se supde ter sido -originada esta
variedade, que entrou em cultura em 1872, re que hoje esta espa-
lhada hdo s6 na América, mas também na Africa do Sul, Australia,
Espanha, etc.
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O fruto é de tamanho médio (sendo, porém, frequentes, exem-
plares de 7X”~,5 cm ), achatado, de cor carregada e brilhante; a
casca fina, coridcea e lisa, excepto junto ao pediinculo, onde forma
um ligeiro mamilo; 11-14 gomos, com abundante sumo, com 7, 10
ou mais sementes. Sabor e qualidade excelentes. A maturagéo vai
de Dezembro a Fevereiro, conforme as regides. A arvore, embora
tenha uma certa tendéncia a formar ramos direitos, é obrigada a
alargar cada vez mais a/copa, em virtude da grande quantidade de
frutos, nascidos nas extremidades dos ramos, que os fazem vergar,
a ponto de ser frequente quebrarem alguns.

Beauty (Beleza). — Proveniente da Australia, onde foi origi-
nada em 1888, por sementeira de outra variedade de tangerina, em
-Brisbane (Queenslandia).

Considerada como uma das melhores variedades, € muito
cultivada na Africa do Sul, e conhecida também por Beauty of
Glen Retreat. Introduzida nos Estados Unidos em 1893. A cor
do fruto é bastante carregada, mas menos que na Dancy. O fruto,
pesado, é também muito achatado, com pele tdo fina que se dis-
tinguem exteriormente os gomos; a polpa muito doce, e entre 0s
gomos e a parte central, quési ndo existe a parte branca esponjosa.
Tem poucas sementesre pequenas A maturagdo regula entre De-
zembro e Janeiro. Arvore sem espinhos, com folhas pequenas,
peciolos curtos e delgados.

Muitas outras variedades de tangerina, do tipo da Dancy ou
da Beauty, sdo cultivadas na América, Africa do Sul, Australia,
com nomes que nada significam, e que muitas vezes foram mudados
depois da importagdo. A China Mandarin ou Kid-Glove, importada
da Italia, a Cleépatra ou Spice-tangerine, proveniente da Jamaica,
sdo bastante cultivadas na América. Parecida com, esta Ultima,
devendo ser idénticas, é a Cinnamon Naartje, da Africa do Sul,
ali introduzida do Brasil, e a que deram é&ste nome, por ignorancia
do nome da proveniéncia; é, nesse pais, das menos recomendadas
para grande cultura.

Satsuma. Por éste nome sdo conhecidas algumas variedades
de Citrus,. que uns dizem originérios do Sul da China e outros do
Japdo. S&o cultivados em larga escala no Oriente, onde sdo dos
frutos mais populares e estimados. Designados umas vezes por
laranjas Satsuma, e conhecidos também por laranjas japonesas, foram
por Swingle incluidos no grupo Nobilis, como variedade Unshiu,
Swingle; mas alguns boténicos orientais preferem considerar as
Satsumas como formando uma espécie, Citrus Unshiu, Marcovitch.
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E’ arvore de pequena grandeza, 3 a 4 metros, sem espinhos,
com a copa geralmente mais larga que alta. As folhas maiores que
as das outras tangerineiras, com os veios distintos, peciolos com
esbéco de asas. Fruto deprimido, cor de laranja carregada, muitas
vezes sem sementes, ou com muito poucas, pequenas e com as coti-
ledones verdes. A casca é um pouco rugosa, enrugada junto ao
pedinculo, perfeitamente destacada dos gomos, e sem parte espon-
josa no centro, onde existe apeYias uma pequena cavidade. A polpa

Fig. 21 — Saisuma

é doce, de fina qualidade e com aroma caracteristico. Frutificacdo
abundante e muito témpora, podendo amadurecer em Outubro ou
Novembro; segundo p clima. Amadurecem primeiro os frutos mais
pequenos, depois 0s maiores, mas convém deixa-los amadurecer na
arvore, para ficarem de melhor qualidade

Uma das principais vantagens da Satsuma é a sua resisténcia
ao frio; e, debaixo déste ponto de vista, talvez nenhum outro Citrus
comestivel lhe seja superior. Vai muito bem enxertada em P. trifo-
liata, cavalo mais adaptavel para éste Citrus do que a laranjeira
azéda. Cultivada hoje em quési todos os paises citricultores; nos
Estados Unidos foi introduzida em 1876, e esta espalhada tanto na
Flérida como na Califérnia.

Investigacdes modernas do Dr. Ty6zabur6 Tanaka, mostraram
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que o nome de Satsuma deve ser considerado como o de um grupo,
a que devem pertencer algumas variedades, como Mori, Hira, Ikiriki,
Ozuari, Wase, lkeda, etc. Parece que a Wase é a mais témpora,
sendo a Oczuari considerada a melhor, e mais generalizada na
América.

No Brasil, a tangerina, embora tenha muito menor importancia
do que a laranja, cultiva-se ainda assim bastante. Os frutos séo
quési do tamanho das laranjas, e conhecidos vulgarmente com o
nome de laranjas cravo.

Em Portugal, onde a tangerineira esta espalhada por toda a
parte, constituindo mesmo pomares importantes perto das grandes
cidades, aparecem algumas variedades designadas com diversos
nomes, que muitas vezes indicam apenas a regido onde sdo cul-
tivadas, embora sejam idénticas a outras, conhecidas noutros pontos
por nomes diferentes. S&o vulgares os nomes de tangerinas Setu-
bal, Carvalhais, Boceta, Cravo, de Coimbra, etc., alguns dos quais
podem ser sinénimos.

Na Espanha, além da cultura com antigas variedades medi-
terrdneas, teem-se feito ensaios com algumas variedades importadas
dos Estados Unidos.

Existem varios hibridos entre tangerinas e laranjas, alguns com
qualidades aproveitaveis e dignos de ser experimentados.

A Tangerona, que parece originaria do Brasil, foi introduzida
na Flérida, mas, apesar da sua boa qualidade, apresenta o incon-
veniente de ser muito sensivel ao frio e de ter o fruto pequeno.
Tem a maturacdo em Outubro.

Temple, outro hibrido, com maturacdo de Janeiro a Abril,
originado na Flérida, é de tamanho regular. Embora se parega
mais com as laranjas, tem muitas qualidades das tangerinas.

LIMOES

Originario do Norte da india ou do Sul da China,
deve, o limdo, ter sido introduzido na Europa, segundo
uns pelos Cruzados, e segundo outros talvez pelos
Arabes, existindo ja no século XIIlI muitos limoeiros
em alguns paises mediterraneos. Descrito por Ferra-
rius, Volkamer e outros autores, € o Citrus Limonum,
Lin.,, ou Citrus Limonia, Osbeck.



41

A sua cultura teve grande desenvolvimento, nos
dous ultimos séculos, em todos os paises mediterraneos
e em Portugal e Acores, sendo importante a exportagdo
para a Inglaterra, Norte da Europa e América. Neste
ultimo continente comegou, porém, a tomar incremento
a cultura do limoeiro, especialmente na California, onde
se encontram extensos pomares de limoeiros. Na Fl6-
rida, diminuiu um pouco esta cultura, depois dos rigo-
rosos invernos de 1894-95, que fizeram desanimar muitos
agricultores; mas o limoeiro é, ainda assim, ali bastante
cultivado.

E’ arvore de 3 ou 4 metros, ou pouco mais, com
mais ou menos espinhos; rebentos avermelhados; folhas
ovadas ou ovais, agucadas na ponta, emquanto novas
avermelhadas, e depois de adultas de c6r verde-claro,
com margens levemente crenadas e peciolos sem asas;
flores grandes, brancas por dentro e avermelhadas por
fora, emquanto novas; fruto alongado, com uma pequena
protuberéncia nas duas extremidades, a da ponta seme-
Ihando geralmente um mamilo. Casca fina ou rugosa,
mais ou. menos espessa, de cdr amarelo-claro, assim
como a polpa, cujo sumo é acido. Bastante sensivel
ao frio, a sua cultura apenas é praticavel nas regides
sub-tropicais, e nas temperadas ndo vai a latitude tao
elevada como a laranjeira. Pode, porém, cultivar-se
mesmo em climas bastante frios, em situa¢cdes muito
abrigadas, ou encostado a muros expostos ao Sul.
Nos climas hdmidos dos trépicos produz frutos de
casca grossa.

E’ um dos Citrus com mais aplica¢cbes. E’ muito
usado nas cozinhas, em confeitaria, e para a preparacao
de limonadas e variadas bebidas. Emprega-se para
lavar as mados, deixando-as limpas, desengorduradas,
sendo também um bom desinfectante para os dentes
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e gengivas. Dizem que
cura o reumatismo e que
€ bom medicamento para
a diabetes, assim como
para a gota e afeccdes
de garganta. A casca
ralada, com acgucar, em-
prega-se em varios doces
e é excelente vermifugo.
A esséncia de liméo
tem largo consumo, e
da casca também se faz
doce cristalizado. Da
polpa fabrica-se o acido
citrico, que tem hoje
muita procura.

Alguns limoeiros,
como o lim&o rugoso e
0 rosa, sdo bastante
empregados como ca-
valos, assunto de que
nos ocuparemos noutro
capitulo.

Nos ,Estados Uni-
dos, na Africa do Sul,
Austrélia, etc., paises de
moderna citricultura, o
namero de variedades
de limoeiro em larga
cultura, é bastante re-
duzido, e quasi tbdas

Fig\ 22 — Limao Lisbon sdo oriundas de Por-
tugal ou Acores. Os
mais espalhados sdo os Lisbon, Vilafranca e Eureka.
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O Lisbon, introduzido de Portugal na Califérnia,
€ vigoroso, produtivo, com espinhos e com bastante
folhagem. Fruto de tamanho regular, amadurecendo e
conservando-se bem. Produz duas camadas de fruto,
a maior durante o inverno, e mais pequena a do verdo.
Tem poucas sementes,
as vezes nenhuma, e é
muito sucoso e &cido.

E’ um dos mais cul-
tivados na California
e Africa do Sul.

O Vilafranca,
também produtivo, é
menos espinhoso, fo-
Ihagem abundante pro-
tegendo o fruto, que se
forma uniformemente
por téda a arvore.
Fruto um pouco maior
gue o das outras duas
variedades, tem a casca
lisa, fina e poucas se-
mentes. Também im-
portado de Portugal,
é talvez o mais culti-
vad_o na F|()I’Ida € na Figf. 23 — Limdo Vilafranca
Africa do Sul, etc.

O Eureka, variedade originada em 1870, em Los
Angeles, e provavelmente proveniente de sementeira
de algum dos anteriores, dos quais tem pequenas dife-
rencas. Na Califérnia é Gltimamente o mais cultivado.
A arvore tem poucos espinhos, produz abundantemente
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e em situagdes muito abrigadas floresce varias vezes
por ano. Tem o inconveniente de produzir fortes ramos
direitos, frutificando nas extremidades, expondo dema-

Fig\ 24'— Limdo Eureka

siadamente os frutos ao sol forte do verdo. Exige uma
poda especial para contrariar esta tendéncia. Poucas

ou nenhumas sementes. Em geral tem o aspecto e as
qualidades do Lisbhon.
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Aparecem ainda nos Estados Unidos outras variedades, como

Fig. 25 — Liméo rugoso

o Genoa, Sicily, Messina, Milan, Everbearing, etc., mas tddas de
cultura mais reduzida.

tm O limdo rugoso (Rough Lemon, também chamado Florida
Lemon, Cape Lemon, French, e na Rodésia conhecido por Mozoe
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lemon), é de forma variavel, oblongo ou oval-arredondado, tendo
no apice uma depressdo circular da casca, no meio da qual esta
uma pequena elevagdo; a casca é rugosa. Tem bastantes semen-
tes, pequenas. Usa-se principalmente como cavalo, mas também se
presta para 0os mesmos usos dos outros limbes, embora ndo seja,
em geral, cultivado para esse fim. Adiante nos ocuparemos déle,
como porta-enxérto.

O Sweet lemon, limdo doce, com um gosto adocicado e insi-
pido, é pouco cultivado, e apenas como curiosidade se encontra em
alguns pomares.

Muitos autores constituem com estes Citrus um grupo distinto
<lo dos limbes azedos.

Em Portugal, como ja dissemos, encontra-se a cultura dos
limoeiros, em pequena escala, de Norte a Sul, sendo mais conhe-
cidos os seguintes:

Galego. — Frutos pequenos, muito produtivo.

Vulgar. — Fruto grande, cultivado em forma de espaldeiras,
encostado a muros.

Purptreo. — Variegado.

De frutos grandes. — Grande e sumarento, frutificando todo
0 ano.

Verrugoso. — Grande, fértil, de casca verrugosa.

Rotundo (Brasil). — Frutos arredondados, abundantes.

No Brasil cultiva-se o limdo Galego, o Redondo, o limdo cha-
mado portugués nuns pontos e francés noutros, de casca aspera e
ponta assimétrica, o liméo chinés, um pouco arredondado, grande e
produtivo; o limdo rosa, também as vezes designado por cravo ou
francés, emprega-se como cavalo.

LIMAS

Mencionadas por os primeiros escritores sbdbre
Citrus, como Ferrarius, Volkamer, etc., as limas foram
muito tempo colocadas no grupo dos limdes, e, tendo
estado assim confundidas, ndo é facil fazer-se a historia
da sua introdug¢do na cultura dos paises ocidentais.
Designadas por Citrus aurantifolia, na moderna classi-
ficacAo de Swingle, eram os antigos Citrus Limetta,
Risso. Tem como pontos de contacto com os limdes,
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o facto de também haver limas &acidas e doces, e a
semelhanca na cdr da casca. A forma, em algumas,
¢ parecida com a dos limdes.

Arbusto ou arvore pequena, com espinhos curtos
e agucados; os novos rebentos, verde-claros, escurecem
com a idade; folhas eliptico-ovais, levemente dentadas;
peciolos com rudimento de asas ou mesmo sem éles;
flores pequenas, dispostas em cachos axilares, com a
corola branca; frutos geralmente mais pequenos que
limbes, arredondados ou oblongos, com uma depressdo
circular na base do mamilo; casca fina amarelo-claro.

Muito sensivel ao frio, a sua cultura ndo se tem
estendido nas zonas temperadas, onde existe em varios
pomares, somente para uso proprio, ou como curio-
sidade. E’, porém, cultivada, tendo mesmo alguma
procura, nas regides quentes sub-tropicais ou tropicais,
como na india, Pérsia, ilhas Malaias, Antilhas, México,
etc. i1). E’ bastante rdstica, podendo prosperar, sem
grandes cuidados, em terrenos arenosos, pobres, onde
outros Citrus ndo véo facilmente. Algumas variedades,
como a lima da Pérsia (fig. 11) (2), podem ser utili-
zadas como cavalos.

As limas azédas empregam-se para a preparacédo
de bebidas e outras aplicacBes dos limbes; as doces,
que teem um sabor especial e aromatico, comem-se
como as laranjas, sendo 0 seu uso muito saudavel.

(') O Dr. Tybézaburd Tanaka, num artigo sdbre «Citricultura
Tropical», diz: «A Unica espécie economicamente conhecida dos
trépicos himidos é a lima, Citrus aurantifolia, Swingle; nenhuma
espécie do género ,pode rivalizar com ela, pela sua importante area
de distribuicdo na Asia tropical.»

(2) Ver Cartilhas do Lavrador, n.os 33 34  Citricultura —
Primeira Parte, pag. 76.



A maior parte
das limas cultiva-
das actualmente na
América, Africa do
Sul ou Austrélia,
sdo provenientes
da Pérsia, da india
ou do México, de
algumas ilhas da
Oceania, etc. As
principais sdo a
Mexican, Tahiti,
West Indian Lime,
Rangpur, etc.

Mexican.—Arvo-
re com espinhos peque-
fios, da um fruto de
forma oval, pequeno,
5]X[4 cm., com o &pice
liso ou formando um
pequeno e curto mami-
lo, e a base lisa; casca
macia e fina; polpa
muito acida e com
pronunciado aroma a
lima; poucas semen-
tes. Cresce no estado
selvagem no México
e também no Sul da
Flérida, onde foi ou-
trora introduzida pelos
espanhois.

Segundo H. Hu-
me, sob éste nome de
Mexican indica-se uma
mistura de variedades
que conviria selec-
cionar.

49

Fig. 27 — Lima Tahiti

Citricultura. — J. S. Menezes e Vasconcelos.
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Tahiti. — Forma quasi oval, tamanho grande, 7X5 cm,
apice com um pequeno mamilo achatado, a base elevando-se em
direccdo ao célice; casca lisa e fina. A polpa esverdeada, muito
sucosa e acida; sem sementes. Na Flérida, embora bem adaptada,

Fig. 28 — Eustis limequat

tem o inconveniente de ndo se conservar muito tempo na &rvore,
depois de madura.

As limas da Pérsia sdo aproximadamente déste tipo, mas de
fruto mais arredondado.

Rangpur. — Introduzida da India, onde se cultiva bastante.
Embora tenha pontos de semelhanga com as limas, tem caracteres
que a distinguem déste grupo, onde apenas pode estar colocada
proyisoriamente. O botanico Bonavia tinha-a colocado num grupo
da india, Suntara, mais préximo das tangerinas.

Forma arredondada, ou levemente ob6vada, tamanho médio, o
apice ora liso, ora cum tendéncia a formar um pequeno mamilo curto,
a base lisa ou um pouco enrugada. Casca macia, cor de laranja,
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separando-se facilmente da polpa, que é também cor de laranja;
sumo bastante acido e com aroma um pouco diferente do da lima.
Poucas sementes, com os cotilédones verdes. Amadurece no inverno,
mas conserva-se bem na arvore pela primavera adiante.

Em Portugal encontram-se, em alguns pomares, limeiras com
0os nomes Comum e Pérsica.

No Brasil também se cultiva a lima da Pérsia, a de Umbigo, etc

Com as limas tem-se obtido alguns hibridos, sendo um dos
mais conhecidos, o Eustis limequat, resultante da hibridac¢do feita

Fig\ 29 — Calamondin

por W. T. Swingle, do Marumi kumquai, com lima da india.
A limequat é mais resistente ao frio que as outras limeiras, pro-
duzindo frutos sensivelmente iguais as limas.

O Calamondin, Citrus mitis, Blanco, natural das Filipinas,
onde se cultiva e é apreciado, foi introduzido em alguns paises
citricolas. E’ arvore pequena e muito ornamental, folhas ovais,
verde-escuras, fazendo-se depois mais claras; peciolos ligeiramente
alados; flores brancas, pequenas; frutos pequenos, sub-globosos,
com o0 apice um pouco deprimido. Casca fina e macia, cor de
laranja-claro, separando-se facilmente da polpa, que é 4cida. Semen-
tes com cotilédones verdes.
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Tem as mesmas aplicagdes das limas, mas é muito mais resis-
tente ao frio, podendo cultivar-se em todos os pontos onde véo as
laranjeiras e até as Satsumas.

LARANIAS AZEDAS

O Citms aurantium, Lin., conhecido por laranja
azéda ou bigaradia, e ainda por laranja de Sevilha, e
também designado por varios outros nomes boténicos
(pag. 83) (1), foi introduzido na Europa alguns séculos
antes da laranja doce. Espalhada pelos portugueses e
espanhdis nas respectivas coldnias, propagou-se rapida-
mente, logo em seguida a sua descoberta. Na Florida,
naturalmente por meio de sementes caidas aquém e
além, formaram-se grandes e densos bosques déste
Citrus, uns ainda hoje existentes e outros em parte
enxertados com laranja doce.

R. Davis conta terem aparecido macicos de laran-
jeira azéda no estado selvagem na Rodésia, ao longo
do rio Zambeze, sendo os frutos e as sementes de boa
gualidade, e tendo sido introduzidas nessas regibes por
missionarios portugueses, que acompanharam as pri-
meiras expedices.

Embora, a uma certa distancia, as laranjeiras doces
e azedas se possam confundir, distinguem-se facilmente
por estas Ultimas terem as folhas quasi elipticas e com
peciolos muito alados, sendo também muito diferente
o aroma do o6leo essencial das glandulas odoriferas,
bem como o gbsto acidulo da sua polpa, e até a forma

(') Ver Cartilhas do Lavrador, n.os 33/34 — Citricultura —
Primeira Parte, pag. 83.
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do fruto, sub-globoso, um pouco deprimido fias extre-
midades, em geral mais rugoso, e de cér carregada (*).

As flores, perfumadas, sdo muito abundantes nesta
espécie, assim como os frutos. Os principios amargos
da casca e das sementes sdo usados como medicinais,
assim como os das folhas. Com as flores prepara-se
a 4gua de flor de laranjeira; com a casca, o licor cura-
¢cao, e xarope de laranja amarga. Usam-se também
para varios doces, marmeladas, etc.

Na Argélia, utilizam a laranjeira azéda, muito
espinescente, para sebes vivas, aproveitando as hastes
direitas para bengalas.

No Sul de Espanha existem magnificos laranjais
de laranja azéda, especialmente nas proximidades de
.Sevilha, Jerez de la Frontera, Cordova, etc.

Além da laranjeira azéda vulgar, do tipo da de
Sevilha, espalhada por tdda a parte, e que mais ou
menos se modifica nos outros paises de clima e solo
muito diversos, existe um grande ndmero de varieda-
des, sem grande importéncia cultural, com frutos el

(1) A-pesar-de tdo pronunciadas diferencas, suficientes para
se terem constituido duas espécies, alguns autores tinham englobado
as duas numa s6 espécie, baseando-se talvez nas observacbes de
alguns botéanicos, entre outros Mac Fayden, que afirmavam ser pos-
sivel as sementes de laranja doce originarem as vezes laranjeiras
azedas. Essa nocgdo, perfeitamente errénea, e que nada poderia
justificar, foi entretanto aceite e vulgarizada por alguns livros de
botanica. Nas ilhas de Po6rto Rico, Jamaica e noutros pontos,
faziam-se grandes plantacdes de laranjeiras, para proteccdo de
cafezeiros, e como era preciso fazer grandes sementeiras e nao
havia necessidade de um grande cuidado na escolha das sementes,
estas eram obtidas de vérias proveniéncias. Natural era que, em
mistura com as sementes de laranja doce, viessem algumas da azéda,
e dai, a errada crenca, que uma cuidadosa observacdo teria imedia-
tamente feito desaparecer.



54

folhas de formas diversas, com muitas sementes ou
sem elas, com maior ou menor porte, e largamente
descritas com numerosas gravuras, por Risso e Poi-
teau, no seu livro classico. Certas variedades teem

Fig. 30 — Magnificos pomares de laranja azeda, na Espanha

os frutos com apéndices laterais (var. corniculata);
outros aparecem com uma espécie de auréola ou estréia
(var. coronata e var. crispifolia); com um pequeno
mamilo na ponta (var. mamillata) ou apresentando,
ao longo do fruto, tiras longitudinais de diferente cor
(var. bicolor), etc.

Uma das maiores utilidades da laranjeira azéda é
como porta-enxerto e, para ésse fim, teem as suas
sementes bastante procura nos paises de importante
citricultura.
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CIDREIRAS

E’ de todos os Citrus o cultivado desde tempos mais
remotos. J& atrds dissemos que, depois de difundida
pela Média e Pérsia, a cidra teria passado a Palestina,
donde viria, em seguida a destruicdo de Jerusalém,
para a Grécia e Italia Meridional. Parece, entretanto,
gue os romanos, que a designavam como Malum persi-
cum, a importavam antes da sua introdu¢do na Europa.
Virgilio foi um dos primeiros romanos que mencionou
éste fruto.

Depois da descoberta da América, 0s portugueses
e espanhdis introduziram a sua cultura nesse continente,
em épocas ndo bem determinadas.

A-pesar-de ter sido espalhada, muito anteriormente
a laranja, a sua cultura ficou restrita, durante muito
tempo, a alguns paises do Mediterraneo, certamente
por servir quési exclusivamente para conservas, doce
de compota ou cristalizado, etc., sendo exportada para
alguns paises consumidores, em geral para os anglo-
-saxfes, seus principais apreciadores.

E’ arvore mais pequena que a laranjeira, bastante
sensivel ao frio, com tronco atarracado, irregular, tendo
0os ramos geralmente munidos de espinhos curtos e
fortes. As folhas, ndo articuladas, sdo grandes, largas,
ligeiramente arredondadas na extremidade, serrilhadas
ou crenadas, verde-escuras por cima e mais claras
na pagina inferior, com o peciolo destituido de asas.
Os rebentos, emquanto novos, teem uma coloragdo vio-
lacea ou purpurina; as flores, pequenas, sdo igualmente
coradas exteriormente de violeta ou purpura, emguanto
novas, mas tornam-se brancas, quando abertas.

Ovario grande, com 9-12 Idculos; o fruto, chamado
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cidra ou cidrdo, verde-claro ao principio, torna-se ama-
relo-limdo ao amadurecer; é bastante grande, chegando
a medir mais de 20 centimetros, com uma protuberancia
na extremidade (h& variedades com fruto pequeno).
A casca, que € a parte geralmente comestivel, € muito

Fig- 31 — Cidra wulg-ar

espéssa e aspera, as vezes verrugosa ou ondulada; a
polpa é branco-amarelada, acidula, as vezes um pouco
acucarada.

Como tem uma certa facilidade em pegar de estaca,
usava-se antigamente .como cavalo para enxertia. Ainda
éste ano encontrei no Algarve um pequeno viveiro de
estacas de cidreira, para ésse fim.
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Cultiva-se moderadamente na Florida e Califor-
nia e também em pequena escala na Africa do Sul.
Ndo tem grande desenvolvimento a sua cultura em
Espanha, cultivando-se, porém, bastante, em algumas
regides da Itdlia e também na Palestina, onde os judeus
a empregavam desde tempos antigos, quer como medi-
camento, quer como fruto comestivel, consumido em
algumas festas. Exporta-se, quer preparada ja em doce,
guer em salmoura, para depois ser ulteriormente apli-
cada em confeitaria, nos paises importadores.

Das diversas variedades descritas por Risso, pou-
cas estdo em cultura, e sdo ge/almente em cada pais
conhecidas por nomes regionais, que nada significam.
Entre nés, sdo, por exemplo, designados por Cidra
vulgar, Cidrdo de frutos grandes, Cidrdo de frutos
pequenos, Cidrdo grande verrugoso, etc.

Entre as variedades descritas por H. Hume, como
cultivadas na América, figura a Etrog, importada de
Corfu e Palestina, com fruto de tamanho médio, e o
mais usado pelos judeus nas cerimoOnias da festa dos
Tabernaculos; a Cidra limdo (Sorrento), de origem
italiana, fruto grande, cultivada na California e também
na Africa do Sul, e tendo frutos todo o ano, quando
em condi¢des favoraveis; Orange, tendo a coloracao
da laranja, a casca doce e aromética, e a polpa menos
acidula que as variedades vulgares.

BERGAMOTA

A laranja Bergamota ( Citrus Bergamia, Risso), cul-
tivada em alguns pontos da Italia (Messina e Palermo),
produz frutos ndo comestiveis no estado natural, por
serem bastante azedos. Utiliza-se apenas para a extrae-
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cdo de esséncia das suas flores, que sdo abundantes e
odoriferas, aproveitando-se também a casca do fruto,
que é piriforme ou globoso, liso, de c6r amarelo-clara.

A é&rvore é de tamanho mediano, com 0s ramos
munidos de pequenos espinhos, quebradicos; folhas
verdes na péagina superior, mas quéasi esbranquicadas
na inferior, com o peciolo de tamanho varidvel e mais
ou menos alado, segundo as variedades.

A variedade Mellarosa é uma das mais espalhadas
na zona mediterranea, para a induUstria de perfumes.

Aparecem estas laranjeiras em alguns outros paises,
mas sem a minima importancia cultural e apenas como
curiosidade.

TORANIJAS

As plantas designadas por éste nome, antigamente
incluidas numa Unica espécie, Citrus decumana, Rumph,
ou Citrus grandis, Osbeck, estdo actualmente divididas
em duas espécies, Citrus maxima, Merill, compreen-
dendo os Shaddocks ou Pummellos, e Citrus paradisi,
Macf., incluindo os frutos conhecidos na América por
grape-fruits ou pomelos.

Entre nos, tendo tido pouca importancia a cultura
de qualquer variedade déstes frutos, nao é possivel
arranjar nome vulgar para os designar, sendo, por
emqguanto, todos englobados na designacdo, geral e
muito vaga, de toranjas.

Debaixo do ponto de vista cultural ou comercial,
apenas tem importancia os pomelos ou grape-fruits, de
qualidades comestiveis muito superiores aos shaddocks
que, tendo a casca muito grossa, sementes numerosas
e grandes, e gosto inferior, podem apenas considerar-se
como curiosidades, arvores ornamentais pelos seus enor-
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mes frutos e bela folhagem. S&o estes Ultimos os que
mais geralmente se encontravam e ainda hoje encontram
entre nds, em raros pomares ou jardins, e que vulgar-
mente designamos por toranjas; os grape-fruits s6 muito
recentemente foram introduzidos em Portugal, onde
quasi se podem ainda considerar desconhecidos.

POMELOS OU GRAPE-FRUITS

Né&o é facil fazer-se a histéria da origem e comégo
de cultura dos grape-fruits. Os antigos escritores,
fazendo muitas referéncias as toranjas ou shaddocks

Fig. 32 — A esquerda : o grape-fruit original da variedade Duncan.
A direita: o mais gigantesco grape-fruit da Flérida.

(Citrus decumana), ndo mencionavam, nem represen-
tavam em gravuras, frutos com os caracteres dos grape-
-fruits. S6 recentemente se tem escrito alguma cousa,
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e mesmo assim pouco, sObre estes frutos, que apenas
nos fins do século passado comegaram a ser consi-
derados como aproveitaveis, tendo entre 1880-1885
principiado as primeiras exportagdes da Fldorida para
Nova-York e pouco depois para a Inglaterra (4).
Pouco a pouco tem esta fruta adquirido novos
mercados; 0 consumo na América é ja importante e
grandes teem sido as exportagBes nos Ultimos anos,

(') Como apareceram, de onde e quando vieram 0s grape-
fruiis, sdo pontos sObre os quais se tem apresentado vérias hipoteses
e feito suposi¢cbes mais ou menos fantasistas. Como o0s autores
europeus s6 muito recentemente comecaram falando destes frutos,
a que antigamente ndo faziam sequer referéncia, conclui-se que nao
sdo provenientes dos pomares da Europa. Sup®e-se que, tendo o0s
espanhois introduzido no México, Flérida e Antilhas varios Citrus
(alguns dos quais, como a larangeira azéda, o limoeiro rugoso, etc.,
passaram a vegetar espontaneamente, formando densos bosques),
tivessem também trazido sementes ou frutos das antigas toranjas
ou Shaddocks que, depois em qualquer ponto, por uma variacéo
acidental da sementeira, ou por uma mutagdo vegetativa, origi-
nassem o0s actudis Pomelos americanos.

O Dr. Tybzaburd Tanaka, especialista oriental, admite esta
explicacdo, anédloga a que da também para a tangerina mediterra-
nea, Citrus deliciosa, Tenore, que ndo existia exactamente igual no
Oriente, e que resultou da sementeira acidental de qualquer semente
de Ponkan ou Kinokun trazida para a Italia; igualmente se apre-
senta o caso da afamada laranja ou tangerina Satsuma, que, sendo
japonesa, é, entretanto, originaria da China, onde ndo se encontrava
em qualquer parte, sendo naturalmente um caso de variacdo aci-
dental, obtido com sementes da tangerina Kinokun, importada
no Japdo. SoObre o grape-fruit, diz éle: «um outro caso frisante
de uma nova planta acidental é o do Pamplemousse americano.
Em 1700, Sloane mencionava somente o Shaddock (Citrus grandis,
Osbeck), na ilha Barbados; cinquenta anos depois, Hughes notou
ja a presenca do Pomelo (Citrus paradisi, Macf.). Este ultimo,
diferente do outro, provém, sem ddvida, duma variacdo acidental
em qualquer sementeira de Shaddock».

Alguns autores indicam, porém, os pomelos como originarios
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para a Inglaterra. Mal conhecidos ainda em muitos
paises, € possivel que, com alguns anos de propaganda,
o pomelo ou grape-fruit va alargando a, sua area de
cultura, que ja comecou a fazer-se na Africa do Sul,
na Australia, Ceildo, etc.,, e esta em experiéncia em
quasi todos os paises citricolas.

A designacdo de grape-fruit, embora imprdpria,
estd entretanto mais generalizada que a do pomelo, e

do Oriente, do Sul da China, ou de quaisquer ilhas préximas, e
introduzidos na América por qualquer forma ndo averiguada.

Sdbre os mais antigos exemplares de grape-fruit, ha noticia
exacta de uma arvore, ainda hoje existente em Pinedas Country
(Flérida), e que foi plantada em 1809 por um fidalgo espanhol,
Don Filipe. Dela descendem as antigas plantagdes de pomelos
existentes na Flérida. Perto déste veneravel exemplar estdo duas
arvores, déle provenientes por sementeira, e que, a-pesar-de terem
a bonita idade de mais de 80 anos, estdo ainda em plena frutifi-
cacdo. Na figura 32, que as representa, a da direita mostra o mais
gigantesco grape-fruit da Flérida, e a da esquerda o original da
variedade Duncan.

Os habitantes das regifes onde existiam estes frutos, embora
0s comessem e considerassem ténicos & refrigerantes, nao lhes liga-
vam importancia, nem conseguiam vendé-los para qualquer mercado,
e por isso iam apodrecendo na arvore ou no chdo. S6 recente-
mente, como acima dizemos, comecaram os grape-fruits a tornar-se
conhecidos, pouco a pouco, obtendo na América maior nimero de
apreciadores, aumentando entdo o seu valor comercial.

Até quasi aos fins do século XIX, a maior parte dos escritores
especializados, ou os desconheciam ou ndo os apreciavam. H. Hume
transcreve periodos, tirados de varios livros dessa época, alguns
interessantes. W. A. Spalding, em 1885, escrevia: «Entretanto, o
Pomelo e os seus congéneres, quando dispdem de espago, conti-
nuam a carregar-se com frutos que parecem bolas de foot-ball.
Causam a nossa admiracdo, mas nao servem para mais nada».
Charles Downing, também em 1885, informava: «A polpa é entre
acucarada e sub-acida, e o sumo é refrigerante. E’, porém, um
fruto mais ornamental que Uutil, e serve para dar uma magnifica
impressdo, em qualquer coleccdo de frutos tropicais».
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em quasi todos os mercados destes frutos, é aquéle o
térmo mais usado comercialmente. Deriva éste nome
da sua frutificagdo, formando uma espécie de cachos
(grape), em que os frutos se relinem em grupos de
trés ou quatro até doze ou mais. A figura 33 mostra
esta admiravel frutificacdo, vista pela parte de dentro
de um grape-fruit.

Por emquanto, é a Flérida o pais dos grape-fruits,
0 detentor de quési todos os mercados; na Califérnia
ndo tinham ligado grande importéncia a estes frutos,
tendo-se especializado em laranjas e limbes, mas nos
altimos anos procuram plantar as melhores variedades
e mesmo obter um tipo ideal de grape-fruit, que os
californianos dizem n&o ter ainda encontrado, bem
adaptado as suas condi¢des de solo e clima. Em Cuba
cultiva-se muito.

Em Espanha, ha alguns anos que estdo procedendo
a ensaios com algumas variedades, e natural é que
tentem a sua cultura em maior escala.

O grape-fruit é aconselhado na América como
um dos frutos mais saudaveis, refrigerantes e com
propriedades ténicas e medicinais, ainda superiores as
da laranja. Comido em jejum abré o apetite e ¢
muito estomacal. Usam-no muito ao pequeno almoco.
A combinacdo do seu sabor amargo e acido com uma
certa dogura, da-lhe um gbsto caracteristico que, se
ao principio ndo agrada, se torna, com o habito, muito
apreciado, no dizer dos entendidos.

E’ arvore que pode ir tdo alto, ou mais, do que
as grandes laranjeiras. Folhas novas e rebentos ndo
pubescentes e verde-claros; folhas adultas, ovais, verde-
-escuro, luzidias, margens crenadas, com peciolos bas-
tante alados. Flores as vezes solitarias, mas geralmente
em cimeiras ou cachos de 2-20, ou mesmo mais, per-
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fumadas; corola branca, anteras grandes, com muito

Fig. 33 — A frutificagdo do grape-fruit
(Do livro The cultivation of Citrus Fruits, de H. Dume')

polen, estigma coberto com uma substancia leitosa,
guando maduro. Fruto grande, globoso, achatado, as
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vezes levemente piriforme, cor de liméo; em algumas
variedades cor de laranja. Polpa amarelo-clara, branco-
-esverdeada ou cor de rosa; o sumo, abundante, tem um

Fig- 34 — Pomelo Duncan

gosto entre amargo e sub-acido, combinado com adoci-
cado; sementes, em .geral, numerosas, mas poucas ou
nenhumas em algumas variedades; cotiledones brancas.

Eptre muitas variedades, citamos apenas as mais
importantes:

Duncan. - Considerada uma das melhores variedades da Fl6-
rida. Originaria duma semente de frutos da afamada arvore, plan-
tada na Flérida em 1805, por o espanhol Don Filipe. O fruto, de
8,5X10 cm. a 11X13 cm., é redondo ou levemente achatado;
presta-se a ser bem empacotado, para os transportes. As folhas,
ovadas, agucadas ou arredondadas, peciolo alado. A casca é fina
macia, cO6r amarelo-clara. Em geral tem 14 gomos, com a polpa
branco-esverdeada; contém sementes. Amadurece em Dezembro
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ou Janeiro, mas conserva-se bem na arvore até Maio ou Junho.
E’ uma das variedades mais resistentes ao frio.

Marsh (Marsh's Seedless). — Forma redonda, achatada, tama-
nho normal 9'X 10 cm.; casca lisa, mais ou menos espessa, de cOr
amarelo-clara; 13? gomos e com o coracdo quasi 6co. Poucas ou

Fig\ 35 — Marsh’s Seedless (grape-fruit)

nenhumas sementes. Maturacdo de Fevereiro a Abril, mas conser-
vando-se bem na arvore quasi todo o verdo. Originaria de Lakeland
(Flérida), é uma das variedades mais propagadas em diversos paises
e a mais vulgarizada na Califérnia.

Triumph. — Variedade de meia estagdo, com boa aparéncia,
de boa qualidade; bastantes sementes.

Walters. — Variedade igualmente de meia esta¢édo, com acidez
e docura bem combinadas, considerada de boa qualidade. Tem
bastantes sementes.

Giiriculura. —J. S. Menezes e Vasconcelos. 5
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Mac Kinley. — Maturacdo tardia.

Fruto de boa qualidade.

Muitas sementes. Recomendado como porta-enxérto.

Imperial. — Fruto de tamanho regular ou grande e prestando-

Fig\ 36 — Triumph grape-fruit

-se a transporte,
sendo de boa con-
servagdo. Arvore
vigorosa, produ-
¢do abundante.

Excelcior
Late.— O fruto,
de 10X 11 cm,
tem a aparéncia e
o gbsto do grape-
-fruit normal,
talvez um pouco
mais amargo.
Como o nome in-
dica, é de matu-
racdo tardia.

Mac Carty.
— Forma achata-
da; fruto grande,
chegando a ter
11 centimetros de
diametro. Quali-
dade excelente,
muito sumarenta
e com a acidez e
dogura bem com-
binadas. Bastan-
tes sementes.

Esta variedade é digna de nota pela particularidade de nédo
ter a frutificagdo formando cachos, como a maioria dos grape-fmits,

mas sim solitaria, como mostra a figura 37.

Royal. — Tamanho regular ou pequeno, 7,5 X 85 cm. Fruto
mais doce que amargo, pode ser comido a médo, como as laranjas.
Tem sementes. E’ agradavel, mas ndo tem, verdadeiramente, o



67

tipo do pomelo, sendo provavelmente um hibrido. Maturacdo
tempora.

Pernambuco.— Variedade brasileira, importada na América.

Fig\ 37 — Pomelo Mac Carty

Cor amarelo, muito claro, casca grossa bem agarrada a polpa, que é
branco-esverdeada, com acidez e dogura bem combinadas. Bastantes
sementes. Na Flérida tem sido sujeita a ataque de varias moléstias
e por isso tem diminuido a sua cultura, a-pesar-de ser de boa quali-
dade. Em alguns outros paises passa por boa variedade.
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Foster. — variedade dando a impressdo de ter a polpa cor de
rosa, por ter as p«liculas que separam o0s gomos com essa cOr, que
as vezes mostra mesmo na casca,

TANGELOS

Entre grape-fruits e tangerinas tem-se obtido hibridos, desi-
gnados pelo nome de Tangelo, sendo notaveis alguns obtidos por
W. Swingle e H Weber, participando das qualidades das duas
plantas que concorreram para formar a semente,

'O Sampson, resultando do cruzamento do pomelo com pdlen
da tangerina Dancy; o Thornton, o Nocatee, etc.,, sdo tangelos,
cujos frutos, em geral mais pequenos que os grape-fruits, teem a
casca fina e separando-se dos gomos com certa facilidade. A cér
ou é amarelada ou alaranjada, mas sempre mais carregada que a
dos pomelos. O gbsto é também mais adocicado que o dos pome-
los, e as folhas teem os peciolos muitas vezes desprovidos de asas.
Sdo frutos que merecem ser experimentados.

SHADDOCKS

Os frutos descritos antigamente, como constituindo
a espécie Citrus decumana, Rumph. e conhecidos entre
nés por toranjas, sdo hoje designados por Citrus ma-
xima, Merrill e conhecidos vulgarmente, na maioria dos
paises citricolas, por Shaddocks (').

(1) O nome Shaddock é atribuido a estes frutos desde os
primeiros tempos da sua introducdo na América, tendo a sua ori-
gem, segundo parece, na ilha Barbados, de onde se teria estendido
a outras. Plukenet ja em 1696 usava a palavra Shaddock, e Hans
Sloane, no livro “A Voyage to the Istands of Madeira, Barbados,
etc., 1707» diz, referindo-se as toranjas: «a sua semente foi pri-
meiro trazida para Barbados, por um capitdo de nome Shaddock,
de uma armada inglesa, que passava para Inglaterra, e que entéo
deixou essas sementes». Assim se deu as toranjas éste nome, que se
foi generalizando pela América e depois por outros paises, a medida
que se foi estabelecendo o predominio dos Estados Unidos em ques-
tbes de citricultura. Na&o se sabe a data da visita do capitdo Shad-
dock, mas é natural que tivesse sido depois do meado do século XVII.
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Convém, porém, notar que os nomes Shaddock e
Pomelo eram tidos como sinénimos, e ainda Bonavia,

Fig\ 38 — Tresca Shaddock

no seu estudo sbbre Citrus da india e do Ceildo, assim
os considerava. Modernamente a palavra Pomelo, deri-
vada do holandés Pompelmoes, passou a ser adop-
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tada para designar os Citrus paradisi, vulgarmente
grape-fruits.

Ja Ferrarius, em 1646, tinha descrito e represen-
tado estes frutos com o nome de Aurantium maximum.
Volkamer também déles apresenta, em 1713, algumas
gravuras, designando-os por Malum Aurantium Indicum
Maximum, vulgo Pompelmos.

As toranjas originarias do Oriente, das ilhas Ma-
laias e da Polinésia, estdo espalhadas por varios paises
sub-tropicais e mesmo tropicais, e naturalmente foram
introduzidas na Europa depois da laranja doce.

Como ja dissemos, o Shaddock nenhum valor tem
como fruto comestivel, sendo apenas uma arvore orna-
mental, muito curiosa pelos seus enormes frutos.

Vérios ,,caracteres diferenciam estes frutos dos
Pomelos. Arvore mais pequena que o grape-fruit, os
seus frutos sdo muito grandes, os maiores de todos 0s
Citrus, chegando a pesar trés quilos e mais. O fruto,
cor de limdo ou de laranja, em geral piriforme, é
grosseiro, de casca muito espéssa, esponjosa, as vezes
com 4 centimetros e mais. Os gomos sdo separados
na parte externa, por a substdncia esponjosa, que
penetra néles, formando uma espécie de septos, sepa-
rando-0s; mas na parte virada para o interior ja nao
existem ésses septos, e a parte central, ou coragdo do
fruto, é muitas vezes vazia (fig. 39). A polpa, pouco
sumarenta, amarelo-palida ou esverdeada, e as vezes
cOr de rosa, € um pouco amarga ou acida, faltando-lhe
grande parte do adocicado dos pomelos. Os rebentos
e as folhas novas s@o levemente pubescentes na parte
inferior, ao longo dos veios e das margens. As folhas
adultas sdo grandes, arredondadas junto ao peciolo, que
tem grandes asas. As flores, grandes, retifiidas em
pequeno numero em raminhos axilares, ou solitarias,
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aparecem por o0 ano adiante, nos climas favoraveis;
os pedunculos um pouco pubescentes.
Entre muitas variedades, citaremos as seguintes:

Tresca.—
Tem tendéncia
para a forma pi-
riforme; fruto
grande, com a
polpa quasi cor
de rosa. O sumo
ndo é muito des-
agradavel, eo
fruto pode co-
mer-se. Estabe-
lece uma espécie
de transicdo com
0s pomelos e por
isso talvez seja
um hibrido.

Mammouth
—Fruto um pou-
co achatado, ta-
manho grande,
chegando a 15
centimetros e
mais de diame- Fig-. 39 — Pink Shaddock
tro, com o apice
marcado por uma cicatriz caracteristica. Gomos separados por uma
membrana espessa. Maturagdo no inverno.

Pink. — Fruto com forma piriforme-achatada, grande, 13X~"5
cm. Casca grossa e 0s gomos separados por espessas membranas ;
polpa avermelhada ou c6r de rosa, mas residindo a matéria corante
no tecido, sendo o sumo claro. Amadurece no inverno.

PONCIRUS TRIFOLIATA

A laranja trifoliata ndo tem valor como fruto comes-
tivel; utiliza-se apenas como porta-enxérto, como planta
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ornamental ou para formagdo de sebes vivas, e muitas
vezes para cruzamentos ou hibridacées.

Conhecida e utilizada no Jap&o e China desde
tempos remotos, neste Ultimo pais com descricBes e
ilustracbes que datam de 1108, a primeira referéncia,
na literatura ocidental, feita por Kaempfer, data de
1712. Lineo, em 1763, classifica-o como Citrus tri-
foliata, Lin.

Como ja atras dissemos, tem actualmente o nome
de Poncirus trifoliata (Rafinesque), que comeca a ser
geralmente adoptado. E’ uma espécie de laranjeira
selvagem, de pequeno porte, de félha caduca, formada
por trés foliolos (fig. 6), com as flores produzidas no
lenho do ano anterior, estames livres, ovario dividido
em 6 a 8 léculos, fruto ligeiramente pubescente.

Nos Estados Unidos, onde chegou a propagar-se
largamente, e onde houve a esperanca de, com éste
cavalo, se poder alargar consideravelmente a area dos
Citrus até latitudes superiores, existem varios tipos de
trifoliatas, uns com espinhos muito desenvolvidos, outros
com flores pouco visiveis, e alguns com belas e grandes
flores brancas.

Alguns boténicos ilustres, como W. Swingle, e
outros hibridadores, como Webber, Savage, etc., teem
obtido, com o P. trifoliata, uma infinidade de hibridos,
alguns dos quais parecem mostrar possibilidade de ada-
ptacdo a regides de climas frios.

Trabalho demorado e exigindo muitas observacdes,
numerosas dificuldades teem aparecido nesse trabalho
paciente de hibridacdo. A maior parte das sementes
sdo falidas; umas produzem plantas que mal se distin-
guem da trifoliata, outras parecidas com laranjeira doce,
algumas com caracteres comuns as plantas progenitoras
ou com folhas persistentes, mas trifoliadas.
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Parte dos hibridos sdo de maior porte que o P.
trifoliata, com boa
frutificacdo e com
flores perfumadas
como as da laran-
ja; uns dando fruto
pouco maior que
o do trifoliata, ao
passo que outros
ja o teem do tama-
nho do das laran-
jeiras.

Uma parte dos
hibridos conhecidos
por Citranges (de Ci-
trus e Orange), e de
que ja se cultivam
algumas variedades,
como Rusk, Morton,
Colman, Savage, Wil-
lits, Rustic, etc, tem
qualidades aproveita-
veis, como: resisténcia
ao frio, beleza da sua
folhagem, flores e fru-
tos, etc. A-pesar da
frutificacdo abundante,
o fruto é, por emquan-
to, inferior ao das la-
ranjas, mais ou menos
acido, e é mais apli-
cado para compota ou
para®“ usos culinarios,
que propriamente para Fig. 40 — Flores de Poncirus trifoliata
comer.

Com citranges, cruzadas com kumgquats, tem-se produzido
hibridos, também j& cultivados e conhecidos por citrangequats,
cujos frutos sd@o apreciados, pela sua acidez e boa qualidade.
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Um dos principais ¢ o Thomasville citrangequat, hibrido do Willits
citrange, como pai, e do Nagami kumquat, como mae. Chega a
dar-se bem em Thomasville (Geérgia), onde todos os outros Citrus

Fig-~ 41 — Ramo frutifero de P. trifoliala

ndo resistem as baixas temperaturas. Julga-se que esta variedade
serd um bom ponto de partida para obter outros hibridos, produ-
zindo bons frutos comestiveis, e resistindo ao frio.
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KUMQUATS

Os kumquats (palavra chinesa significando laranjas
de ouro), provavelmente originarios do Japdo e ali
conhecidos por Kin-Kan, foram pela primeira vez men-
cionados na literatura ocidental por Kaempfer, em 1712,
gue lhe deu o nome de Malus Limonia (‘). Mais tarde,

Fig\ 42 — Nagami kumquat

Thunberg e também Lineo, designaram-os por Citrus
Japonica, e Loureiro passou a descrevé-los como Citrus
Madurensis ou Margarita. Depois de varias vezes terem
ainda mudado de nome, Walter T. Swingle separou-os

(1) R. Davis, no Citrus Growing in South Africa, diz que
as primeiras referéncias a estes frutos foram feitas por missionarios
portugueses, que se encontraram em Zanzibar em 1569.
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dos Citrus e com éles constituiu o género Fortunela,
com quatro espécies cultivadas.

Galesio apenas se lhes refere por informacoes,
e Risso e Poiteau, ndo os mencionam, na Histoire et
cultures des Orangers. Introduzidos na Europa, em

1846, por Robert
Fortune, colec-
cionador botanico
da Sociedade de
Horticultura de
Londres, que o0s
trouxe da China
para a Inglaterra,
entraram também
na Ameérica em
1850.

S80 peque-
nas arvores ou
arbustos, as vezes
formando moita,
com 3 a 3,5 me-
tros de altura,
com copa de lar-
gura proxima-

Fig. 43 — Marumi kumquat mente igual a al'

tura, mais resis-

tentes ao frio que a maior parte dos Citrus, igualando

nesta vantagem a Satsuma. A resisténcia é ainda
aumentada quando enxertados em P. trifoliata.

As suas folhas, pequenas, brilhantes, de um verde-
-escuro, combinando-se com uma profusdo de frutos
dourados ou alaranjados, fazem considerar estas plan-
tas como altamente ornamentais, das mais belas que
se podem encontrar para decorac¢Bes de jardins, para
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colocar em varandas, quando cultivadas em vasos ou
barricas.

As flores sdo pequenas, aparecendo em Junho,
nos ramos produzidos mais cedo, na mesma estacao.
Os frutos, pequenos, com 2,5 centimetros de diametro,
amadurecem conforme a exposicdo e a espécie, desde
Outubro a Dezembro. A casca é fina, aromatica e
doce. Pode comer-se, sem se descascar, e a combi-
nacdo da casca com a polpa, ligeiramente acida, da
um gosto muito agradavel.

Vendem-se geralmente em ramos com folhas e
frutos, servindo para ornamentar as mesas de jantar,
e sdo muito usados para ésse fim, nas festas do Natal.
Magnifico para marmeladas, geleias, frutos cristalizados
e para varias conservas, forma em que os chineses os
exportam em quantidade. Servem-se, também, descas-
cados, em copos, fazendo belo efeito.

Sem serem frutos susceptiveis de ter um grande
consumo, sdo entretanto muito agradaveis ao gosto e
a vista e em algumas regides ja teem apreciadores,
fazendo os Estados Unidos alguma exportacdo. Igual-
mente cultivados na Fldrida e California e noutros paises
citricolas. i

Entre nds pouco ou nada conhecidos. Na Africa
do Sul cultivam-se as duas espécies Nagami e Marumi.

Nagami. — Oblongo ou oval, fruto com 3 X 2 cm., amarelo-
-dourado, de forma alongada; arbusto quasi sem espinhos. E’, geral-
mente, 0 mais apreciado.

Marumi. — Redondo, fruto com 3 cm. de didmetro, amarelo-
-dourado; arbusto levemente espinhoso, mais resistente ao frio que
0 anterior; ambos teem um gdsto bastante semelhante, mas podendo
ainda assim distinguir-se perfeitamente.

Meiwa. — De fruto globoso, um pouco maior que o Marumi
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e de cOr mais carregada. Polpa doce quando maduro. Introduzido
mais recentemente, mas parecendo que é um dos mais agradaveis,
dentro do género.

Fig> 44 — Meiwa kumquat

Hong-Kong. — E’ uma espécie selvagem de fruto muito pe-
queno, que quéasi ndo tem sido introduzida na cultura.

PRINCIPAIS VARIEDADES DE CITRUS USADAS
NA GRANDE CULTURA AMERICANA

Entre as variedades americanas que acabamos de descrever,
e outras havia ainda dignas de referéncia, poucas sdo as que estdo
sendo usadas em larga escala. Se muitos pomares, especialmente
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perto das casas, para uso proprio, ou para mercados locais, conti-
nuam a manter grande numero de variedades com diversas quali-
dades, para satisfazer tddas as opinides e paladares, bem diverso é
0 que se procura fazer na grande cultura. A tendencia é para
simplificar, reduzindo ao minimo o nimero de variedades, empre-
gando apenas aquelas que a experiencia tem mostrado possuirem
qualidades de resistencia a algumas doencas, ao frio e aos trans-
portes, bem como uma regular produtividade aliada a qualidades
que satisfacam os mercados. Tendo cada variedade a sua época
propria de maturacdo, e sendo preciso fornecer estes frutos pelo
menos durante o periodo que vai de Outubro a Junho, a reducio
ndo pode ir até ao ponto de cultivar, em cada espécie, uma Unica
variedade ideal, sendo indispensavel manter algumas. Debaixo désse
ponto de vista, € mais favorecida a Califérnia, onde condicGes clima-
téricas especiais permitem que os frutos se mantenham na &rvore
em boas condi¢Ges, durante um periodo de tempo muito maior que
na Florida, onde, portanto, é preciso usar maior nimero de varie-
dades, com épocas de maturacdo escalonadas.

Copiando de um catdlogo recente (1931), da Califérnia, vejo
indicadas as seguintes variedades principais para a grande cultura:

Laranjas: Washington Nave), Valencia Late.

Limdes: Eureka (em primeiro lugar), Lisbon, Vilafranca.

Pomelos: Marsh Seedless.

Além destas, apresenta também mais as seguintes, conside-
radas como importantes, logo abaixo das anteriores:

Laranjas: Navelencia, Thompson Improved Navel, S. Miguel,
Ruby blood.

Tangerinas: Dancy Tangerine, Satsuma, Orange, King Man-
darim.

Limas: Tahiti lime, Mexican, Sweet Lime.

Kumgquats: Nagami, Marumi.

Cidreira: Citron of Commerce.

Com relagdo a Flérida, ha pequenas diferencas entre as varie-
dades indicadas nos altimos catalogos, e as que H. Hume aconselha,
como preferiveis para a larga cultura, e que sdo as seguintes:

Laranjas: Parson Brown, Hamlin, Pineapple, Valencia, Lue Gim
Gong (todos os catalogos indicam também a Washington Navel).

Tangerinas: Satsuma, Dancy, Temple, King.

Crape-fruits: Triumph, Duncan, Marsh Seedless, Mac Carty.

Limdes: Vilafranca.

Limas: Mexican, Tahiti, Eustis limequat.

Kumquats: Nagami, Marumi.
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