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As Cartilhas do Lavrador, que, em conjunto, virdo
a constituir a Enciclopédia da Uida Rural, sio
pequenos volumes, de 32 a 48 paginas publicados com

regularidade, —em média dois por més,—tratando os
multiplos assuntos que interessam a vida do agricultor.

Cada volume, profusamente ilustrado, estudara, com
caracter acentuadamente pratico, um assunto unico, em
linguagem clara, acessivel, expondo todos os conhecimen-
tos que o lavrador precisa ter sdbre o assunto versado e
sera escrito, propositadamente para a Enciclopédia da
Vida Rural, por quem tenha perfeito e absoluto conhe-
cimento da matéria tratada.

O preco da assinatura é:

Por série de seis volumes, 12$50;

De doze, 22$50; .

De vinte e quatro, 40$00, devendo o pagamento ser
feito adeantadamente.

O preco avulso sera de 2$50 centavos por cada
volume de 32 paginas, sendo mais elevado o daqueles
que tenham maior nimero de paginas.

No preco da assinatura esta ja incluido o porte do
correio.

Téda a correspondéncia relativa as Cartilhas do
Lavrador deve ser dirigida a

LUIS GAMA

Avenida dos Allados, 66-1.c —Telefone 2534

Apartado 8 PORTO
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CASTAS COMERCIAIS ESTRANGEIRAS



Enciclopédia da Vida Rural

PUBLICADA POR

LILLS  GARPA

Com a colaboragio dos mais eminentes Professores
do Instituto Superior de Agronomia, Escola de
Medicina Veterinaria, Engenheiros Agrénomos,
Engenheiros Silvicultores, Médicos Veterinarios e

Publicistas Agricolas.

Fublicagdo premiada com Grande Diploma de Honra
na Segunda Exposi¢io Nacional do Milho.

Reservados todos os direitos de

propriedade, nos termos da Lei,

propriedade que pertence a Luis

Gama — Pérto




CARTILHAS DO LAVRADOR

AS. MELHORES
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CASTAS COMERCIAIS ESTRANGEIRAS

(Ilustrado com 15 gravuras)
POR

ARTUR CASTILHO

Engenheiro-Agrénomo, antigo Chefe da Seegiio de Estudos Culturais
da Estagio Agriria Nacional
e Director da Estagio Agraria do Além Doure Litoral

EDICAO DA
ENCICLOPEDIA DA VIDA RURAL

Janeiro de 1931

PORTO %
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IMPRENSA MODERNA, LIMITADA

RUA DA FABRICA, 80— PORTO




E indubitdvel que, ultimamente sobretudo, a fruti-
cultura tem-se desenvolvido muito. Todos os anos sdo
plantados muitos milhares de fruteiras.

Acontece, porém, que na escolha de wvariedades
ndo se tem seguido, por via de regra, qualquer critério.
Domina apenas o capricho: ou se escolhem variedades
estravagantes, ou cada um procura ter colecgdes de
cada espécie. E assim, com rara excepcdo, ndo é
possivel encontrar, em cada zona, quantidades impor-
tantes aprecidveis, quer para consumo inferno quer,
principalmente, para exportagdo. E sabido que em
mais dum momento alguns comerciantes estrangeiros
teem procurado .o nosso Pais para tentar o negécio das
frutas frescas. Desiste-se sempre por falta de quan-
tidade. \
Criado o entusiasmo, suscitado o interésse, é tempo
jd de ordenar a produgdo num sentido nitidamente
comercial. As variedades teem de reduzir-se a um
nimero minimo— aquelas com aceitagdo certa nos
mercados internos e externos e cuja integragdo nas
condigées de produgdo do nosso Pais ndo ofereca
dividas ou esteja suficientemente averiguada.

No propésito de ajudar a resolver o problema de
escolha, a orientar a produgdo, publica-se agora uma
Cartilha com as castas estrangeiras de pereiras de
maior valor comercial. Seguir-se-lhe hd outra com
castas portuguesas. E cremos que assim ficardo habi-
litados os nossos agricultores a organizar comercial-
mente os seus pomares de pereiras.
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BEURRE D’'APREMONT

SINONIMIA

Beurré Bosc, Beurré de Humboldt, Bosc
(por abreviagdo), Canelle, Carafon de Bosc ou
«Bosc’s Flaschenbirne», Imperetore Alessandro,
Kayser krone, Paradis d'automne.

A Sociedade Pomolégica de Franga considera-a
sinénima de Calebasse Bosc. Em virtude dos trabalhos
de Afonso Mas, conforme refere o Dr. Molon, sabe-se
que sdo duas variedades diferentes. Esta foi desco-
berta por Van Mons no jardim dum Sr. Swalez, em
Limbekeeke, perto de Bruxelas, e propagou-a pela pri- .
meira vez em 1819.

ORIGEM

Descoberta na floresta de Apremont (Haute-Sadne,
Franga). Ai por 1835, Madiot, director dos viveiros
departamentais do Ro6dano, multiplicou-a e enviou
enxertos ao Jardim das Plantas de Faris. Tendo pro-
duzido excelentes frutos, foi dedicada a Bosc, director



BEURRE D’APREMONT



déste Jardim, de quem tomou o nome. Na regido de
origem continuou, no entanto, a chamar-se « Apremont»,
designacdo aceita pela Sociedade Pomolégica de Franca.
Marques Loureiro introduziu-a em Portugal por volta

de 1878,

DESCRICAO

Arvore mediana; — copa levantada e bastante difusa;—tronco
mediano, pernadas e bragos fracos; —langamentos medianos direitos
ou arqueados, quasi lisos, desordenados, acastanhados ou castanho-
avermelhados; — lenticulas antes pequenas, aparentes, pardas; —
olhos muito curtos, estreitos, agudos, aplicados ou afastados.

Félhas medianas, de 7,5 < 4,5 centimetros, ovadas, espéssas,
sub-planas, verde claras;— apice agudo;— margem inteira, ondu-
lada; —base obtusa; — peciolo de 3 centimetros, verde claro, as
vezes lavado de carmim.

Flores temporas, medianas (3,8 centimetros), em corimbo
frouxo de 6-7.

Fruto mediano a grande (6,5-6,9<8,9—9,3 centimetros),
agudo-ovado-piriforme, com colo muito longo, adelgagando gra-
dualmente para a base, e bdjo irregular, unifarme em tamanho e
forma, muito simétrico; — pediinculo mediano a comprido (3-3,4
centimetros), delgado, ‘obliquo, quasi sempre recurvado, lenhoso,
flexivel; — fossa basilar inexistente, ocasionalmente muito super-
ficial, estreita e obliqua, enrugada, com um anel carnudo em volta
do pediinculo, ou levemente labiada; —roseta aberta ou semi-aberta,
pequena; — sépalas conivento-divergentes. livres. muito curtas, lar-
gas; — fossa apical muito superficial, estreita, obtusa, lisa ou leve-
mente gomada, simétrica; —pele fina, levemente granulosa, um pouco
rude, amarelo escura, manchada de pardo escuro ou canela ferrugi-
nea, tornando-se mais carregada na insolagao ; — pontuagbes media-
nas ou pequenas, pardo-claras, obscuras; — polpa branca ou ama-
relada, levemente granulosa, fina, macia, amanteigada, muito suma-
renta, doce, com rico flavor, aromatica, deliciosa ; — coragdo grande,
fechado; — cavidade estaminal curta, larga; — sementes largas,
curtas, cheias, obtusas, por vezes abortadas.
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DADOS CULTURAIS E ECONOMICOS

Arvore nao muito vigorosa, mas de temperamento
ristico. O crescimento nos viveiros é fraco, e, em-
quanto nova, moderado. Adulta, todavia, excede mui-
tas em tamanho e na folhagem luxuriante, caracteristica.
Um pouco tardia, depois de frutificar comega a produ-
zir regularmente e com abundéncia. Infelizmente, é
sensivel ao frio, mas muito resistente ao pedrado.

Conveem-lhe terrenos ricos, frescos, mas nido
himidos, e adubagdo generosa.

Fraca afinidade para o marmeleiro. Desenvolve-se
melhor em franco. Prefere as formas livres as presas
ou cativas, sendo dificil submeté-la a formas regulares.
S6 adaptavel a altos fustes, em que alarga rapidamente
a copa e torna-se prontamente produtiva, e a formas
cativas amplas.

O fruto, maduro em Agdsto, Setembro e Outubro,
com o péso de 90 a 240 gramas e o mais fregiiente de
120-150, é dos' melhores pelo aspecto e pela quali-
dade, quasi impecavel em cada um dos seus caracteres.
A beleza da forma e "cor impressionam agradavel-
mente: piriforme, com o colo comprido e suavemente
agugado, perfeitamente simétrico e duma regularidade
inegualavel de contérno; a cér é dum lindo amarelo
escuro recoberto de canela com aqui e ali manchas de
fundo amarelo visivel. A polpa quasi amantelgada,
com agradavel aroma e flavor picante. Em sabor é
superior & «Angouléme», que aparece na mesma época.

Larga é4rea de adaptagdo. Recomendada pelos
congressos pomoldgico francés e de Treviso; por Bal-
tet, Dr. Breuil, Forney, Hafdy, De Mortlllet Vieira
Natividade e Duarte de Oliveira, que foi um seu estré-
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nuo propagandista. O Dr. Molon, considerando-o bom
ou mesmo Optimo fruto de mesa, aconselha a sua cul-
tura em pomares caseiros.

Hedrick vai mais longe: recomenda-a para casa,
mercados locais e gerais e para especulagio, afirmando
que na América so é excedida, como fruto de mesa,
pela «Seckel». Neste pais tem alguma importancia ja
em Maine e Massachussets (New England), New York
e Michigan (Estados Centrais de Nordeste), no Oregon
e Washington (Estados do Pacifico). No vale
Hudson River (New York), onde o solo é areento, a

Apremont nao tem dado bem. ,
Presta-se 4 secagem, dando excelentes passas em
Agbsto.

Desenvolve-se e frutifica normalmente nas regices
de Torres Vedras e Alcobaca, Beira Alta e Tras-os-
Montes (Murga e Mirandela), Minho e Cova da Beira
(Fundio-Aldeia de Joanes). . Nos arredores do Pérto
os frutos teem chegado a atingir o péso de 320 gramas.

Aparece ja com certa freqiiéncia, ainda que em
quantidade reduzida, nos mercados do Pérto, Viseu e
Chaves. Em Setembro de 1927, a venda, também, na
estacdo ferro-viaria de Santa Comba Dao.

Entre nés vird a ser, incontestavelmente, um bom
fruto de comércio, com venda assegurada.

Figura nas colecgdes oficiais das escolas agri-
colas Feminina de «Vieira Natividade», e méveis de
«Menezes Pimentel» (erandela) e «Alves Teixeira»
(Vidago), e dos postos agrarlos de Castro Verde e
Dois Portos.



ol ~G O .".f;hlbmmmg oun -
: ‘!? ﬂwmm 10

-qaiqgm‘tu. n!nafllkmgn
AmgpiagdrT s all4 s'ua&
lh‘ :} Q@ Qd




@

BEURRE CLAIRGEAU

SINONIMIA

Clairgeau (por abreviagdo), «Clairgeau’s
Buiterbirne», Clairgeau de Nantes.

ORIGEM .

Obtida de semente, de péras enterradas no seu
jardim, por Pierre Clairgeau, viveirista em Nantes
(Franga), ai por 1838. Deu fruto pela primeira vez
em 1848, ano em que foi apresentada pelo obtentor a
Sociedade Horticola do Loire Inferieure. Segundo
Robert Hogg, foi descrita e baptizada por Liron d’Ai-
roles e posta a venda por De Jonghe, de Bruxelas,
depois de 1851, tendo-se difundido muito rapidamente,
a tal ponto que j4 em 1854 escrevia Bivort a seu res-
peito: «Peu de fruits nouveaux ont joui d’une vogue
aussi rapide et aussi meritée que celui-ci». :

DESCRICAO

Arvore med, ou antes pequena; — copa usualmente levantada,
piramidal, densa;—tronco delgado. gretado;— bragos numerosos,
erectos, muito curtos, grossos, pouco ramificados; — langamentos
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acinzentados ou claros, quasi completamente lavados de castanho
avermelhado; — lenticulas numerosas, alongadas e muito aparentes;
— olhos grossos, curtos, quasi aplicades; — espordes numerosos,
frageis; — dardos freqiientes.

Félhas muito numerosas, dum verde muito carregado, medianas
(7,575 centimetros), largamente ovais, ligeiramente coridceas, pla-
nas, com rara tendéncia para acanalamento; — apice abrupta mas
curtamente acuminado; — margem sem glandulas, levemente serrada,
as vezes subinteira; — base aguda;—peciolo mediano (5 centimetros),
bastante grosso, glabro, com freqiiéncia acarminado na base; —
estipulas lineares, curtas e pendentes.

Flores medianas (3,8 centimetros), temporis, vistosas, em
corimbos densos de 6-8 ; — pétalas espatuladas.

Fruto vulgarmente em grupos de 2, 3 e 4, grande ou muito
grande (9,5-10 (6,5 centimetros), uniforme em tamanho, arredon-
dado-agudo-piriforme, com colo curto, acuminado, simétrico;—pediin-
culo muito curto (1-1,5 centimetro ), grosso, forte, carnudo, engrossado
na base, recto, obliquo, castanho; — fossa basilar obliqua, obtusa,
muito superficial esestreita ou inexistente, fregiientemente labiada,
parda; — roseta mediana, aberta ou semi-aberta; — sépalas livres,
erecto-divergentes, compridas, largas e agudas ou acuminadas;—
fossa apical estreita, superficial, obtusa, levemente sulcada, as vezes
comprimida; — pele espéssa, granular, aspera, brilhante, de fundo
verde pardacento, amarelo na maturagao, lavada de vermelho rosado,
tornando-se quasi completamente carmim arroxeado nos exemplares
fortemente corados; — pontuagoes muitas, grandes, pardas, cons-
picuas; — polpa branca ou branco-amarelada, um pouco ou comple-
tamente granulosas, firme e amanteigada, muito sumarenta, doce,
aromatica, de flavor rico e vinoso; — coragdo grande, fechado; —

cavidade estaminal curta, larga, conica, aberta; — sementes grandes,

largas, cheias, agudas.

DADOS CULTURAIS E ECONOMICOS

A arvore, de crescimento lento, mesmo no viveiro,
muitissimo precoce, ndo muito vigorosa, até débil, mas
duma produtividade prodigiosa e constante. Os enxer-
tos, no primeiro ano, raro dao prumagens com mais de
90 centimetros de comprimento que, no segundo, se
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alongam 40 centimetros no maximo, mas com fregiiéncia
frutificam aos dois anos. D4 langamentos muito curtos
e a tendéncia é toda para a produgido de espordes.
Esgota-se rapidamente e tem pouca vitalidade. Mas
é saudavel e indemne as doengas. Em 1927 foi das
poucas variedades que em Viseu, Aléobaca, etc., resistiu
inteiramente ao pedrado.

Tem menor afinidade para o marmeleiro do que
para o franco, devendo éste preferir-se sempre que
possivel, porque naquele a
arvore mesmo resulta mais
fraca, de vida mais curta e
esgota-se mais rapidamente.
E’ aconselhdvel o sobre-
enxérto em variedade vigo-
rosa como a «Curé» e a
«Beurré Hardy ».

Requere clima quente,
situagGes, abrigadas e expo-
sigoes a Nascente e Poente.
Mas é de notar que nas re-
gides demasiado quentes, o
fruto fica farinhento. Tddas
as situagées ventosas sao
contra-indicadas, a ndo ser BEURRE CLAIRGEAU
que se adoptem os proces-
sos conhecidos de defesa. Pela resisténcia as geadas
do lenho e das flores,—é& das mais resistentes,—e
destas ao frio, humidade, nevoeiros e neves primaveris,
indica-se para a cultura em altitude.

E’ aconselhavel terreno ligeiro e quente para
adquirir qualidade e fértil para agiientar a produtivi-
daje. . Adubacgoes apropriadas, regulares e generosas,
aumentar-lhe hio o vigor e a duragio.
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Toédas as formas conveem menos o médio e o alto
fuste. O corddo e a espaldeira nas regides préprias
sdo ainda preferiveis, em virtude do pouco vigor, a
pirimide e o fuso, embora estas formas déem bem.
Em cultura especializada, intensiva, o cordao vertical
é, de resto, o que dd maiores resultados econémicos.
Em alguns casos, — situagdes muito abrigadas, terrenos
férteis e’ frescos e com sobre-enxertia—, os altos e,
melhor, os meios fustes poderdo adoptar-se. Nos ou-
tros, entre nés, os baixos fustes piramidais.

Poda curta: atarraques moderados, feitos com pru-
déncia e discernimento. Aconselhavel o desbaste dos
frutos, quando novos, em anos de carga exagerada.

O fruto, vistoso, de adérno, que amadurece de
Setembro a Novembro, com o péso médio de 210-270
gramas, é, por exceléncia, de sobremesa e muito pro-
curado nos mercados, com venda assegurada nos luga-
res de luxo. i

A sua caracteristica, a sua grande recomendacio,
é a beleza, a aparéncia. Sempre muito sdo, varia,
porém, de - qualidade, conforme os sitios. A polpa,
grosseira e granulosa, é algumas vezes muito boa e
excelente, outras mediocre. O coragdo, muito grande.
Sorva com freqiiéncia prematuramente. A pele é deli-
cada, pelo que nio se pode expedir para muito longe.
E’ talvez melhor para cozer e secar, mas a estes usos
s6 se devem destinar os frutos menos belos. Sendo
pesado — as vezes atinge 500 gramas, 700 e mesmo 900
— e o pediinculo curtissimo, cai muito, antes da matu-
racdo, pelo que sao indispensaveis as situagdes abri-
gadas.

Deve colher-se em fins de Setembro ou principios
de outono, mas ndo com muita antecipacdo. No Cen-
tro e Sul pode colher-se mesmo em fins de Agbsto.

4
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Conserva-se muito bem no madureiro durante algumas
semanas sem engelhar, mas tem de consumir-se no
momento oportuno; de contrario perde qualidade.

No frigorifico nao da resultado. Todos os ensaios
lhe teem sido desfavoraveis: depois de retirado, a
polpa conserva as qualidades, mas a pele ennegrece
a tal ponto que o deprecia quési por completo para
a venda.

Variedade recomendada pelos congressos pomol6-
gicos francés, de Treviso, tudescos de 1860 (Berlim)
e de 1877 (Potsdam) para piramides e corddes hori-
zontais, e austriaco, que a colocou entre as quinze
melhores variedades de péras; pelas sociedades horti-
colas de Bourg, Grenoble, Niort, Senlis e Paris, que
para ela estabeleceu um prémio em 1851 —a fruta
dum quilo—, Comission Pomologique de la Suisse
Romande (para algumas regides) e Sociedade R. de

“Agricultura de Inglaterra; por Baltet, Bied-Charreton,

Bussard et Duval, d’Ambriére, De la Hayrie, Joanon,
Lapierre, Luizet, Molon (mesa, 2.° mérito), Passy,
Sahut, Simon, Tamaro, Duarte de Oliveira e Vieira
Natividade (pai). .

Apesar de alguns defeitos do fruto e doutros da
arvore, sobejamente compensados pelos respectivos
méritos, esta variedade deve ter lugar nos pomares
comerciais para mercados tardios e, preferivelmente,
proximos dos locais de produgdo. Tem saida facil nos
mercados ingleses, em que é muito estimada, e expor-
ta-se também de Franga para a Alemanha, apesar de
bastante cultivada neste pais, por ser classificada pelos
melhores pomologistas (Goethe, Degengolb e Mertens)
entre as cingilienta-e-uma melhores variedades. Em,
Franga é bastante cultivada no vale do Loire (Orléa-
nais, Anjou, etc.).

As melhores pereiras, — Artur Castilho, ] 2
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Guillochon, professor de horticultura na Escola de
Agricultura Colonial em Tinis, aconselha-a como varie-
dade interessante para a cultura em grande no Norte
da Africa.

Na América do Norte cultiva-se no Michigan (Es-
tados Centrais do Nordeste), Idaho (Estados Mont‘f-
nheses), Califérnia, Oregon e Washington (Estados do
Pacifico).

Déa muito bem em Sintra (Colares), Viseu e Dois
Portos, Alcobag¢a e Fundao, e, de maneira geral, em o
Norte do Pais. Nos arredores do Pérto resiste a
beira-mar e produz abundantemente.

Na exposi¢ao floricola e pomicola, realizada no
Palacio de Cristal Portuense, em 22 de Setembro de
1890, apareceram exemplares de Vila Nova de Ourém,
Pérto, Felgueiras, Rezende, Amarante e Macedo de
Cavaleiros.

Entra nas colecg¢des oficiais dos postos agrarios
de Dois Portos, Viseu, Bairrada (Anadia) e Fundao;
escolas agricolas de Coimbra e Alcobaga; méveis de
Mirandela e Caldas da Raipha e Campo Experimental
de S. Bento de Castris (Evora).



BEURRE DIEL

SINONIMIA

Beurré incomparable, Beurré de Trois-
Tours, Beurré Magnifique, Beurré Royal, Beurré
Vert (Ingl.), Diel (por abreviagdo), «Diel's
Butterbirne» (AL), Fourcroy, Graciole d'Hiver,
Grosse Dorothée ou Dorothée, Melon de Knopp
ou Melon.

ORIGEM

Encontrada no comégo do século XIX (1811) na
propriedade de Dry-Toren ou de Trois-Tours, sita em
Perck, préximo de Vilvorde, entre Bruxelas e Mdlines
(Bélgica), por Meuris, jardineiro-chefe de Van Mons,
que a dedicou ao Dr. Augusto Frederico Jorge Diel,
pomoélogo ilustre de Stuttgard, depois de lhe ter sido
dado o nome de «Trois-Tours». Esta designacdo pre-
tendeu manté-la o Congresso Pomolégico Fggncés, mas
aquela vai substituindo-a porque sob ela comecgou a
difundir-se em 1821 em Franga e na Alemanha.
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DESCRICAO

Arvore mediana; — copa aberta, muito difusa, cupuliforme; —
tronco delgado, liso; — lan¢gamentos medianos, delgados, recurvados,
castanho avermelhados; — lenticulas ovais, poucas, cinzento casta-
nhas, obscuras; — olhos grossos, ovéides, agudos, muito afastados,
em coxinilhe pouco proeminente ; — botoes grossos; — dardos curtos,
bringcas abundantes e férteis, e bolsas medianas.

Folhas grandes (7 > 4,5 centimetros), ovais, as vezes obovais,
espéssas, coriaceas, verde carregado luzidio na pagina superior, mais
palido na inferior; — dpice abruptamente ponteagudo; — margem
regular e finamente serrada; — peciolo de 4-5 centimetros, de gros-
sura mediana, verde amarelado ; — estipulas muito compridas.

Flores tempordas, medianas (3,5 centimetros), vistosas, em
corimbos densos de 7 ou 8.

Fruto, quasi sempre solitario, entre mediano a grande (7,56
centimetros), uniforme em tamanho, ovado-obtuso-piriforme, as
vezes irregular e usualmente com lados desiguais, de base larga, o
que lhe permite manter-se de pé; — pediinculo mediano (2-3 centime-
tros), forte, recurvado, dilatado no ponto de ligacdo, destacando-se
bem das bélsas, embora o fruto nao caia facilmente ; —fossa basilar
obtusa, superficial, muito estreita, careposa, sulcada e irreguler, as
vezes labiada; — roseta parcialmente aberta, grande; — sépalas car-
nudas, separadas na base, largas, agudas; — bacia superficial, obtusa,
sulcada, irregular; — pele muito espéssa e granular, rude, algumas
vezes com sinais de carepa; — coloragdo de fundo amarelo esverdeado
sombrio passando a amarelo limao, fortemente pontuada e manchada
de pardo nas extremidades e marmoreada de castanho claro, raras
vezes tocada de vermelho rosado ou carmim palido; — pontuagces
numerosas, pardas, conspicuas; — polpa branca ou branco amarelada,
semi-fjna, firme, tornando-se macia e fundente, algumas vezes en-
granitada em volta do coragdo, sumarenta, doce, acidula, agrada-
velmente perfumada; — coragdo grande, fechado; — cavidade esta-
minal curta, larga, conica; —sementes grandes, largas, compridas,
agudas, usualmente cheias, muitas vezes completamente abortadas.

DADOS CULTURAIS E ECONOMICOS

A arvore é muito vigorosa, de crescimento lento,
ristica, muito produtiva e cadaneira. Muito sensivel
ao pedrado nos sitios himidos.
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Tédas as exposicdes aceita, mesmo a do Norte,
em que é menos sujeita ao pedrado, mas prefere o
Nascente e o Sul. E’ de notar que nesta exposi¢io
os ventos quentes, secos e violentos, ennegrecem e
dessecam muito rapidamente as folhas durante a pri-
mavera e grande parte do verdo. Situagdes assoa-
lhadas e abrigadas: os ventos abatem os frutos que
se ligam mal as bélsas e sdo muito pesados.

Exigente de terreno, que deve' ser sdo, leve,
argilo-silicioso, fresco. Nos frios e humidos perde
qualidade e torna-se mais sensivel ao pedrado.

 Enxerta-se tanto em marmeleiro como em franco,
de preferéncia naquele em que é mais produtiva; éste
reservatse .para solos leves e formas livres, amplas.
— Adapta-se as formas altas e baixas, excepto aos
cordoes horizontais, sendo mais conveniente as latadas
e a forma natural de copa cénica que ndo deve deixar
elevar-se muito por causa do tamanho do fruto. Pelo
seu vigor pode formar boas pirdmides, pdsto que difi-
ceis de manter em virtude da natureza dos ramos.
Em contra espaldeiras ou latadas verticais da produtos
notaveis.

Poda n3ao muito curta. Os botdes aparecem
naturalmente, muitas vezes ao primeiro ano na extre-
midade das bringas. E’ por estas que em regra se
inicia a frutificacdo nas arvores novas. Ha que trata-
las com cuidado, pois desguarnecem-se geralmente na
base. Também é freqiiente o aparecimento de ramos
mistos com um botdo terminal e trés ou quatro laterais.
Estes deverao cegar-se para aproveitar a frutificagao
terminal e dar lugar a que evoluem em dardos ou
espordes os olhos da metade inferior.

O fruto, com o péso de 160-250 gramas, podendo
atingir facilmente 500-900 gramas quando em latada,
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é dos mais notaveis. Variavel, no entanto, de quali-
dade com os terrenos; nalguns é mediocre, de polpa
rija e insipida; mas freqiientemente é muito bom.

De comércio, muito procurado, sucedendo & «Du-
chesse». Os mais belos exemplares sido vendidos
como frutos de luxo. A maturacdo é prolongada,
antecipando-se para Setembro nos paises meridionais
e indo até Dezembro nos do Norte, mais frios. Con-
serva-se muito bem no fruteiro, sem exceder a matu-
ragao e tornar-se farinhento. Deve ser colhido um
pouco sdbre o verde. Neste estado suporta bem os
transportes.— A ensacagem da bons resultados.

Variedade recomendada pelos congressos pomolé-
gicos francés, de Treviso, tudescos de 1874 (7.° Trier)
e 1877 (8.°, Potsdam), portugués de 1879 (1.°, Pérto),
pela conferéncia inglesa, pelas sociedades horticolas
de Bourg, Grenoble, Montmorency, Senlis e Versail-
les; por Baltet, Bied-Charreton, d’Ambriére, Degoutin,
De la Hayrie, De Mortillet, Du Breuil, Fontaine, Gau-
cher, Hardy, Lapierre, Liegel, Molon, Passy, Sahut,
Simon, Tamaro, Duarte de Oliveira e Vieira Nativi-
dade (pai).

E’ cultivada em varias regides da Franga,
principalmente na Normandia, mas a sua cultura, em
conseqiiéncia dos ataques do pedrado, comega a
diminuir. E por outro lado sofre a concorréncia da
«Doyenné du Comice» que amadurece quasi na
mesma época e a excede em qualidade.

Exporta-se de Franga para Inglaterra e para a
Alemanha em que, de resto, tem pouca saida por ser,
de alguns anos para cd, uma das péras favoritas dos
arboricultores, jardineiros e amadores déste pais, sendo
cultivada por toédaa parte. Paris é o seu mais impor-
tante mercado, onde se vende algumas vezes a peca pelo
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seu tamanho, mas as mais das vezes a péso. Os frutos
de primeira escolha, muito bons e muito grandes, teem
atingido 2,5 a 4 frs. a peca. Em 1926 o quintal
cotou-se, nos Halles Centralles, de 300 a 900 frs. no
coméco de Dezembro.

Na América do Norte, segundo Hedrick, nio
tem revelado os méritos reconhecidos na Europa:
os frutos s@ao pouco atraentes, nos estados orientais,
mesmo quando maduros; s6 em muito boas situagdoes
e com cuidados se tornam excelentes, deliciosos,
podendo alinhar com os melhores. Mas a arvore
mantém os seus créditos de rusticidade, produtividade
e extraordinario vigor. Planta-se ainda, mas sofrendo
a concorréncia de melhores variedades da estagao.

Recomendavel, pelo conjunto das suas qualidades,
nido s6 para pomares caseiros como comerciais, é por
exceléncia uma variedade de especulagao.

Na exposicio do Pérto de 1890 apareceram
exemplares provenientes de Vila Nova de Ourém e
do Pérto.

Existe nas colec¢oes oficiais das escolas Nacional
de Agricultura (Coimbra), Agricola Feminina de
«Vieira Natividade» (Alcobaga), agricolas méveis
de «Menezes Pimentel» (Mirandela) e Caldas da
Rainha, e dos postos agrarios da Bairrada (Anadia),
Funddo e Viseu. No Pésto Agrario do Fundio os
frutos teem sido grandes, mas a produgao um pouco
deficiente."



BEURRE GIFFARD

SINONIMIA

« Butirra Giffard», Giffard (por abrevia-
;‘&(}J «Giffard's Butterbirne», Mazeton (Brianza,
Italia ). "

ORIGEM

Sementeira do acaso, encontrada em 1825, por
Nicolas Giffard, agricultor em Fouassiéres, nas proxi-
midades de Angers, e por éle propagada. Descrita
pela primeira vez em 1840 por Millet, presidente do
Comice Horticole de Maine-et-Loire (Franca).

-

DESCRICAO

Arvore mediana; — copa difusa, muito aberta; — ramos delga-
dos, compridos, tortuosos, vermelho violaceos carregado;—lenticulas
esparsas, castanhas, muito pequenas, compridas, estreitas; — olhos
pequenos, curtos, agudos, de escamas disjuntas, afastados, as vezes
aplicados, implantados em cochinilho pouco proeminente.

Folhagem ligeira; — folhas verdes glaucas, mais claras na pagina
inferior, medianas (7 >4 centimetros), ovais lanceoladas, acanaladas,
arqueadas;—4apice suavemente acuminado;—margem inteira; — base
aguda; — peciolo mediano (4 centimetros), verde amarelo ou aver-
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melhado, qudsi sempre recurvado e provido algumas vezes de duas
longas estipulas estreitas, filiformes, inatas até um térgo e em parte
escariosas. :

Flores vistosas, medianas (3,6 centimetros), em corimbos
densos de 6-8; — pétalas onduladas.

Fruto mediano (6 X 7,5 centimetros), ovado-agudo-piriforme,
regular; —pedinculo mediano a curto (1,5-2 centimetros), bastante
de%gado, um pouco arqueado, direito; — fossa +basilar inexistente,
fechando a polpa simétricamente em volta do pediinculo, excepto
quando forma labio; — roseta pequena ou mediana, aberta ou semi-
aberta, a flor do fruto; — sépalas bastante compridas, separadas
até a base, um pouco carnudas, estreitas, acuminadas, erecto diver-
gentes; — bacia superficial, estreita, obtusa, quasi lisa, simétrica; —
pele lisa, muito fina, esverdeada ou amarelo palida, as vezes lavada
de fulvo em volta do pediinculo, ruborizada duma linda cér vermelha
ou carmim terno na face insolada; — pontuagoes pequenas, numero-
sas, castanhas, ou acarminadas; — polpa branca, fina, firme, ou
granitada ao centro, fundente, pouco sumarenta, doce ou muito
doce, acidulada, agradavelmente perfumada mas nem sempre;—
coragao muito pequeno, fechado;-— cavidade estaminal estreita,
curta, cupuliforme; — sementes cheias, agudas, castanho claras.

DADOS CULTURAIS E ECONOMICOS

Variedade ristica, ndo exigindo tratamento espe-
cia. Os ramos sofrem com as geadas primaveris,
intensas e demoradas. Aneira, mas de boa produtivi-
dade, e medianamente precoce.

Prefere terrenos leves, frescos e ricos. Em solos
fortes e compactos definha rapidamente. Vigor mo-
derado sdbre marmeleiro; maior sébre franco, mas em
terrenos apropriados mesmo em marmeleiro é muito
vigorosa e de produtividade extraordinaria, como
sucede no cantao de Vaud (Suica). No entanto
a simpatia para o marmeleiro é pequena. Para terras
mediocres o franco deve preferir-se sempre. Suporta
tédas as exposicoes. Nos Alpes suigos vai até 1.200
metros de altitude.



BEURRE GIFFARD
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Bastante rebelde a tomar e manter formas regula-
res: os ramos, que si0 pPoOuUCO NumMerosos, nao teem a
capacidade de conservar-se direitos e seguem as mais
diversas direccdes, o que lhe da um aspecto muito
caracteristico. E' mais submissa em formas cativas,
de espaldeira. Pela natureza dos ramos requere poda
longa: liberdade, corrigida com muita’ prudéncia, é o
que lhe convém.

Abotoa fregiientemente em ramo do ano, o que
deve ter-se em conta na poda para regularizar a
producao.

O fruto, de boa ou muito boa qualidade, maduro
em Julho e Agdsto, conserva-se bem alguns dias no,
fruteiro. Deve ser colhido antes da maturagio com-
pleta quando se.destina a transporte, e mesmo para
consumo local ganha bastante em qualidade antecipan-
do-se um pouco a colheita, a seguir a qual deve
fazer-se o acondicionamento. Pesa de 60 a 130 gramas,
correspondendo a maior freqiiéncia & classe 70-79.

Esta variedade é recomendada por Forney, Du
Breuil, Hardy, De Mortillet, Bied-Charreton, Lapierre,
Luizet, Degoutin, De la Hayrie, Fontaine, Baltet, Sahut,
Daras, D’Ambriére, Molon, Bussard et Duval, Gros-
demange, Paulo de Morais e Manuel Vieira Natividade.
Adoptada pela Sociedade Pomoldgica de Franga, que
a reputa boa ou muito boa, pela Seccio Pomolégica
da Sociedade Nacional de Horticultura de Franca, e
pelas sociedades de Bourg, Grenoble, Senlis, Versallles
e Montmorency. A Comissio Pomolégica da Suica
Romande atribui-lhe primeira qualidade, incluindo-a na
lista dos 50 methores frutos de pevide e carogo, para
a grande cultura. Hedrick exprimiu-se assim a seu
respeito, eom rigor: «E’ uma das poucas péras de
verao com flavor distintamente vinoso,. o que, com a
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polpa estaladica mas fundente, o torna um fruto de
verao muito refrescante. E amadurece a tempo, justa-
mente depois da Clapp Favorite, quando teem pro-
cura as boas péras». E’ conmderada, um pouco por
tdoda a parte, como a primeira boa péra tempora,
mesmo a melhor da época. O Primeiro Congresso
Pomolégico Portugues de 1879, incluiu-a na lista das
trinta melhores péras.

E’ recomendavel para o mercado inglés. Fruto
de comércio de primeira ordem, em virtude da sua
época de maturacdo e qualidade. Procurado para
pensoes, hotéis e restaurantes. Preco de venda elevado.
Cultiva-se comercialmente no Michigan (E. U. A.)
entre as variedades estivais temporas.~ Em Franca
aparece ja nas plantagdoes comerciais de Anjou, Auver-
gne e Orléanais, mas ainda mal se exporta.

Nos arredores do Pérto e quéasi em todo o Norte
do Pais os frutos siao perfeitos e de fina qualidade.
A sua maturagdo coincide com a da D. Joaquina, que
excede em beleza. Frutifica e vegeta bem em Térres
Vedras, Lourinha, Alcobaga, Queluz, Viana do Alen-
tejo, Viseu e Mirandela. Os frutos de Queluz, por
exemplo, sio deliciosos. Em experiéncia em Colares.

Pela sua época de maturagdo esta particularmente
indicada para o Centro e Sul, onde adquirira qualidade,
e para as zonas de turismo. No Fundido produz bem
e os frutos sdo bons, amadurecendo em _]uiho, as
vezes logo na primeira década.

Incluem-na as coleccoes oficiais das escolas Na-
cmnal de Agricultura (Coimbra), Agricola Feminina
de «Vieira Natividade» (Alcobaga), agricolas méveis
de «Menezes Pimentel» (Mirandela) e Caldas da Rainha
e dos postos agrarios de Viana do Alentejo, Bairrada,
Fundio, Dois Portos e Viseu.
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BEURRE HARDY

SINONIMIA

Beurré Gellert ou «Gellert's Butterbirne»,
Beurré Gris (Genéve), Hardy (por abreviacao).

ORIGEM

Nasceu ai por 1830, em Boulogne-sur-Mer (Franca),
duma sementeira feita por um pomologista amador da
época, de nome Bonnet, amigo de Van Mons. Propa-
gada em 1845 e posta no comércio ap6s a morte do
obtentor, por Jean-Laurent Jamin, viveirista em Bourg-
la-Reine (Seine-Frang¢a), que lhe deu o nome de
Hardy, entio director do Jardim do Luxemburgo em
Paris, a quem a dedicou.

DESCRICAO

Arvore mediana; — copa levantada, piramidal, densa; — bragos
direitos, muito longos e fortes; —langamentos numerosos, lisos, .
castanho-avermelhados ou arroxeados ou castanho-sombrios, man-
chados de cinzento, tomentosos emquanto novos; — lenticulas,
numerosas, grandes, redondas ou alongadas, cinzentas; — olhos
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ovoides, ponteagudos, tomentosos, afastados; — botdes médios,
ovais, agudos.

Folhagem particular, verde-sombria; —félhas grandes (6,3 X5
centlmetros). ovais, rigidas, tomentosas em novas, acanaladas;—
apice ponteagudo, as vezes obtuso;—margem irregularmente e
superficialmente serrada, as vezes subinteira, guarnecida de pe-
quenas glindulas; — base obtusa, um pouco chanfrada; — peciolo
lavado de rosa, grosso, direito, de 3,8 centimetros; — estipulas
lineares, curtas, direitas, levantadas.

Flores medianas (3 centimetros), bem distribuidas, em corim-
bos de 6 aproximadamente, semi-serddias.

Fruto grande (8,5—7,5 (5,5 centimetros). largo, uniforme,
obtuso piriforme, simétrico, com colo distinto e coroa as vezes
achatada a ponto de poder conservar-se direito; — pediinculo curto
a médio (2 centimetros), grosso, bastante forte, obliquo, entume-
cido no ponto de ligagao, recto ou recurvado;— fossa basilar obtusa,
estreita e superficial, parda, as vez:s desigual e finamente sulcada,
labiada; — roseta mediana a grande, aberta; —fossa apical larga,
pouco profunda, enrugada; — pele rude, fina, de tom amarelo-esver-
deado carregado, largamente lavada de pardo bronzeadoe, algumas
vezes ruborizada na insolagio de vermelho-sombrio ou vermelho-
tijolo;—pontuagées numerosas, pardas, pequenas, muito conspicuas;
—polpa branca ou um tanto esverdeada, muito fina, muito fundente,
amanteigada, a4s vezes um pouco granulosa junto ao coragao, muito
sumarenta, doce, ricamente aromitica e algumas vezes vinosa;—
coracdo grande; — cavidade estaminal fechada, curta, larga; —
sementes grandes (largas e compridas), cheias, agudas.

DADOS CULTURAIS E ECONOMICOS

A arvore, de crescimento rapido, as vezes lenta
a frutificar, mas outras entrando regularmpente em
produgcdo dos 5 para os 6 anos de plantaciao, é
muito ou mesmo extraordinariamente vigorosa, ristica,
resistente as intempéries, e muito produtiva.
; Na Suica, prospera em téda a parte até 1.000
metros de altitude. Resiste bem ao vento, pdsto que
prefira as situagcGes abrigadas e férteis.— Os terrenos
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frescos, argilo-siliciosos, sdos, de subsolo permeavel,
sdo os que mais conveem para a obten¢io do maximo
produto em quantidade, qualidade e volume do fruto.
Contra-indicadas as terras frias e as muito fortes que
atrasam a frutificagdo e ddo frutos inferiores. E’ sau-
dével, ndo exigindo tratamento especial ; muito sensivel,
no entanto, ao pedrado.

Grande afinidade para o marmelelro, mas vinga
bem nos outros padroes. No marmeleiro é mais pronta
-e regularmente produtiva. O franco e o catapereiro
sao preferidos para os terrenos de menos boa qualidade.

Forma, mas nem sempre, soberbas pirdmides, to-
mando grande desenvolvimento, e fustes irrepreensiveis.
Para aquelas, em que deve observar-se na plantagio
um maior afastamento do que para as outras varie-
dades, adopta-se o marmeleiro, da mesma forma que
para os fusos, colunas e latadas, e para estes (altos ou
meios) o franco. As formas pequenas devem evitar-se.
A forma livre, em que é preferivel a «Louise Bonne»,
recomenda-se particularmente. Pelo seu grande vigor
emprega-se, com muito bom resultado, como cavalo
intermédio nas sobreenxertias. '

Nos viveiros comporta-se bem. D& prumagens
direitas, compridas e vigorosas, pelo que é da pre-
dileccao dos viveiristas.

Poda média ou longa, proporcionada ao vigor.

A sua cultura é facil, sendo possivel, por isso,
propaga-la em todas as regiGes.

O fruto, que aparece com.o da «Louise Bonne»,
chega a maturagdo em Setembro e Outubro e mesmo
em Agbsto, pesa 200, 300 e mesmo 400 gramas e resiste
aos insectos. E’ dos melhores do outono, com polpa
e flavor excepcionalmente finos, deliciosos, lembrando
os da «Beurré Gris»: qualidade boa e excelente.

As melhores pereiras, — Artur Castilho. , 3
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Grosdemarige diz que mereceria o qualificativo de
«rainha das péras do outono», e Tamaro afirma
mesmo que é a melhor péra desta quadra. Mas
sorva com facilidade, cai muito, é de fraca con-
servagdo e suporta mal o transporte. Quando criada
em condiges desfavoraveis, nas regides sécas sobre-
tudo, resulta completamente adstringente. Vestigios
de adstringéncia encontram-se, de resto, com fre-
qiiéncia. éonvém colhé-la com a antecipagio de
uma semana: resiste mais ao sorvamento. Madura
na arvore torna-se farinhenta e pouco saborosa. Esta
em condi¢coes de comer-se quando a pele tende para
amarelo. :

E’ das variedades que melhor suporta o frigorifico,
o que tem grande importincia comercial: pode agiien-
tar-se nele um més e més e meio.

Em Fran¢a da lugar esta variedade a um grande
comércio, aparecendo em abundincia e sendo pro-
curadissima em Paris. E’ muito cultivada nas diversas
regides frutiferas e em particular nos vales do Loire
(Orléanais, etc.), do Sena e do Rédano. Esta a tomar
a primazia da Duchesse e a desviar em seu proveito
parte do consumo da clientela britdnica, pela qual é
muito estimada. Alguns produtores estao abando-
nando a «Duchesse» pela «Hardy»: em Groslay
héd ja campos inteiros plantados com esta variedade
e nalguns pomares a Duchesse é mesmo reenxertada
de Hardy.

A Hardy, antes da guerra, obteve no mercado
de Londres 38; 65 a 70,50 frs. por quintal, em 1923
15 e 16 shil. por caixa de 200 frutos nos meses de
Setembro e Outubro, e em 1926, nos Halles Centrales
de Paris, de 250-500 frs. (qualidade ordinaria) a
600-1.200 frs. (qualidade extra). A P. L. M. inclui-a
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no grupo das sete variedades ja conhecidas e muito
procuradas mo mercado inglés e cu]a difusdo acon-
selha. .

Vanedade recomendada pelos congressos pomo-
légicos francés e de Treviso, pelas sociedades horti-
colas. de Bourg, Grenoble, Montmorency, Senlis e
Versailles, sociedades pomolégicas austriaca, de Tro-
pau (Silésia), de Carniola, hiingara, de .Berne, da
Suica Romande, Real de Agricultura de Inglaterra e
outras, e. por d’Ambriéres, Degoutin, De Mortillet,
De' la. Hayrie, Fontaine, Grosdemange, Hedrick, La-
pierre, Molon, Passy, Sahut e Tamaro. E’ ainda acon-
selhada para o Norte de Africa, onde amadurece nos
meses de Julho.e Agésto.

Na ltalia o fruto é «bastante belo e bom» pelo
que é «dos mais recomendaveis» (Molon). Na Suica,
ainda pouco vulgarizado, tem de cada vez maior
procura em virtude da qualidade, aconselhando-se a
sua propagagao como fruto de comércio. Na América
do Norte da-se especialmente bem nos estados orien-
tais (Illinois, Michigan, etc.).

Recomenda-se para pomares caseiros e exploragoes
comerciais, com vista tanto nos mercados do Pais
como nos estrangeiros.

Existe nas colecgoes oficiais das escolas Nacional
de Agricultura (Coimbra) e Mével Agricola de «Me-
nezes Pimentel» (Mirandela).



BON CHRETIEN DE WILLIAM

SINONIMIA

Bartlett (América), Bartlett of Boston
(América), Bon Chrétien William, Lavault (De),
William e William'’s (por abreviagao ), « William's
Bon Chrétien» (;’ng.), «William’s Cristbirne»
(AL), William's d Angers, William musqué;
e Formiga, Francesa de pé curto, ‘Marquesa
francesa (Portugal). -

ORIGEM

Achada num bosque por Weeler, professor em
Aldermaston (Berkshire, Inglaterra), e propagada desde
1770 por um viveirista de Turnham Green (Middlessex
—Londres), de nome William, que em 1816 a apresentou
a Horticultural Society of London, tendo sido denomi-
nada «Bon Chrétien de William», por Aiton.

Introduzida em 1797 e 1799 na América, em 1817
Enoch Bartlett (Dorchester, perto de Boston, no Massa-
chussets) deu-lhe o seu nome, por que é exclusiva-
mente conhecida naquele pais. Lyon Leclerc introdu-
ziu-a em Franga em 1828 e Carlo Zasso na Itilia em
1874, recebida do Instituto de Reutlingen.
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DESCRICAO

Arvore mediana, tornando-se com a idade alta e piriforme; —
copa levantada, mas muito aberta; — pernadas fracas;—langamentos
grossos, curtos, um pouco angulosos, lisos, castanho claros, quasi
amarelados; — lenticulas pardas, esverdeadas, salientes, irregulares;
— olhos grandes, triangulares, ponteagudos, afastados, os da base
perdendo-se facilmente; — botdes ovéides, pequenos, quasi obtusos.

Félhas grandes (7 < 3,5 centimetrosﬁ. de cor verde escura
agradavel, acanaladas, ovadas, coriaceas; — dpice agudo; — margem
regularmente serrada;— base arredondada; — peciolo curto (2-3,5
centimetros), grosso; — estipulas parcialmente inatas, caducas.

Flores serodias— das tltimas a desabrochar —, vistosas, media-
nas (3,6 a 4 centimetros), em corimbos densos de 7-8.

Fruto quési nunca solitario, geralmente aos pares, as vezes em
grupos de trés, grande ou muito grande (7,8 X 6,7 centimetros),
oblongo, obtuso, piriforme, arredondando suavemente para o apice,
simétrico, uniforme; — pediinculo curto ou muito curto (2-2,5 cen-
timetros), forte, recto, obliquo, castanho; — fossa basilar pequena
superficial, usualmente labiada, aguda;—roseta pequena ou mediana,
fechada ou parcialmente aberta; — sépalas livres, estreitas, curtas,
agudas, coniventes ou erecto-convergentes;— bacia mediana, estreita,
obtusa, sulcada, e gomada; — pele delgada, lisa, fina, untuosa,
amarelo dourada, marmoreada de pardo na vizinhanga da roseta e
do pediinculo, algumas vezes estriada ou manchada de vermelho

" claro ou carmim brilhante na face insolada;— pontuagdes muito

numerosas, pequenas, conspicuas, pardas, aureoladas do tom mais
carregado do fundo ou da sobrecor; — polpa branca, fina, ainda
que levemente granulosa no centro e para o dpice, fundente,
amanteigada, muito sumarenta, muito doce, vinosa, altamente
perfumada e almiscarada por vezes fortemente;— coragao grande,

fechado; — cavidade estaminal fechada, comprida, larga, afunilada;

— sementes medianas, largas, cheias, agudas, castanhas.

DADOS CULTURAIS E ECONOMICOS

Variedade de wigor moderado, ristica, muito pouco
sujeita ao pedrado, mas bastante & traga, suportando
menos mal as geadas; bastante precoce, nao muito
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longeva. Notavel pela beleza do porte em adulta.
Muito produtiva e cadaneira.

E’ pouco exigente quanto a terrenos; vegeta menos
bem nos muito compactos-ou nos ligeiros e secos.
Adapta-se a qualquer exposicio, pregerindo as que
nao sejam muito quentes. No Jura (Franga) prospera
até 1.000 metros e nos Alpes até 1.200 metros. O seu
caracter mais saliente e notavel &, como frisa acertada-
mente Hedrick, «a sua grande adaptabilidade a dife-
rentes climas, solos e situagoes». Muito vulgarizada
por isso em todos os paises onde é viavel a cultura da
pereira. Poucas variedades como esta terdo alcangado,
por devido mérito, tao larga area de expansao. '

Toma docilmente tddas as formas e da lindas
piramides. Nos altos fustes o escoramento dos ramos
é indispensavel onde se faca sentir a ac¢ao dos ventos
e em anos de carga. Para alto fuste, em lugar abri-
gado, convém a sobreenxertia em variedades vigorosa
como a Curé e a B. Hardy. As formas de menor
arborescéncia, melhor os baixos fustes, sio no entanto
os preferidos: no pdsto agrario de Castro Verde (Baixo
Alentejo) tem dado bem em cordio horizontal.

Em marmeleiro exgota-se mais rapidamente do que
em franco, e tanto mais quanto menos favoravel for o
ambiente. Fste deve preferir-se para formas de maior
arborescéncia e solos mais leves, onde se desenvolve
depressa e produz muito e vive largo tempo, sempre
que se submeta a cuidados inteligentes;—e aquele
para as formas baixas ou présas e os solos ricos,
siliciosos ou xistosos, argilo-siliciosos e humosos, em
que vegeta vigorosamente e produz em abundincia
bons e belos frutos. Deve frisar-se que os enxertos
em marmeleiro descolam-se com facilidade. Onde
tenha de utilizar-se o marmeleiro, como padrao, deve



41

recorrer-se a sobreenxertia, utilizando a Curé; por
exemplo, a qual se enxertard no segundo ano alguns
centimetros acima do primeiro enxérto.

Para evitar o exgotamento antecipado, nio carre-
gar nos primeiros’ anos; poda curta a seguir: os espo-
rées produzem-se facilmente. Como os ramos teem
particular tendéncia a desnudar-se na base, a desponta
é aconselhavel logo que os lan¢amentos atinjam 8 a
10 centimetros de comprimento, bem como as torsdes
para os ramos antecipados. E’' aconselhdvel a poda,
de forma que os ramos, recurvados sob o péso do
fruto, sejam substituidos por outros direitos. Os ramos
mistos aparecem freqiientemente, como na Diel, devendo
ser tratados de igual modo. Sendo muito abundantes,
havera mesmo que, nalguns, eliminar todos os botdes,
podando sdbre o iltimo 6lho.

O fruto, maduro em Julho e Agdsto, com o péso
mais freqiiente de 120-180 gramas, de comércio por
exceléncia, para mesa e para conservas (ao natural, em
compota, etc.) e ao mesmo tempo de amador. Zasso
di Belluno e Willermoz consideram-no como o mais
belo e melhor da estagdo. Possui no mais alto grau
tédas as boas qualidades: beleza, exquisitice e duragao,
aliadas & suprema produtividade da arvore. Ha quem
nio aprecie o seu sabor almiscarado, que pode ate-
nuar-se, de resto, fazendo a colheita um pouco cedo.
E em certas situagoes é menos acentuado.

Possui a rara qualidade de amadurecer perfeita-
mente no fruteiro, ainda que colhido prematuramente,
mas ja feito. Deve ser colhido antes da maturacio e
sucessivamente para evitar a queda, pois se destaca
com facilidade, e as maturagdes rapidas, isto é, quando
a pele comeca a mudar de tom, passando de verde-erva
a verde-palhoso. Emquanto na cama, ndo se lhe deve
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tocar. Ao cabo de duas semanas, no fruteiro, atinge
a sua maxima perfeicdo e finura, mas niao se conserva
por mais tempo. Sorva tanto mais depressa quanto
mais maduro fér colhido. Da excelentes resultados em
compota desde que se utilizem os frutos & medida da
sua maturagdo. Emprega-se geralmente cortado em
metades depois de tiradas as pevides com colher apro-
priada. Utiliza-se também para secar, dando o rendi-
mento de 15 a 20 %,.

Agiienta o frigorifico onde se conserva trés a
quatro semanas o maximo. .

Em Franga, é de venda facil a péso e a pega, e é
muito procurado para exportagao, principalmente para
Inglaterra. As principais regices francesas de produ-
¢ao, com objectivo comercial, sio os vales do Loire
(Orléanais, Touraine, etc.), do Sena e do Rédano, os
arredores de Paris, Seine-et-Oise (Montemorency, Gros-
lay, Deuil), Eure (Vernon, Gaillon), Gironda (Libourre,
Saint Nazaire), Calvados, Seine-Inferieure, Var, etc.,
ocupando o primeiro lugar no departamento do Maine-
et-Loire. Ja em 1895 era freqiiente encontrar neste
departamento pomares de 4.000 a 5.000 pereiras
William’s, sob a forma de piramide ou fuso, como
por exemplo nos arredores de Angers e Saumur. No
Orléanais 90 ¢/0 das pereiras sao desta variedade.
Em 1926, o quintal das William's ordinarias atingiu,
nos Halles Centrales de Paris, 250 a 450 francos, e as
extra, 600 a 1.000 francos.

Na Inglaterra tem sempre venda assegurada: é
quasi considerada a péra nacional. Para la se dirige
a maior parte da produgio francesa. Truelle aconselha
que, para se obter o maximo éxito neste mercado, se
atenda as seguintes condi¢bes: @) ndo enviar péras
sendo no principio da maturagdo, para que cheguem
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bem firmes, e tanto quanto possivel, do mesmo tama-
nho, nunca pequenas; b) ndo empregar taras de retérno;
c) preferir como principais mercados «Covent Garden»
e «Hull»; d) expedir o mais cedo possivel (Agésto)
para obtengdo dos precos de primicia e ndo sofrer a
concorréncia da Califérnia do Sul. Em 1923 os pregos
no Covent Garden foram, por caixa de 48: em Julho,
5 a 6/6 e em Agbsto, 4 a 5 shillings.

Em algumas regices da Suica é objecto da maior
venda nos mercados, atinge preco elevado e é pro-
curado para as fabricas de conserva (Saxdnia, Lenz-
bourg).

a América é uma das péras mais comuns e
populares. E’ a variedade mais larga e extensamente
plantada nos distritos do Norte, nos Intermountain
States, e na Costa do Pacifico: New England States
(Maine, New Hampshire, Vermont, Massachussetts,
Rhode Island, Connecticut), Middle Atlantique States
(New York, New Jersey, Pensylvania), East North-
Central States (Ohio, Indiana), Mountain States (Mon-
tana, Idaho, Colorado, New Mexico, Arizona, Utah),
Pacific States (Washington, Oregon, Califérnia). Apa-
rece ainda, dominando, em El Paso (Texas) e em
pequena escala em Nebraska, Virginia, Maryland e
Oklahoma.

Variedade recomendada pelo Congresso Pomols-
§ic0 Francés e o de Treviso, por Baltet, Forney, Du

reuil, De Mortillet, Hardy, Bied-Charreton, d’Am-
briere, Degoutin, Dé La Hayrie, Fontaine, Joanon,
Luizet, Sahut, Lapierre, Molon, Bussard et Duval e
Vieira Natividade (pai); pelas sociedades horticolas de
Senlis, Versailles, Montmorency e Nacional de Horti-
cultura de Franga. Compreendida nas cincoenta varie-
dades recomendadas pelo Congresso dos Pomélogos
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Tudescos, realizado em Trier em 1874; e mais tarde no
de Potsdam, em 1877, aconselhou-se para pirdmides e
cordbes horizontais, e ainda depois em 1893, no de
Breslau, para plantagées em grande. Também a reco-
mendaram a Conferéncia Inglesa e o Congresso Pomo-
légico de Bruxelas de 1880. A Comission Pomologi-
que de la Suisse Romande aconselha-a para o Valais
e duma maneira geral para tdda a parte em cultura
intensiva. Tamaro, considerando-a a variedade estival
mais apreciada, diz que nunca é demais aconselhar a
sua difusdo.

Esta variedade da-se muito bem entre nés. Na
regido do Centro (Térres Vedras, Lourinhd e Alco-
baca) e no Sul os frutos sio magnificos em tamanho,
cor e sabor. Nos ensaios de Nardy Pére, no Poceirio,
deu excelentes frutos. Na exposicap do Pérto de 1890
apareceram ‘exemplares do Pérto e Rezende.

No Centro pode estar disponivel nos ultimos dias
de Julho e no Sul ainda mais cedo como em o Norte
de Africa, época esta em que pode atingir nos merca-
dos externos os mais elevados pregos.

Comeca a aparecer em Colares, sendo muito apre-
ciada pela produtividade e pelo tamanho dos frutos,
pelo que ha de vir a ter aqui futuro indubitavelmente.

Faz parte das colecgdes oficiais dos postos agra-
rios da Bairrada, Castro Verde, Fundio, Dois Portos e
Viseu, e das escolas agricolas feminina de «Vieira
Natividade» e méveis das Caldas da Rainha e « Menezes
Pimentel ».

]



CLAPP’'S FAVORITE

SINONIMIA

Clapp (por abreviagio), Clapp’s Liebling,
« Favorite de Clapp ».

ORIGEM

Obtida, em data incerta, por Taddeus Clapp, de
Dorchester (Massachussets, E. U. A.). Em 1860 foi

mencionada como variedade nova.

DESCRICAOQ

Arvore grande; —copa levantada;— tronco forte, gretado; —
langamentos de forga e comprimento médios, arqueados, castanho
avermelhados; — [énticulas poucas, pequenas, pardas, arredondadas,
salientes; — olhos éénicos, afastados, recurvados, agudos, avermelha-
dos; — espordes fortes; — e bolsas pequenas, dando freqiientemente
um dardo.

Félhas grandes (6,3 3,8 centimetros), largas, ovadas ou”
lanceoladas, coriaceas, abundantes, de margem arroxeada; — apice
levemente acuminado;— margem glandulosa, fina e regularmente
serrada;— peciolo com .cinco centimetros de ,comprimento, esver-
deado ou tocado. de carmim; — estipulas, compridas, filiformes.
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Flores muito vistosas, medianas (3,5-4 centimetros), bent dis-
tribuidas, em corimbo denso de 6-7.

Fruto grande (103<8,2 centimetros), ovado-obtuso-piriforme,
simétrico; — pediinculo curto (1-3 centimetros), grosso, forte,
recurvado, implantado obliquamente; — fossa basilar superficial,
estreita, com um anel carnudo em volta do pediinculo; — roseta
mediana a grande, aberta ou semi-aberta, saliente; — sépalas
separadas na base, estreitas, acuminadas, erectas e muito rigidas;
— fossa apical, larga, obtusa, enrugada e costada; — pele espéssa,
lisa, encerada, amarelo limao palido, mosqueada e fortemente lavada
de vermelho pirpura, ruborizada de carmim na insolagdo, com
fugidios tragos de carepa; — sinais numerosos, pequenos, pardos,
conspicuos; — polpa branca ou levemente tocada de amarelo, as
vezes g’ranulosa e engranitada ao centro, tenra, fundente, amaptei-

gada, sucosa, doce, rica, vinosa, agradavelmente aromatica; — cora-
¢do grande, fechado; — cavidade estaminal comprida, estreita,
afunilada; — sementes medianas em comprimento e largura, cheias.

DADOS CULTURAIS E ECONOMICOS

Arvore de grande arborescéncia, vigorosa, riistica,
das mais resistentes ao frio, saudavel, bastante precoce,
longeva, de produtividade notavel e constante.

Situagdes abrigadas dos ventos.— Pode cultivar-se
em todos os terrenos. Revela certa predileccio pelos
pesados. Em terrenos frescos o fruto conserva-se
alguns dias maduro na arvore; mas nos sécos chega a
sorvar na propria arvore antes de concluir a maturacio.

Vegeta bem tanto em marmeleiro como em franco,
parecendo mais produtiva sdbre aquele. E’ aconse-
lhavel o sobreenxerto.

Adapta-se aos altos e meios fustes, as piramides e
aos fusos. Em piramide desguarnece-se rapidamente
na base, mas renova-se com facilidade. As formas de
menor arborescéncia sdo as mais indicadas.

Poda longa, emquanto nova, e curta depois, espe-
cialmente quando enxertada em marmeleiro.
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Nao se auto-fecundando, exige a associagcdo dou-
tras variedades [para que se mantenha a produtividade:
pode plantar-se em filas alternando com outras.

O fruto, com o péso médio de 180-200 gramas,
um pouco maior do que o William’s. Precede-a numa
semana ou dez dias na maturagdo, que se da de
Julho a Agésto. Em o Norte de Africa amadurece
em Julho e as vezes em Junho. Zasso considera-o
um dos melhores do verio. «Pela bondade, —diz—
nio receia o confronto da William, da Beurré de
I'Assomption e outros da mesma época; e excede
todos pela beleza e constante produtividade». Baltet
poe-na a par da William e da Louise Bonne, preco-
nizando-lhe um 6ptimo futuro. Pode atribuir-se-lhe
qualidade boa a muito boa. Mas tem o defeito de
sorvar ¢ despegar-se da irvore com muita facilidade,
em virtude do seu péso e fraca ligagao. Para obviar
aquele inconveniente, ndo se deve deixar de adoptar
as formas baixas e fazer-se a colheita antecipada.
No fruteiro melhora, de resto, muito.

Suporta também o frigorifico, mas nio deve man-
ter-se nele, como a William, mais de trés ou quatro
semanas além da época normal de maturagio.

Recomendada pelos congressos pomolégicos fran-
cés e de Treviso; pelas sociedades horticolas de Bourg,
Grenoble, Nantes, Senlis e Versailles; e por Baltet,
Bied-Charreton, Fontaine, De la Bastie, De la Hayrie,
Lapierre, Luiset, Passy e Sahut. O Dr. Molon consi-
dera-a adaptadissima a pomares caseiros ou de peque-
nos produtores; e menos boa, em conseqiiéncia do
tamanho dos frutos, pouco présos a a&rvore, para
pomares comerciais, extensivos. Hedrick aconselha-a
na América para toda a parte onde pode ter éxito a
cultura da pereira. E cultiva-se ja nos estados de
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Maine, Vermont e Massachussets, New York, Michigan,
Kansas, New México, Washington e Oregon (Nordeste).

Na Tunisia, considera-se um bom fruto de comércio
local. E’ cultivado comercialmente no Orléanais (vale
do Loire — Franca). g

Em Queluz amadurece nos meados de Julho, sendo
os frutos finissimos e lindamente coloridos. Em Cola-
res foi introduzida recentemente: amadurece nos fins
de Julho e principios de Agdsto, adquirindo grande
tamanho os frutos, e é muito precoce. Na Escola
Agricola Moével das Caldas da Rainha cultiva-se em
latada vertical, dando bem.

Existe ainda nas colecg¢des das éscolas Nacional de
Agricultura (Coimbra) e Agricola Feminina de «Vieira
Natividade» (Alcobaga), e do pdsto agrario de Dois
Portos.

Nos arredores do Porto os frutos teem-se mostrado
bastante insipidos as vezes e a produgdo deficiente,
talvez em conseqiiéncia da situagao.

Nos ensaios de introdugdao de variedades feitos
por Nardy Pére, no Poceirdao, em cultura de sequeiro,
a Clapp produziu abundantemente, dando frutos gran-
des, soberbos e finos. E' variedade a aconselhar em
o nosso Pais, com destino a consumo interno, especial-
mente para as regides do Centro e Sul, onde mais
facilmente pode adquirir qualidade. ;

Aparece em Lisboa, proveniente da Africa do Sul,
nos fins de Fevereiro.

As melhores pereiras. — Artur Castilho. 4






CURE

SINONIMIA

Almirante I( Portugal), Amarela de Fare-
jinhas (Portugal), Andreine, Belle Andriane
{Belle Andreane), Belle de Berry, Belle Eloise
(Franga), Bacon (Bas Valais— Franga), Bon
Curée, Bon Papa (Franga), Cabaga, Casa da
Ponte (Portu aﬂ, Comice de Toulon (Franga),
Conceigao (Portugal), Cura (Espanha), Curalo
(lidlia), De Curé, Formosa (Portugal), Formosa
de Franga, Francesa Sumaca (Colgres), France
(de), Mr. le Curé, Paternoster (Inglaterra), Pas-
torenbirne (Alemanha), Francesa (Portugal),
Re Humberto, Vicar (por abreviagdo), Vicar of
Winkfield (América), Vila Anionia (Portugal).

No Congresso Pomolégico de 1874, o primeiro
realizado em Portugal, a designacio Amarela de Fare-
jinhas aplicou-se a outra péra, que ndo é a Curé,
identificada por alguns com a Beurré doré de Bilbau.
Parece-nos, por isso, impréprio o sin6nimo. Também
neste Congresso apareceram exemplares diferentes com
o nome de Almirante. Nao se tendo feito referéncia
aos seus caracteres, ndo € possivel saber se se tratava
da Curé. Nesse tempo, porém, ja esta variedade era
cultivada no Pais.
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ORIGEM

Segundo De la Tramblais, em artigo escrito em
1863 no Journal de la Société d'Horticulture de Paris,
o cura Lercy de Villers-en-Brenne, aldeia sita a oito
quilémetros de Clion (Indre-Franga), encontrou a pouca
distancia do seu convento e precisamente no bosque de
Frommenteau, a um quilémetro do castelo déste nome,
uma pereira silvestre que lhe pareceu merecedora de
atencao. Enxertou-a na sua vinha e espalhou-a na

-vizinhanga. Dai o seu nome.

DESCRICAO

Arvore mei a grande; — copa piramidal, muito densa; — per-
nadas formando angulo pouco aberto com o fuste, fortes, grossas,
entumecidas, compridas; — langamentos grossos ou medianos, angu-
losos, patentes, recurvados, verde acinzentados na sombra e pardos
manchados de vermelho acinzentado na face insolada e nas pontas;
— lenticulas pardas, variaveis em nimero e tamanho, mas em regra
pouco numerosas, bastante grandes e salientes, arredondadas; —
olhos medianos ou grandes, cénicos, cobertos de lanugem branca,
afastados; —botoes bastante grandes, largos, ovoides; — espordes
curtos, entumecidos, pardo-avermelhados.

Folhas medianas a grandes (7,5 >{5,5 centimetros), arredondo-
ovadas, as vezes orbiculares, sub-planas, duma linda ¢6r verde bri-
lhante, em novas arroxeadas, espéssas, coriaceas; — dpice abrupta e
curtamente acuminado; — margem com minisculas glandulas, leve-
mente serrada;—base obtusa, chanfrada;—peciolo variavel em
cumprimento, muito grosso e verde-claro rosado, largo na base; —
estipulas compridas.

Flores semi-serédias, medianas a grandes (3,4-4,6 centimetros)
em corimbos densos de 7-8; —pétalas orbiculares, freqiientemente
dobradas. as vezes muito levemente rosadas.

Fruto, de ordindrio solitirio, mas muitas vezes em grupos de
dois e de trés, grande, ou muito grande (9,5-10(5,5-6,5 centime-
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tros), oblongo piriforme, de bojo bastante largo, e colo compride
adelgagando regularmente para a base, de lados desiguais; — pediin-
culo mediano (2-3 centimetros), bastante grosso, carnudo, entume-
cido na base formando mamilo, lenhoso no meio, fragil, arqueado,
as vezes obliquo, castanho;—fossa basilar inexistente ou apenas
perceptivel dum lado;—roseta grande, muito aberta; — sépalas
compridas, escariosas, soldadas, divergentes, mesmo patentes, agu-
das; —fossa apical estreita, mediana, obtusa, lisa, simétrica; — pele
lisa, bastante grossa;— coloracio verde amarelada ou amarelo verde
clara e mesmo bem amarela em plena maturagdo, tocada as vezes
de vermelho claro na insolagdo e pardo em volta da roseta; — pon-
tuagoes numerosas, pequenas, conspicuas, cinzento claras ou pardas,
e freqiientemente com um sinal muito caracteristico, um listao
estreito, ou risca, de 1,5 a 3 milimetros de largura, com o tom da
sobre-cér, mais carregado ou com mistura de carepa ou s6 de carepa,
longitudinal, indo do pediinculo & roseta, as vezes dois ou mesmo
trés, substituido nalguns casos por um suleco também longitudinal,
bem ou apenas aparente por todo ou em parte; —polpa branca,
semi-fina, semi-fundente, agucarada ou bastante agucarada, pouco
perfumada, mas as vezes dotada dum perfume agradavel, de sabor
especial, caracteristico, por vezes adstringente; — coragdo pequeno,
aberto; — cavidade estaminal fechada, curta, cupuliforme ; — semen-
tes grandes, compridas, agudas, muitas vezes abortadas.

DADOS CULTURAIS E ECONOMICOS

Muito vigorosa, mesmo exuberante, ristica e muito
resistente as enfermidades, esta variedade vinga e pro-
duz onde nenhuma outra resistiria. Precoce e de pro-
dutividade notdvel, até extraordinaria, e constante.
Sob éste ponto de vista, Bussard et Duval conside-
ram-na «extremamente preciosa».

Tem um defeito: a copa desordenada, de porte
caprichoso, € os ramos quebradigos sob o péso do
fruto. E’ dificil manter-lhe uma forma simétrica, agra-
divel. O vaso, em alto fuste, de que tanto se abusa,
para tddas as fruteiras, é contra-indicado para esta
variedade. Das formas a mais adequada é a livre ou



54

natural em alto ou médio fuste. As piramides e as
espaldeiras ou latadas, também aconselhadas, man-
teem-se com dificuldade. No entanto, em Viseu, ha
piramides bem formadas de Curé. Muito forgada na
forma, como na poda, diminui de produtividade. —
poda limitar-se ha a
corrigir desvios excessivos.
Na primavera convém fazer,
no cedo, despontas nas for-
mas cativas ou regulares.
Nio é exigente de cli-
ma nem de situagio e expo-
sicio. Na Suica prospera
em montanha até 900 me-
tros. Mas prefere o clima
da vinha e convém-lhe si-
tuacdes abrigadas, quentes
- e iluminadas. Onde o vento
seja de recear, o escora-
: mento oportuno é indispen-
CURE savel. — Os terrenos mais
convenientes, sio os leves,
argilo-siliciosos. Em terrenos frescos, os frutos atin-
gem grande volume, mas ficam sujeitos ao pedrado.
em uma extraordinaria afinidade para o marme-
leiro, em que da maiores frutos; mas tanto neste como
em franco, o vigor mantém-se em grau elevado e nao
se ressente a produtividade, em especial quando a
planta é ainda relativamente nova' e bem cuidada
(Molon). E’ muito empregada pelo seu vigor, como
planta intermédia nas sobreenxertias.
O fruto, maduro desde Outubro, mais vulgarmente
de Novembro a Dezembro, podendo chegar a Janeiro
e Fevereiro, & muito discutivel quanto ao seu valor, se

-
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bem que de boa conservagdo, e resistente aos trans-
portes mesmo maduro. Bussard et Duval dizem que
«cru, a sua qualidade é muito varidvel segundo os
solos; as vezes mediocre, as vezes bom; cozido, é
sempre muito bom». E reconhecem que é muito
popular e muito procurado nos mercados franceses.
A Comission Pomologique de la Suisse Romande,
qualifica-o como «de segunda qualidade para mesa e
de primeira para cozer, fruta de mercado por exce-
léncia, prestando-se para exportagdo, e de economia
doméstica; ‘a sua grande produgdo e o seu prego de
venda baixo, péem-no ao alcance de todas as bdlsas».
Na Suiga, é a variedade mais popular, e no cantao de
Friburgo considera-se como fruto de primeira ordem
porque pode ser apresentado no mercado tarde, no
outono, obtendo qualidade nas situagGes sds e bem
assoalhadas, mas nio tendo sabor nos terrenos frios e
himidos. Na Itdlia, o seu comportamento é idéntico.
No Piemonte e na Baixa Lombardia ha exemplares de
sabor pobrissimo; em Vicenza e Veneza, frutos de
melhor sabor; em Lugano, frutos nao muito grandes
mas bons. E emquanto nos Alpes Lombardos a cor
raro se tinge de vermelho, em Cremasco e no Cre-
moneso aparecem frutos de cér brilhante e verdadei-
ramente belos. Molon emite a opinido, depois de
considerar um defeito grave a variabilidade de saber,
de que o fruto é de terceiro mérito, e talvez ainda de
quarto, para mesa, e de segundo para cozer. Tamaro
diz que nos anos quentes e hiimidos é sucoso e sabo-
roso; nos outros insipido e pouco sucoso, conside-
rando-o de segunda qualidade para compota e mesa
e de primeira para cozer e para o mercado. Na Amé-
rica, segundo Hedrick, agora raras vezes é plantada
esta variedade, por causa da variabilidade do fruto,

.
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embora se reconhega de boa conservagio e excelente
para usos culindrios.

Thomas, Leroy, Baltet, De Mortillet e outros
aconselham-no sé para cozer. O Congresso de Tre-
viso adoptou-o, bem como a Société Pomologique
de France que o considera bastante bom e muito
bom para cozer. Recomenda-o também Vieira Nati-
vidade (pai).

que se observa nos paises citados, aplica-se
perfeitamente a Portugal. Ha quem nio goste dos fru-
tos da Curé e quem os aprecie muitissimo. No Douro
(Quinta dos Canais, por exemplo) os frutos em sabor
e cdr ndo se comparam com as doutras procedéncias.
Pode dizer-se que ai a Curé & uma boa variedade
de mesa; na plena maturagio desaparece todo o tom
verde para substituir-se por um lindo amarelo; a polpa
€ macia, agucarada e meio fundente com um acidulo
agradavel.

Encontra-se mais ou menos espalhada por tédas
as regides sob diversos nomes.

ﬁo centro do Pais (Térres Vedras, etc.) a Curé
€ ja antiga e freqiiente. Aqui o péso do fruto varia
de 100 a 275, correspondendo a maior freqiiéncia a
classe 225-249,

Na Folgosa do Douro colhe-se na vindima e
chega até Fevereiro, sendo entio finissimo. E’ muito
empregado . para compota. Em - Vidago amadurece
desde Novembro, considerando-se muito bom. No
vale da Teja, afluente do Douro (Sedovim e Horta
de Numao), produz bem, abundantemente e da frutos
enormes, em terra funda, mas em terreno séco os
frutos ficam pequenos, mal conformados e muito adstrin-
entes; chega também, com facilidade, a Margo. “Em
%ois Portos vai além de Dezembro, tomando entio
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sumo e sendo agradidvel. Em Viana do Alentejo é
muito apreciado para consumo e cozido. Em Alcobaga
e Viseu, esta variedade revela-se também muito gene-
rosa. Em Colares aparece num e noutre pomar:
mostra aqui, mais que em nenhuma outra regido, a sua
extrema sensibilidade: a par de frutos de bom tamanho
e aspecto agradavel, com colorido, em plantas novas
ou em meio melhor, outros muito pequenos, muito
bagos e sujos de carepa, a tal ponto que se chegam
a julgar doutra variedade, nos exemplares mais idosos
e abandonados de cuidados. Os frutos do Fundio
(Capinha; etc.) sdo muito bons a partir de Novembro,
em cru: muito sucosos, adquirem, como noutras regides,
um sabor longinquamente almiscarado, agradavel em
extremo.

E’ variedade recomendada, nio obstante alguns
defeitos do fruto, para cultura extensiva e pomares
comerciais, mas nas situagGes apropriadas, e com os,
devidos cuidados, de maneira a poder obter qualidade.

Exporta-se de Franca para Inglaterra, de Novem-
bro a Janeiro.
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DOYENNE D’HIVER

SINONIMIA

Bergamote de Pentecéte ou de la Pente-
cote, Beurré de Paques, Beurré d hiver, « Decana
de inverno» (It.), Doyenné de printemps, Easter
beurré (Am.), Pastorale de Louvaine, S. Bento
de Chave: (Port.), Seigneur d'hiver, «Winter
Dechantsbirne» (AL ).

Na colecgio do posto agrario do Fundio, a
«S. Bento de Chaves» e a «Doyenné d’hiver», sao
perfeitamente idénticas nos frutos, na ramificagio e
na folhagem. A «S. Bento de Chaves», da colec-
¢do do posto agrario de Dois Portos, é também
esta «Doyenné». '

ORIGEM

_ Encontrada por Van Mons, na metade do século
passado, no antigo jardim chamado dos «Capucins»
da Universidade de Lovaina (Bélgica). -

Segundo Bivort, a planta-mae existia ainda neste
jardim em 1835 com o nome de «Pastorale», Difun-
dida em Franga e na Alemanha, a partir respectivamente
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de 1805 e 1818 (ou 1819), por Hervy e o Dr. Diel
de Stuttgard, com enxertos que receberam de Van
Mons.

Na opinido de Ch. Gilbert esta variedade devia.
chamar-se «Bergamotte de Pentecéte», porque assim
a denominou o negociante de Mons, Vilain, que pri-
meiro a descreveu. Mas aquele nome esta j4 consa-
grado. .

DESCRICAO

Arvore grande;—copa aberta, difusa, achatada; — pernadas
fortes, rugosas, descascando em placas; — langamentos tomentosos
por todos em novo:, compridos, de grossura mediana, lisos, verde-
oliviceos, sombreados de vermelho-castanho;— lenticulas pardas,
estreitas, pequenas, escassas, inconspicuas;— olhos salientes, gran-
des, curtos, cheios, conicos, afastados; — botGes medianos, obtusos;
—bblsas muito grossas, cinzento-esverdeadas.

Félhas muito tomentosas nas duas paginas emquanto novas,
medianas (5,4 (2,8 centimetros), ovado-alongadas, verde-bagas; —
apice agudo e recurvado; — margem inteira; — base obtusa ou
sub-aguda; — peciolo comprido (5 centimetros), delgado, verde;
— estipulas lanceoladas,

Flores temporas, medianas (4 centimetros), ocasionalmente
tingidas de rosa no botdo, em corimbos frouxos de 8-9-11;— pé-
talas ovadas, levantadas.

Fruto quasi sempre solitario, as vezes aos pares, grande ou
bastante grande (8,2 < 7,5 centimetros), ovado, piriforme, as
vezes arredondado-achatado, de contdrno irregular; — pediinculo
curto (1,9 centimetros), grosso, bastante forte, arqueado, entu-
mecido no ponto de ligagio, um pouco obliquo, mediano, verde
ou tocado de castanho; —fossa basilar aguda, estreita, levemente
costada, irregular, comprimida, castanho-fulva; — roseta mediana,
completamente aberta; — sépalas estreitas, curtas, agudas, soldadas,
divergentes, as vezes patentes; — coroa levemente costada; — fossa
apical estreita, superficial, abrupta, irregular;—pele espéssa, rija,
rude, de superficie irregular, verde terno e amarelada na maturagio,
venada e ‘mosqueada de pardo, raramente lavada de vermelho
obscuro na face insolada; — pontuagdes numerosas, pequenas, muito
conspicuas, pardo-acastanhadas, tornando-se amarelo-claras; —
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polpa branco-amarelada, esverdeada sob a pele, fina ou semi-
fina, as vezes engranitada especialmente junto do coragao e sob
a cavidade estaminal, mas tenra e bem fundente, sumarenta, doce,
ligeiramente acidula, muito aromatica, com um rico e agradavel
flavor; — coragdo grande, aberto; — cavidade estaminal a flor da
bacia, curta, larga, cupuliforme; —sementes grandes, compridas,
largas, cheias, agudas.

DADOS CULTURAIS E ECONOMICOS

Arvore pouco ou bastante vigorosa, precoce, de
produtividade notavel, frutificando sobretudo em dar-
dos, com tendéncia para envelhecimento.

Sensivel ao pedrado e ao cancro, tem-se revelado
bastante resistente aos invernos rigorosos, quer no
Este francés quer na Alta Italia. '

Exigente de ambiéncia: requere solo rico, pro-
fundo, leve, quente e fresco. Plantadagem terreno
magro e quente produz pouco, os frutos sdo pequenos
e rugosos, os bracos débeis, os langamentos delgados
e as folhas pequenas; em terrenos substanciais, pro-
fundos e himidos, adquire grande vigor, mas resulta
pouco produtiva, ainda que longeva. Os frutos serdo
tanto melhores, mais conservaveis e abundantes quanto
mais benigno o clima, mais bem drenado, rico e quente
o terreno. :

O marmeleiro deve sé utilizar-se nos terrenos
melhores e frescos sem serem himidos e frios. De
maneira geral é aconselhavel e mesmo preferivel a
sobreenxertia em variedades vigorosas e de vegetacdo
serddia como a Curé, Bergamotte Espéren, etc., por
dar boas plantas e produzir frutos” mais volumosos.
Em franco é menos produtiva e o fruto pequeno,
amadurecendo mal e ficando verde.

-
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Aconselhada a espaldeira em exposigdes quentes
(Poente, Sul, Nascente) e abrigadas de chuvas, mas,
sendo em excesso, a vegetacido é prejudicada e dimi-
nuida a conservabilidade do fruto. D& bem em
pirimide, e melhor em forma natural, de alto fuste.
Nalgumas situa¢des, em forma livre, o fruto macula-se
e fende-se.

Poda média, sem sobrecarregar os bragos, com
eliminagdo ou atarraque de bringas, que por vezes sio
espinhosas. Os dardos espinhosos sio freqiientes.

As flores, que aparecem em abundincia e cedo,
sdo delicadas e abortam em grande nimero sob a
influéncia de circunstancias atmosféricas desfavoraveis.

O fruto, bem criado, chega a pesar 650-700
gramas, mas em média 150-230 e descendo a 100.
E' delicioso pela finura, sucosidade e delicado per-
fume, deixando «na boca um antegosto um pouco
almiscarado». Alguns pomologistas consideram-no o
melhor de mesa de inverno. De maturagdo um pouco
irregular, que sucede de Dezembro-Janeiro a Margo-
Abril, & varidvel na forma de que apresenta dois tipos,
ja observados por Leroy. Colhido tarde, conforme
aconselham Baltet, Bussard e Duval, Degengolb, Goe-
the, Janin e Mertens, amadurece mais depressa, é
melhor, mas a sua conservagdo torna-se mais dificil.
Colhido cedo, como propoe De Mortillet, os frutos
conservam-se melhor, mas alguns ndo chegam a ama-
durecer e engelham. O Dr. Molon, reconhecendo que
s6 a pratica e a observagdo podem seguir de guia,
lembra acertadamente a colheita sucessiva, em trés
vezes por exemplo, com dez a doze dias de intervalo.

Nada sofre no frigorifico, em que se pode manter,
pelo menos, dois meses.

Variedade recomendada pelos congressos pomo-
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légicos francés, como «fruit de choix, de marché e de
apparat», tudescos de 1856 (Trier) e 1892 (Breslau),
belga de 1880 (Bruxelas), de Treviso (Italia), e primeiro
portugués (Pérto, 1879); pelas sociedades horticolas
de Nantes, Niort, Senlis e Versailles; e por Baltet,
Bellair, Bied-Charreton, Bussard et Duval, d’Ambriére,
Degoutin, De la Hayrie, Du Breuil, Fontaine, Forney,
Hardy, Lapierre, Luizet, Molon, Sahut e Marques
Loureiro.

E’ dos mais procurados em Franca, e, embora
menos que noutros tempos, nalgumas regides e merca-
dos, alimenta um grande comércio e paga-se bastante
bem, atingindo, quando sdo, pregos elevados, com a
Comice e a Passe Crassane.

Esta casta é largamente conhecida e difundida nos
paises do Norte. Na Itilia é bastante comum no
Piemonte e aparece em quasi todos os pomares da
Alta Italia,

Na América do Norte os ensaios de adaptagio
tem-lhe sido desfavoraveis nalguns estados, desenvol-
vendo-se bem apenas nos climas quentes e terrenos
quentes e leves, e recusando-se mesmo a amadurecer
nos outros.

Tamaro qualifica-a de rainha das péras de inverno,
se é colhida a tempo e se chega a maturagao exacta,
aconselhando a sua difusdo na maior escala possivel
onde estejam asseguradas as condigdes naturais apro-
priadas. ‘

Apareceu na exposigdo floricola e pomolégica do
Pérto, em 1890, com exemplares de Amarante, Fel-
gueiras e Rezende.

Em Oeiras da bem, conservando-se os frutos, que
sao Optimos, até Margo. Frutos de Dois Portos teem
chegado, perfeitamente saos, até Abril.
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E’ variedade especialmente recomendada para o
Norte do Pais, incluindo a Beira, onde a sua cultura
devera desenvolver-se largamente. A sua adaptagdo
esta bem provada pela nacionalizagdo ou regionaliza-
¢do do nome: ndo foi sem motivo que comegou a
designar-se S. Bento de Chaves.

. As melhores pereiras. — Artur Castilho. 5
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DOYENNE DU COMICE

SINONIMIA

Comice (por abreviagao), D}owqenné du Comice
d'Angers, Fondante du Comice; Marquezinha fran-
cesa (Colares— Portugal). '

ORIGEM

Sementeira do acaso, no jardim frutifero do .
Comice Horticole d’Angers (Maine-et-Loire, Franga),®
onde o pé-mie frutificou pela primeira vez em 1849, —
Produziu uma variagao, de frutos raiados, com as
mesmas qualidades.

DESCRIGCAO

Arvore mediana; — copa caracteristicamente levantada em-
quanto nova, tornando-se difusa quando adulta; —langamentos com-
pridos, grossos, tortuosos, lisos, acinzentados; — lenticulas pequenas,
esbranquigadas; — olhos compridos, obtusos.

Foélhas medianas (6-7 < 5 centimetros), ovadas, membranosas,
sub-planas, glabras;— épice agudo;— margem levemente serrada;
—base obtusa;— peciolo mediano (3 a 4,5 centimetros), verde
amarelado.
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Flores serddias, pequenas (2,5-3 centimetros), em corimbos
densos de 5-8.

Fruto geralmente solitario, grande (7,5 7 centimetros), as
vezes muito grande, obévado-obtuso-piriforme, de lados desiguais,
um pouco varidvel; — pediinculo mediano (3 centimetros), grosso,
lenhoso, recto, obliquo, muito dificil de destacar das bélsas ; — fossa
basilar superficial, estreita, irregularmente costada, as vezes com um
anel carnudo em volta da base do pedinculo;—roseta mediana,
quasi fechada; sépalas livres, compridas, estreitas, acuminadas;—
bacia larga, bastante profunda, obtusa, costada, regular;—pele
muito fina, lisa, excepto na carepa; — coloragdo amarelo clara, bem
acentuada na maturagao, marmoreada e maculada de pardo, lavada
ou fortemente ruborizada de vermelho na insolagao ;— polpa amarela
ou esbranquigada, fina, engranitada para o coragao, amanteigada, fun-
dente, muito sumarenta, doce, vinosa, perfumada ;—coragao fechado;
—cavidade estaminal curta, larga, conica; — sementes grandes (com-
pridas e largas), antes cheias, agudas, algumas vezes abortadas.

DADOS CULTURAIS E ECONOMICOS

Variedade muifo wvigorosa, de frutificacio antes
precoce, pois que aos 6-7 anos dPode ja dar producao
" interessante, mas de produtividade capnchosa. Produz
‘em regra pouco, sobretudo de comégo, mas com certa
constancia: —as flores sao pouco numerosas e os
frutos caem, depois da limpa, com freqiiéncia. No
estado adulto a produtividade melhora. Resistente as
geadas.

Situagdes quentes e abrigadas, de preferéncia.
Os terrenos mais apropriados sio os soltos, frescos e
férteis sem excesso.

Boa afinidade tanto para o marmeleiro como para
o franco, com preferéncia pelo marmeleiro. Em franco
a frutifica.qiio é mais tardia e a forca de vegetaqa’io
aumenta a custa da produtw:dade.

Adapta-se a todos os géneros de cultura e as
formas cativas (latadas verticais, livres ou protegidas)
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e as livres, formando soberbas piramides, que podem
elevar-se até seis metros e mais. Sao preferiveis os

baixos e médios fustes aos altos.

Apesar do seu vigor .da freqiientemente bringas

DOYENNE DU COMICE — De 2 anos (!/: t. n.)

.

em grande niimero, pelas quais se inicia a frutificagao,
devendo por isso ser poupadas.

A poda, longa, mesmo em marmeleiro, em virtude
do vigor e da produtividade da arvore. Uma certa
liberdade, com leves correcgdes, agrada-lhe particular-
mente. Nas regides francesas do Centro é s6 nas pira-
mides abandonadas a si que produz generosamente.
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A adubagdo deve ser coplosa para agiientar pro-
dugdes abundantes.

O fruto, com a pele muito delicada, tocando-se
com facilidade, amadurece no outono desde os pri-
meiros dias de Outubro até principios e mesmo fins
de Dezembro, e atinge, com freqiiéncia, 400, 600 e até
800 gramas. A polpa é duma finura incomparavel e
de sabor exquisito, muito particular, que o torna dos
mais apreciados.

Aproveita muitissimo com a ensacagem, que o
preserva dos ataques do pedrado e da traga. Por
virtude desta operacao que lhe torna a cor mais fina e
delicada e pelo tamanho, pode constituir um verda-
deiro fruto de luxo. Convém abrir os sacos em
Agdsto para os frutos adquirirem coloragao mais viva
e o maximo de beleza. A ensacagem, no entanto,
pode dispensar-se quando ndo sdo de recear aqueles
flagelos.

A colheita, sempre que os frutos se destinem a
exportacdo, deve fazer-se, rigorosamente, um pouco
antes da maturagao, que se completara nos lugares de
consumo. Por causa da finura da pele, os frutos
muito maduros, se o condicionamento nao é extrema-
mente cuidadoso, alteram-se, até o ponto de ennegrecer,
pelas trepidagdes no transporte,

A conservabilidade é elevada: frutos colhidos em
~ Aveiro (Cacia) em Novembro de 1929, ainda em Feve-
reiro de 1931 podiam comer-se, apresentando-se bons
embora muito engelhados e sem que se tlvessem con-
servado por qualquer processo especial.

Esta variedade difundiu-se rapidamente na Ame‘-
rica, na Inglaterra e na Alemanha, pouco na ltilia.

Recomendada pelos congressos pomolégicos fran-

cés e tudescos de Trier (1874), Potsdam (1877) e
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Breslau (s6 para terrenos um pouco himidos e
profundos e situagdes quentes); pela Comission Pomo-
logique de la Suisse Romande ?pa,ra algumas regides
suicas, em cultura intensiva), Royal Society of Agri-
culture de Inglaterra, e American Pomological Society
(para as regides do Michigan,
Shio, New York, Delaware,
Utah, Colorade); por Bus-
sard et Duval, Forney, Gros-
demange, Hardy, De Mor-
tillet e Vieira Natividade.
Baltet classifica-a de avara
na produgido, bem como
Molon, a quem nio merece
grande simpatia.

No frigorifico agiienta-se
dois meses além do periodo
normal, sem inconvenientes.

Mas todos os produtores,
pomdlogos e exportadores
consideram, sem excepg¢ao, DOYENNE DU COMICE
o fruto como a melhor das
péras. Dai os qualificativos: rainha das péras, péra
perfeita sob todos os aspectos, porque nenhuma outra
reune, ao mesmo tempo, tio grande beleza e quali-
dades tdo completas. Hedrick define muito bem a sua
opinido, que é exactissima: «a lista dos defeitos da
arvore & tio extensa como a das qualidades do fruto».

Em Franca ha importantes culturas comerciais
desta variedade nos arredores de Paris, no Centro, no
vale do ‘Rédano e no Loire (Touraine, Anjou, Orlea-
nais), e sobretudo na Normandia, cujos frutos, sempre
muito coloridos, teem a primazia no mercado parisiense.
Neste pais a Comice é muito procurada, como fruto
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de luxo, pelo comércio que vende os frutos «extra» a
peca, por pre¢o muito elevado. Em 1926, nos «Hal-
les Centrales» de Paris, as péras de primeira escolha
pagaram-se em Outubro a 1.000 e 1.500 francos o
quintal, e as ordinarias a 400 e 600 francos; e pelo
Natal os frutos bons e bem conservados atingiram o
prego de 20 francos o quilo!

Esta variedade ganha terreno nos pomares france-
ses, sendo das poucas recomendadas pela Companhia
dos Caminhos de Ferro de Orléans. Desde alguns
anos exporta-se para Inglaterra, mas também para
Alemanha, Rissia e Holanda, cujo. mercado de resto
é limitado. Para Inglaterra vio em regra os frutos
médios e pequenos. Em 1923, no «Covent Garden»
(Londres), a Comice alcangou, por dizia, o prego de
5 a 9 shil. (27300 a 48300 ).

Na América do Norte cultiva-se nos Estados do
Pacifico (Washington, Oregon e Califérnia) em que se
da especialmente bem.

Apareceram na exposicio do Pérto de 1890
exemplares de Rezende.

Entra nas colecgdes oficiais das escolas Nacional
de Agricultura (Coimbra), Agricola Feminina de « Vieira
Natividade» (Alcobaca), agricolas méveis de «Mene-
zes Pimentel» (Mirandela) e Caldas da Rainha, e dos
postos agréarios de Castro Verde e Bairrada (Anadia).

E’ cultivada na regido de Colares, para exporta-
¢do. Da-se muito bem na zona enxuta da regido de
Aveiro, onde os frutos revelam as suas qualidades —
«polpa agucarada, fundente, deliciosa» —, como pude
verificar e me informou o engenheiro-agrénomo Ro-
drigo de Almeida, director da Missdo Agricola desta
regido.



DUCHESSE D’ANGOULEME

4
SINONIMIA

Almeida (de), Angouléme (por abreviagao),
Beurré Soule (Inglaterra), Brilhante (Alcobaga),
Conde (Fundao—Portugal), De Pézenas(Franga),
Des Eparonnais (Franga), Duchesse (por abrevia-
¢ao), «Herzogin von Angouléme» (Alemanha),
Manuela de Franga (Alcobaga).

ORIGEM

Sementeira do, acaso, encontrada no jardim da
propriedade «des Eparonnais», pertencente ao conde
Germain de la Forest d’Armaillé, e sita na comuna de
Querré, perto de Champigné (Maine-et-Loire —Franca).
Notada em 1800 por Anne-Pierre Andusson, viveirista
de Angers, que a multiplicou, introduziu no-mercado
por volta de 1812, dando-lhe o nome de «poire des
Eparonnais», e conseguiu em 1820 autorizagio para
dedica-la a Maria Teresa Carlota, de Franca, duquesa
de Angouléme, filha de Luiz XVI, tomando entio o
nome por que é mais conhecida. O pé-mae, morto
em 1862, devia ter um século de existéncia. .

Esta casta apresenta duas variagbes que em nada
a sobrelevam: a de ramos e frutos riscados ou
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Duchesse panaché, e a de frutos bronzeados, Duchesse
bronzée, obtidas e fixadas respectivamente em Angers
e na Cote d'Or, uma e outra adoptadas pelo Congresso
Pomolégico de Franga. J

DESCRICAO

Arvore grande; —copa levantada, piramidal, densa, de base
estreita, tornando-se difusa; — pernadas bastante grossas; —langa-
mentos grossos, curtos, tortuosos, pouco numerosos, castanho aver-
melhados ou amarelados;—lenticulas pequenas, pouco numerosas,
obscuras; —olhos bastante grossos, compridos, coénicos, agudos,
afastados, os da extremidade dos lancamentos quési sempre trans-
formados em botdes;— botoes médios, cilindricos na extremidade,
muito entumecidos na base.

Folhas medianas grandes (7 <4 ou 5 X3 centimetros), verde
claras, brilhantes, lanceoladas, espéssas, coriaceas; — dpice acumi-
nado; —margem quasi inteira, com minisculas glandulas castanho
escuras;— base aguda;— peciolo comprido (4,5 centimetros), me-
diano, verde claro; — estipulas lineares, finas.

Flores temporas, medianas (4 centimetros), em corimbos den-
isos de 7-8 e 9-11, freqiientemente ramificados; — pétalas ovadas,
isas. X

Fruto solitario, mais raramente aos pares, grande, freqiiente-
mente muito grande (8,5 »( 8,6 centimetros), uniforme no tamanho,
oblongo-obévado-piriforme, com bossas irregulares, e muitas vezes
assimétrico ; — pediinculo curto (3,8 centimetros), grosso, recurvado
ou recto, lenhoso, mais entumecido na extremidade do que na base,
castanho esverdeado, lenticulado;— fossa basilar aguda, mediana,
suleada ou costada, irregular, muitas, vezes labiada e entao compri-
mida; —roseta parcialmente aberta, pequena; —sépalas livres, cur-
tas, estreitas, agudas, convergento-divergentes; — fossa apical média
a profunda, abrupta, sulcada ou gomada e também comprimida,
desigual, muitas vezes enrugada;— pele espéssa, granulosa, aspera,
com carepa;— coloragio amarelo-escura ou amarelo-pélido esver-
deada, as vezes lavada de rosa suja na insolagao, maculada e
mosqueada de pardo e verde;— pontuagoes numerosas, pardas,
conspicuas; —polpa branca ou branco amarelada, firme, fundente,
fina ou meio fina, algumas vezes granulosa, muito sumarenta, doce,
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vinosa, mais ou menos perfumada; — corag¢ao mediano, fechado; —
cavidade estaminal curta, larga, cénica; —sementes pretas, pequenas,
estreitas, chatas, agudas, algumas abortadas.

DADOS CULTURAIS E ECONOMICOS

A arvore 'de crescimento lento, mas muito precoce,
é medianamente vigorosa. Aos trés ou quatro anos entra
em frutificagdo. A produtividade extraordindria da-lhe,
por esgotamento, fraca vitalidade.

Nao é das mais resistentes aos fortes abaixamentos
de temperatura, com que sofrem ndo sé as flores como
os ramos.— Sensivel ao pedrado, mais ou menos con-
forme as situagdes, convindo aplicar-lhe duas ou trés
caldas ciipricas. Na preparagido das caldas deve haver
o maior cuidado para que nao resultem acidas, pois
que as flores sdo extremamente sensiveis e mesmo a
folhagem nova. i -'

Os ramos estdo sujeitos ao cancro, especialmente
nos lugares himidos.

Prefere climas quentes e situagdes abrigadas, de
nascente e poente, por causa do volume e péso do
fruto que o tornam facil présa do vento; nas do Norte
dia-se bem mas os frutos sdo frios e sem sabor
apreciavel; nas do Sul, duram pouco e sdo pastosos,
sorvando com facilidade.

Os terrenos mais apropriados siao os muito ricos,
silico-argilo-calcareos, frescos, mas enxutos, sios e
quentes; nos xistosos e graniticos, bem permeaveis e
soltos, da frutos volumosos, finos e saborosos; nas
terras compactas, himidas e frias, em que sobrevém
a clorose, muito ricas em hiimus ou muito,adubadas,
os frutos sio mais volumosos mas de fraco sabor; em
terrenos calcareos, sécos e sob calores prolongados,
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os frutos sao pequenos, granulosos, particularmente se
a arvore nio tem a copa fechada.

Vegeta bem tanto em franco como em marme-
leiro, mas tem mais afinidade para éste, sendo preferi-
vel, no entanto, o franco para os altos fustes.

A sua grande produtividade determina poda curta,
de que é prudente, no entanto, ndo abusar, sobretudo
nos primeiros anos, para ndo provocar o esgotamento.

Ha que ter em conta que as brincas freqiiente-
mente aparecem coroadas no primeiro ano.

Dada a sua tendéncia para a produgido de fortes
langamentos abotoados (ramos mistos), na parte mais
elevada, procurar-se ha robustecer os ramos mais bai-
x0s, especialmente nas piramides. Os ramos mistos
serdo atarracados de maneira que a produgao resulte
equilibrada e se houver algum botio terminal cegar-se
ha, para que ndo se prejudique o desenvolvimento de
esporoes € mesmo nao partam sob o péso do fruto.

Todas as formas lhe conveem, adaptando-se mais
as piramides, para que manifesta particular tendéncia,
os corddes verticais, fusos e meios fustes. Prefere
também as formas elevadas e amplas as baixas, mas
convém reduzir quanto possivel a arborescéncia por
causa do tamanho dos frutos. Presta-se a todos os
sistemas de cultura, agradecendo muito a regularidade
dos cuidados.

Bom fruto de comércio e de amador. Provoca a
admira¢ao pelo seu grande tamanho. O péso vai de
90 a 300 gramas, sendo mais freqiientes as classes
de 141-165, 166-190 e 191-215. Mas encontram-se
exemplares com mais dum quilo. Varidvel com as
condigdes ambientes —ora amanteigado e fundente com
rico e delicioso flavor, ora granuloso e semi-fundente
ou empastado e insipido. A maturagdo antecipa-se
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para Agdsto nos terrenos e regiGes quentes e pode
!l)_rolong'ar-se no fruteiro até meados de Dezembro,
em chegado mesmo a Janeiro em fruteiro séco e

DUCHESSE D'ANGOULEME

ventilado. Em frigorifico conserva-se ainda melhor.
Nao sorva depressa. Apods a colheita deve guardar-se
no fruteiro e expedir-se a medida da maturagdo, sendo
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esta perfeitamente indicada pela coloragdo amarela que
toma a pele. Suporta bem o acondicionamento e
transporte quando é colhido com alguma antecipagao.
Nio amadurece no frigorifico; quatro semanas apenas
sido bastantes para o tornar duro. A aparéncia exte-
rior nao revela, todavia, a transformacgio.

Na Suica é procurado de Outubro a Novembro,
sendo, com a William's e a Louise Bonne, o mais.
conhecido e estimado. Os melhores exemplares sao
vendidos como frutos de luxo.

Em Franca é objecto de grande comércio, parti-
cularmente nos departamentos do Oeste, encontrando-se
mais ou menos em tddas as regides frutiferas (Anjou,
Orléanais, etc.). Na Normandia é fregiiente nas
comunas vizinhas de Honfleur, que € um importante
porto de embarque para Inglaterra. Sofre, no entanto,
a concorréncia da Hardy e da Comice. Exporta-se
hd muitos anos para Inglaterra e antes da guerra
ocupava o primeiro lugar nas péras exportadas para
a Rissia por causa da sua linda cér amarela e da
sua forma regular. Em 1926, nos «Halles Centrales»
de Paris, o seu prego flutuou entre 450 e 1.200 francos
por quintal.

Tem " aceitacio e bastinte procura no mercado
inglés, onde, antes da guerra, atingiu o preco de 50 a
72 francos por quintal.

Em New York é a variedade mais popular, cul-
tivando-se também, com as mais importantes, em
New Jersey, lllinois, Michigan, Missouri, Kansas, Mary-
land, Oklahoma e Califérnia.

A Comission Pomologique de la Suisse Romande
indica-a para cultura intensiva. Tamaro aconselha-a
para tdda a Italia. E é recomendada ainda pela
Sociedade Pomolégica Francesa, sociedades horticolas
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de Bourg, Grenoble, Montmorency, Nantes, Versailles,
Niort, Senlis; pelos congressos de Treviso, e tudescos
de Trier (1874), Potsdam (1877) e Breslau (i893)
pela conferéncia inglesa; por Du Breuil, Hardy, Bied-
Charreton, De la Hayrie, Fontaine, Lapierre, Luizet,
Sahut, Simon, Degoutin, De la Bastie; Rigaud, Bussard
et Duval, Bellair, Passy, Molon e Hedrick; e, entre
n6s, pelo Primeiro Congresso Pomolégico (1879),
Camilo Aureliano, Duarte de Oliveira e Vieira Nativi-
dade (pai). :

Na exposi¢do floricola e pomicola do Pérto, de
1890, apareceram exemplares de Vila Nova de Ourém,
Macedo de Cavaleiros, Felgueiras, Guimaries, Pérto,
Rezende e Amarante.

Em Vila Real produz frutos grandes e lindos.
No verio de 1927 vendiam-se a 1$00 cada um na
estacio do caminho de ferro desta cidade. Aparece
*ja a venda também em Chaves. Em Murg¢a (Tras-os-
Montes) os frutos sio saborosissimos; e em Sedovim
(Beira Baixa), em terreno bom mas permeavel, atin-
gem desusado tamanho (1 quilo e mais) e manteem
qualidade.

Dia bem em Térres Vedras, Fundio, Covilhi e
Alcobaga. Em Colares esta introduzida ha anos, mas
ainda é rara, apesar da bondade dos frutos.

Em 1858 figurou numa exposi¢do realizada em
Lisboa, por Leroy, com frutos dum Sr. O'neill, que
naquele afamado viveirista francés adquirira os enxer-
tos; os seus frutos eram os que mais se destacavam.
Também na mesma época, e com enxertos da mesma
proveniéncia, obtivera excelentes frutos A. Nunes dos
Réis, na sua quinta do Turcifal (Térres Vedras).
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LAWSON

SINONIMIA

Comet (América), Lawson portugais (Franga).

ORIGEM

Apareceu ai por 1800, nas propriedades de Mr.
Lawson, em Ulster County, New York (América do
Norte).

DESCRICAO

Arvore mea a grande, copa medianamente densa, um pouco
difusa; —tronco e pernadas grossos, descascanflo em placas irregu-
lares; — os ramos de dois e trés anos acinzentados, e os langamentos
tomentosos, recurvados, de grossura mediana, castanho arrocheados
ou pardo-acinzentados, com tendéncia para abotoamento nas extre-
midades; — lenticulas raras, pequenas, as vezes grandes e salientes,
pardo-claras ; — bélsas férteis, medianas ou grandes (compridas);—
dardos freqiientes; — olhos pequenos, grossos, curtos, muito largos
na base, afastados.

Félhas medianas (8,2 (4,5 centimetros), ovadas ou ovado-
alongadas, verde escuras, acanaladas, coriiceas; — apice agudo ou
suavemente acuminado, recurvado; —margem grosseiramente serrada
ou subinteira, sem glandulas; — base obtusa, levemente chanfrada

As melhores pereiras. — Artur Castilho. 6
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— peciolo mediano (5 centimetros); — estipulas medianas, livres,
falciformes.

Flores vistosas, medianas (3,8-4 centimetros), as mais tom-
pords, em corimbos semi-densos de 6,8 ou 9;— pétalas onduladas,
tingidas de carmim em botao.

Fruto em grupos de 2,3 e mesmo 4 e 5, mediano a grande
(6-7 X 5,9 6,3 centimetros), ovado-obtuso-piriforme, com lados
desiguais ; — pediinculo mediano ou antes comprido (4-4,9 centime-
tros), grosso, lenhoso, aclavado, obliquo, levemente recurvado;—
fossa basilar muito superficial e estreita, também inexistente e as
vezes com labio num dos lados do pediinculo; — roseta mediana,
fechada, raras vezes parcialmsnte aberta; — sépalas livres, estreitas,
agudas, erecto-convergentes, as vezes retroflectidas; — bacia super-
ficial estreita, obtusa, simétrica, ligeiramente sulcada ou costada; —
pele delgada, fina, rugosa, verde, as vezes lavada ou manchada de
vermelho carmim ou rosa suja na insolagdo; — pontuagoes nume-
rosas, pequenas, erverdeadas ou pardas, obscuras, as de carepa
salientes, com freqiiéncia numerosas; — polpa esbranquigcada, mesmo
esverdeada sob a pele, grosseira, fundente, bastante sucosa, engra-
nitada em volta do coragdao e sob a cavidade estaminal, formando
calo, sem dogura mas agradivel; — coragao pequeno, aberto; —
cavidade estaminal comprida, larga, raro estreita, as vezes afunilada;
— sementes castanho escuras, pequenas, curtas, cheias, obtusas.
poucas, freqiientemente abortadas.

DADOS CULTURAIS E ECONOMICOS

A arvore é moderadamente vigorosa, mas nem
‘sempre rustica, de crescimento rdpido, completamente
indemne ao pedrado, de produtividade grande e cons-
tante. Os ramos quebram com facilidade sob o péso
do fruto. Convém, por isso, escora-los quando éste
atinja meio tamanho, se a novidade é boa. Forma
lindas pirdmides, em que resiste mais facilmente aos
ventos. No Pésto Agrario de Viseu mantém-se melhor
nesta forma do que em alto fuste.

A poda deve ser cuidada, antes curta, no periodo
da produgdo, porque os esporbes siao dotados de
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pouca vitalidade. No equilibrio da produgido é pre-
ciso ter em conta que esta tende para as extremidades.

O fruto, com o péso de 85 a 175 gramas e o mais
freqiiente de 100, é aparatoso pelo tamanho e cér
brilhante, de qualidade mediana a boa. Tem, porém,
- o defeito da wariabilidade em forma, coloragio e qua-
lidade. A par dos frutos tipicos aparecem alguns,
como tem sucedido em Dois Portos, acentuadamente
oblongos, quasi cilindricos.

m 1926 os frutos do Posto Agrario de Dois
Portos eram descorados, emquanto outros, aparecidos
na montra duma frutaria de Lisboa, tinham uma cor
acarminada, encantadora a vista. Em Viseu, os frutos
de 1927, um pouco atrasados na maturagdo, apresen-
' tavam-se brevemente lavados de rosa desmaiado, e
alguns, os que nio recebiam sol, estavam mesmo intei-
ramente verdes. A polpa chega a ser aromaitica e
muito sucosa, mas também pode apresentar-se insipida.
Sorva, de resto, com facilidade, devendo, por isso, ser
entrecolhida. Suporta mal o acondicionamento, mas
melhora no fruteiro, tornando-se mais sumarenta e
fina.

Caracter notavel é o coragdo pequenissimo bem
como o reduzido niimero ou a inexisténcia de sementes.
Mas o seu incontestavel mérito é a mafuracdo muito
tempord: aparece, efectivamente, cedo no mercado,
fazendo concorrréncia, entre nos, a variedades de pouca
valia, como a Agua e a Carvalhal. Termina com
o coméco da Pérola e chega a coincidir com a Dona
Joaquina. ; :

Na América do Norte tem atraido mais a atencio
nos estados do Pacifico do que nos de Este, sem,
no entanto, conseguir impor-se ainda como fruto de
comércio.
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Em o nosso Pais encontra as melhores condig6es
de desenvolvimento. Esta-se divulgando no Minho,
Douro e Tras-os-Montes, em virtude da época da sua
maturagdo. Em Pombal, na regido de Coimbra, da
bem e os frutos sdo relativamente bons. Em Ponte
do Lima, exemplares de sete anos desenvolvem-se e
vegetam a vontade, sendo o fruto, que fica sempre verde
mas agucarado, fundente e em geral muito perfeito,
o mais aprecidvel da época. Em Anelhe (Chaves)
tem-se revelado mais tempora do que a Dona jJoa-
quina e sempre muito produtiva, da mesma forma
que em Dois Portos, Mirandela e Viseu. '

maturagao vai desde a segunda década de
Junho a primeira de Julho. No Sul pode iniciar-se
mesmo na primeira de Junho: em 1926 amadureceu
no Algarve (Cacela) na primeira semana déste més.
Em Viseu colheu-se o fruto em 1926 na terceira de
Junho e em 1927 na primeira de Julho.

Pela natureza do fruto, indica-se esta variedade
especialmente para consumo caseiro e abastecimento
de mercados-locais, zonas de turismo e estincias de
agua. As regides de Colares, Torres e Alcobaga,
como ainda, e designadagmente, o Algarve e as mais
proximas alentejanas, deverao com ela abastecer o
mercado de Lisboa. Recomendada por Duarte de
Oliveira.

Esta variedade existe nas colecgdes oficiais dos
postos agririos de Dois Portos, Bairrada e Viseu, e
das escolas Nacional de Agricultura (Coimbra), Agri-
cola Feminina de «Vieira Natividade» (Alcobaga),
Pratica de Agricultura «Conde de S. Bento» (Santo
Tirso) e agricolas méveis de «Menezes Pimentel»

(Mirandela) e das Caldas da Rainha.
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LOUISE BONNE D’AVRANCHES

SINONIMIA

. Bonne Louise (por abreviagao), Bonne Louise
d’ Avranches, «Gute Louise von Awvranches»
(Alem.), Louise (por abreviagdo), Louise Bonne
de Longueval; Amorim Brance, Amorim do
Norte e Castro Portugal (Portugal).

ORIGEM

Obtida de semente, ai por 1870, por um gen-
tilhomem de nome Longueval, da cidade de Avranches
(Normandia—Franca), e dedicada pelo Abade” de Ber-
ryais, célebre pomoélogo francés do século passado, a
M.m¢ Louise de Longueval, com o nome de «Bonne
Louise d’Avranches», comquanto seja mais conhecida
pelo de «Louise Bonne d'Avranches». E’ que o
primeiro nome parece ter sido «Louise» a que se
juntou depois «Bonne», em virtude dos primeiros
frutos se terem revelado de boa qualidade.



DESCRICAO

Arvore mediana a grande ;— copa medianamente densa, com

disposigao particular para o porte piramidal; — tronco forte, gretando

lnngitudinalmente;“ramqs obliquos, recurvados ou ligeiramente
sinuosos; — langamentos  medianos em comprimento e grossura,
tomentosos na ext'reml.dade, castanho claros, roxo pirpura na parte
voltada ao sol, verde azeitona na parte ensombrada;— lenticulas
pequenas, pardas, redondas, bastante aparentes, profusa e irregular-
mente esparsas; — olhos pequenos, conicos, ponteagudos, aplicados,
ou levemente afastados;— botoes medianos, conicos, agudos;—
hélsas curtas, pardas; — dardos curtos.

Folhas com 8 >{ 4,5 centimetros, ovado-oblongas, coridceas,
arqueadas ou dobradas, ligeiramente tomentosas; — apice ligeira-
mente ponteagudo; —margem sem glandulas, regular e, as vezes,
fundamente serrada; — base sub-aguda; — peciolo curto (3,8 cen-
timetros de comprimento), delgado, verde eshranquigado, tendendo
a vermelho pardo; — estipulas lineares, agudas, dobradas em lira.

Flores com odor desagradavel, medianas (3,5-3,8 centimetros),
brancas ou a&s vezes tingidas de carmim, em corimbo semi-frouxo
de 6-7 e 7-10; — pétalas arredondadas, muito iguais e regularmente
dispostas, lisas, concavas (em forma de concha).

Fruto quasi sempre solitario, as vezes aos pares, mediano,
raramente grande (7,5 > 5,5 centimetros), oblongo piriforme, algu-
mas vezes irregular, quasi sempre mais desenvolvido dum lado, de
superficie levemente acidentada; —pediinculo mediano (2,5 a 3,5
centimetros de comprimento), bastante grosso, lenhoso, adelgacado
ao meio, usualmente recurvado, freqiientemente provido na base de
gibosidades carnudas que, por vezes, desenvolvendo-se' mais dum
lado, o tornam obliquo; — fossa basilar obtusa, superficial, estreita,
sulcada, inexistente as vezes;—roseta quasi sempre fechada, mediana
ou pequena; — sépalas livres, largas, agudas, erecto-divergentes; —
bacia profunda, estreita, levemente obtusa, sulcada;—pele fina,
brilhante, lisa;— coloragdo amarelo palida, ruborizada duma linda
cdr vermelha sangiiinea na face insolada; — pontuagdes numerosas,
pequenas, conspicuas, pardas ou esverdeadas, aureoladas de ver-
melho, . violdceo ; — polpa branco-amarelada, fina, fundente, muito
sumarenta, doce, acidulada, as vezes adstringente, e com perfume
particular, agradavel; — coracio pequeno, fechado ; — cavidade esta-
minal curta, larga, cénica; — sementes grandes, largas, compridas,
cheias, agudas.

-



DADOS CULTURAIS E ECONOMICOS

Precariamente ristica, é muito vigorosa, de desen-

volvimento muito rapido, longeva e produtiva. A pro-

" dutividade chega a ser excessiva quando plantada em
solos ricos, argiioaos, um pouco compactos. Noutros
terrenos ndo se comporta mal, mas prefere os discre-
tamente ricos e frescos e leves, em que os frutos sio
menos acidulados. Nos solos hiimidos contrai facil-
mente o pedrado, pelo que devem ser cuidadosamente
evitados.

Prospera em planicie, nas colinas e montanhas,
preferindo climas frios. As suas flores, de meia
estacdo, apresentam muita resisténcia as geadas tar-
dias. Sensivel ao pedrado nas regides himidas e ter-
renos frios, precisando pelo menos uma sulfatagem a
1 %, em seguida a floragdo, quando as félhas come-
¢am a expandir-se.

Da melhores frutos e mais corados e produz mais
abundantemente em marmeleiro, mas ndo se desen-
volve pior em franco embora os frutos sejam menos
volumosos. Presta-se a tddas as formas e a todos os
modos de cultura, adaptando-se bem tanto a cultura
intensiva como a extensiva. -

A forma piramidal, para que tem particular dis-
posi¢do, otem-se com facilidade por poda curta prati-
cada na flecha nos primeiros anos, e recorrendo ao
sobreenxerto, da mesma forma que para o fuso.

Em Castro Verde (posto agrario) ha lindos con-
does horizontais que produzem bem.

O4 lenho é muito quebradico e sofre um pouco
com os frios excessivos de alguns invernos. Exige
poda moderada na frutificagio e as terminagGes pouco
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alongadas na fase da formacio, se o cavalo é o marme-
leiro, para melhor manter a produtividade. - Em franco
convém que a poda seja longa.

Elegante, o fruto, maduro em Agdsto e Setembro,
‘reune as principais qualidades procuradas numa boa
péra (Baltet), mas & bastante waridvel na forma, na
coloragdo e nas qualidades organolépticas. Na regido
de origem, a Normandia, os frutos sio mais curtos,
mais turbinados e mais corados que noutras regices
francesas. Também os de Alcobaga, pelo menos em
1927, siao menos intensamente corados que os de
Castro Verde e Dois Portos. Nesta localidade a
forma tem variado muito e as vezes tanto que se
é forgcado quasi a supor tratar-se doutra variedade.
Em Castro Verde e Viana do Alentejo, zona muito
insolada, a cor atinge o maximo de beleza. Umas
vezes a polpa € menos tenra e menos sumarenta;
e outras adquire perfume acentuado. Esta variabi-
lidade torna-o muito sensivel aos cuidados culturais.
Em Franca tem-se melhorado, por selecgio, em algu-
mas regides produtoras.

O péso vai de 55 a 175 gramas, sendo mais fre-
giiente o de 70-84.

Ganha em ser colhido cedo, para melhorar e sorvar
menos depressa, e desbastado em anos de carga, para
regularidade do fruto e da produgdo. Agiienta bem o
embarque, e conserva-se no fruteiro por muito tempo.
Em frigorifico, que suportsa muito bem, pode agiien-
tar-se durante um ou dois meses.

Verdadeiro fruto de agmércio, de exportagio e de
amador. Vendido s6 a péso nalguns paises (Franca),
o seu prego relativamente baixo é compensado pela
quantidade.  E’ também bom fruto para cozinha.
Presta-se a secar, rendendo 15 a 20 Y.



92

Na Suica esta variedade é aconselhada pela
Comission Pomologique’ de la Suisse Romande, sem
restricio de regiGes, para os pomares comerciais e
para a grande cultura em fuste de forma natural.
A Societé Pomologique de France classifica-a como
«fruit de choix» e «fruit de marché». Recomendada
por Baltet, Forney, Du Breuil, Hardy, De Mortillet,
Bussard et Duval e Duarte de Oliveira. Foi adoptada,
em 1874, pelo sétimo Congresso Pomolégico Tudesco,
realizado em Trier, entre as 50 melhores péras; em
1877, no oitavo Congresso de Postdam foi aconselhada
para piramides e corddes horizontais; e, recomendada
ainda no Congresso de Breslau de 1893. Hedrick
reconhece & arvore e ao fruto «muito excelentes qua-
lidades», mas que ndo excedem a meta a ponto de lhe
marcar um lugar primacial entre os frutos de mercado.

Em Franga esta variedade esta sendo batida, pdsto
que em menor grau do que a Duchesse d Angouléme,
pela Beurré [ﬁ:rdg. Déste pais é exportada em
grande quantidade para Inglaterra, e especialmente
para a praga de Londres, em que encontra facilmente
compradores. A regido bordelesa tem-na disponivel
para exportagdo no més de Agdsto, mas alguns dias
mais tarde do que a Califérnia. Em Portugal pode
estar disponivel, no Sul, nos primeiros dias daquele
més, como observei em Castro Verde. Agiientando
bem, pode esperar O momento oportuno de entrar no
mercado. E’; por isso, nd ponto de vista comercial,
variedade sobretudo do Centro e Sul.

Antes da guerra, o preco do quintal flutuava em
Franca entre 45,40 frs. e 65,55 frs. Em 1926 atingiu
em Paris (Halles Centrales) o prego de 250 a 1.200 frs.,
por quintal, conforme a qualidade.



TRIOMPHE DE VIENNE

ORIGEM .

Obtida por Jean Colland, jardineiro em Montegnon
(Isére) e propagada por Cl. Blanchet, horticultor em

Vienne (Isére-Franca).
, :

DESCRICAO

Arvore grande;—copa densa, levantada; — tronco e perna-
das grossos; — langamentos fortes, castanhe-olivaceos;— lenticulas
pequenas, pouco numerosas, alongadas, castanho-claras; — olhes
medianos a grossos, alongados, conicos, castanho-carregado, afas-
tados, em coxinilho pouco desenvolvido.

Félhas amplas, ligeiramente coridceas, ovais alongadas, verde
escuras ; — dpice agudo ou muito curtamente acuminado ; — margem
sub-inteira; — base aguda;— peciolo comprido (5 a 7 centimetros),
bastante grosso e rigido, amarelado, fortemente dilatado no ponto
de ligacao.

Flores serodias, medianas (2,8-3,8 centimetros), em corimbos
densos de 5, 7 e 8;— pétalas arredondadas, franzidas, levantadas.

Fruto solitdrio ou raramente aos pares, grande, piriforme,
obtuso, de contérno um pouco anguloso, bastante ventrudo na base
e de colo curto, aparente; — pediinculo curto (2 centimetros), de
grossura mediana, recto, direito;— fossa basilar mediana, obtusa,
irregularmenté gomada; — roseta mediana, pouco aberta; — sépalas
crectas, curtas, largas, livres; —bacia estreita, bastante profunda, leve-
- mente costuda; — pele espéssa, rugosa; — coloragdo de tom amarelo

.
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vivo, finamente marmoreada ou largamente manchada de fulvo ou
castanho terroso, tingida de rosa na insolagdo ; — pontuages nume-
rosas, muito finas, salientes; — polpa branca, fina, engranitada junto
dos léculos, fundente, muito sumarenta, muito doce, com leve sabor
acidulo agradavel, delicadamente perfumada;— coragdo pequeno, -
aberto; — cavidade estaminal pequena, cupuliforme; — sementes
medianas, escuras.

DADOS CULTURAIS E ECONOMICOS

A Aarvore é medianamente vigorosa, muito ristica,
suportando os invernos mais rigorosos, mas um pouco
avara na produgdo. Da-se
em tddas- as exposicoes e
em todos os terrenos, con-
vindo-lhe, porém, os regu-
larmente férteis.

Tem igual afinidade pa-
ra o marmeleiro e o franco.
Naquele esgota-se mais ra-
pidamente.

Presta-se a tddas as for-
mas, sendo preferiveis, no
entanto, os meios fustes, as
pirimides e os vasos.

O fruto, que lembra na
forma o da Bon Chrétien de

TRIOMPHE DE VIENNE William, todavia menos trun-

cado, amadurece em Agésto
e Setembro, precedendo nalguns dias a Beurré Hardy
e a Louise Bonne d’Avranches, e chega a exceder o
péso de 500 gramas. Tem, a par da sua beleza, um
sabor especial que o torna muito apreciado. Qualidade
muito boa, melhorando com a colheita antecipada, que
evita o sorvamento a que é ligeiramente sujeita.
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Esta variedade é recomendada pelo Congresso
Pomolégico Francés, pelas sociedades horticolas de
Bourg e Grenoble, e pela secgio pomolégica da
Societé National d’Horticulture de France; por Baltet,
Bussard et Duval, Grosdemange, Luizet, Sahut, Simon,
Molon (2.° mérito-mesa), Duarte de Oliveira e Vieira
Natividade. .

Em o Norte de Africa, onde amadurece em Agdsto,
é considerada uma variedade interessante para a plan-
tagdo em altitude.

E’ das variedades que mais venda tem no mercado
inglés: entra na lista das sete recomendadas, para éste
mercado, pela Companhia dos Caminhos de Ferro de
Orléans (Franga).
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VOLUMES A PUBLICAR:

(O modo como os volumes vao seriados ndo indica que seja a ordem de publicagao)

Os volumes marcados com o sinal * ja se encontram publicades.
1 P

* Estrumes— Seu valor e emprégo.
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vores de fruto: Solo, Exposicio e
Clima.

Doengas das Pereiras e Macieiras.

Doengas dos Pessegueiros, Damasqueiros
e Ameixieiras.

* Doengas das plantas e meios de as
combater.

Insectos nocivos as fruteiras— Como se
combatem.

Colheita e conservagio da fruta.

Secagem da fruta.

Secagem das uvas e dos figos.

Embalagem de frutos.

Preparagio dos terrenos para horta.

Adubagio das plantas hortenses.

Culturas forgadas.

Couves.

Cenouras, betarrabas hortenses e raba-
netes.

Couve-flor.

Cultura da cebola.

O espargo.
morangueiro.

Cultura do melceiro.

Plantas meliferas.

Planias medicinais.

O castanheiro.
A nogueira.
Os carvalhos.
Eucaliptos.
O desbaste e o corte das drvores florestais.
Vinificagdo racional.
Vinificagoes anormais.
A conservacdo racional do vinho.
A adega e as vasilhas para vinho.
Lagares, esmagadores e prensas para
vinho.
Andlise dos mostos e dos vinhos.
Correcgdo dos tos e dos vinhos.
Doengas e alteragoes dos vinhos.
Como se engarrafam vinhos.
Aguardentes.
Residuos da vinificagdo.
* Como se fabrica o queijo.
Como se fabrica a manteiga.
Calenddrio do apicultor.
O mel.
A cera.
Colmeias moveis.
A amoreira e o bicho da seda.
O A B C da sericicultura.
Estabulos,
Cavalarigas.
Pocilgas.
Ovis,
Galinheiros.
Canis.
Abegoarias,
Silos.
* Estrumeiras.
Pogos.
Bombas para pogos.
Os motores na lavoura.
Charruas e grades.
Semeadores e sachadores.
Debulhadoras, descaroladores, tararas e
crivos.
Pequenas maquinas agricolas.
Agrimensura.
ivelamentos.

E outros.

Ver condi¢des de assinatura das Cartilhas
do Lavorador na segunda pagina da capa
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